rage Size: AS

Cuiseur ariz
Q.5443

@ Rice cooker

@ Arrocera

@ Maquina de cozer arroz
@ Garnek do gotowania ryzu

D rizs 626

@ Aparat de gatit orez

@ Pucosapka
@ PucoBapka
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Defective electrical appliances must

be recycled and not disposed of in the
household waste. Please actively help us in our efforts
to conserve resources and protect the environment by
depositing this device in collection centres and waste
disposal centres.
1. Defective electrical appliances must be recycled

== and not disposed of in the household waste.

Please actively help us in our efforts to conserve resources
and protect the environment by depositing this device in
collection centres and waste disposal centres.
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1. CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’utiliser cet appareil électrique, lisez les instructions
ci-dessous et conservez ce manuel d’utilisation pour future
référence :

1. Avant de brancher cet appareil a une prise murale,
assurez-vous que le réseau d’alimentation électrique local
correspond aux spécifications indiquées sur la plaque
signalétique. Branchez toujours cet appareil dans une
prise de terre.

2.  Sile cable d’alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente
ou des personnes de qualification similaire afin d’éviter
tout danger.

3. Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
restreintes ou manquant de connaissances ou d’expérience
si celles-ci sont surveillées ou ont été informées quant a
I'utilisation stre de I'appareil et des risques existants.

4. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants ageés
d’au moins 8 ans s’ils sont surveillés ou ont recu des
instructions relatives a I'utilisation sécurisée de I'appareil et
comprennent les risques y relatifs. Les enfants ne doivent
pas étre autorisés a nettoyer ou entretenir 'appareil a
moins d’étre surveillés et d’avoir plus de 8 ans. Tenez
I'appareil et son cordon d’alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.
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5. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

6. Débranchez le cable d’alimentation de la source

d’énergie immédiatement apres l'utilisation et avant le

nettoyage, I'entretien et le montage d’accessoires.

7. Ne plongez pas 'appareil, le cordon d’alimentation

ou la fiche dans I'eau ou d’autres liquides.

8. ATTENTION : Surface chaude ! La tempé-
rature des surfaces accessibles peut étre

élevée lorsque 'appareil est en marche.

9. De la vapeur chaude s’échappe des évents pendant

la cuisson et lors de I'ouverture du couvercle. Eloignez

vos mains et votre visage de l'appareil afin d’éviter tout

contact avec la vapeur.

10. La casserole devient chaude pendant I'utilisation

de I'appareil. Utilisez des gants ou des maniques pour

manipuler la casserole.

11. Cet appareil n'est pas destiné a un usage extérieur.

12. Cet appareil est destiné a un usage domestique et

pour des applications similaires telles que :

- les coins cuisine dédiés aux employés dans des boutiques,

des bureaux et tout autre environnement de travail ;

- les fermes ;

- 'usage par les clients des hoétels, motels et autres

environnements résidentiels ;

- les environnements de type chambres d’hétes.

13. L’appareil doit étre placé et utilisé sur une surface

plane, stable, séche et résistante a la chaleur. Prévoyez

une circulation d’air suffisante autour de I'appareil.

14. Cetappareil n’est pas destiné a étre utilisé au moyen

d’'une minuterie externe ou d’'un systéme de commande

a distance distinct.

15. Ne déplacez pas l'appareil pendant son

fonctionnement.

16. Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu’il

est connecté a la source d’alimentation.

5
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17. Les temps de fonctionnement et les réglages de
vitesse sont indiqués dans la section « UTILISATION ».
18. Les détails relatifs au nettoyage des surfaces en
contact avec les aliments se trouvent dans la section
« NETTOYAGE ET ENTRETIEN ».

19. Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre de
la table ou du plan de travail ou est placé I'appareil.

20. ﬁ Les appareils électriques défectueux doivent
= Etre recyclés et ne pas étre jetés avec les ordures

ménageres. Veuillez nous aider activement dans nos efforts

de conservation des ressources et de protection de

I'environnement en déposant cet appareil dans un centre

de collecte ou un centre d’élimination des déchets.

21. AVERTISSEMENT : Une utilisation incorrecte peut

entrainer des risques de blessures.

22. Lasurface de I'élément chauffant dégage une chaleur

résiduelle apres utilisation.

23. Avertissement : Evitez qu’il ne se déverse de I'eau

sur la fiche.
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USAGE PREVU

Cet appareil est congu pour cuire du riz. L'appareil peut également fonctionner a la vapeur. Il ne peut
pas étre utilisé pour remuer des aliments.

3.

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

\
Classe de protection |
Puissance 220-240 V~, 50-60 Hz
LConsommation électrique 700 W y
4 N\
1. Couvercle 7. Interrupteur de cuisson
2. Plateau de cuisson a la vapeur 8. Base
3. Niveau de remplissage d'eau 9. C'or‘don d'a!|mentat|on avec fiche
d'alimentation
4. Casserole (amovible) 10. Verre doseur
5. ® Voyant de maintien au chaud 11.  Spatule ariz
L6- © Voyant de cuisson 12.  Prise d'alimentation )

o

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Retirez tous les matériaux d’emballage, y compris les feuilles de plastique.
Lavez le bol de cuisson amovible antiadhésif, le plateau de cuisson a la vapeur et le couvercle
en verre a 'eau chaude savonneuse, rincez-les et séchez-les soigneusement.

UTILISATION

6.1. Cuisson du riz
] Placez I'appareil sur une surface séche, plane et résistante a la chaleur.
] Retirez la casserole si elle est insérée a l'intérieur de la base.
] Mesurez le riz a I'aide du verre doseur fourni (180 ml).
Remarque : 1 verre doseur de riz non cuit donne 2 deux verres doseurs de riz cuit.
] Dans un autre récipient, lavez soigneusement le riz a I'eau courante froide afin d’éliminer le son.
[] Ajoutez du riz lavé dans le bol de cuisson amovible, en veillant a ce que celui-ci soit réparti
uniformément au fond du bol et non pas en tas sur le coté.
[ ] Ajoutez de I'eau dans la marmite :
( Riz non cuit Niveau de remplissage d'eau (marque du A
VERRE DOSEUR dans la casserole)
4 verres doseurs 4
6 verres doseurs 6
8 verres doseurs 8
10 verres doseurs 10
. J
7
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] Assurez-vous que les éléments suivants sont propres et secs avant d’insérer la casserole :

— l'extérieur de la casserole,
— lintérieur de la base, et
— la plaque chauffante.

] Insérez la casserole dans la base de maniére a ce qu’elle soit centrée et que son fond soit
en contact direct avec la plaque chauffante. Faites tourner doucement la casserole jusqu’a ce
qu’elle se pose correctement.

[ ] Fermez fermement le couvercle.

] Branchez la fiche d’alimentation a la prise d’alimentation de la base. Branchez la fiche
d’alimentation a une prise électrique.

] Appuyez sur l'interrupteur de cuisson. & s’allume. Cela indique que le processus de cuisson
a démarré.

] Une fois la cuisson terminée, le bouton de cuisson saute automatiquement. & s’éteint. i
s’allume.

] L'appareil passe en mode de maintien au chaud.

[ Laissez reposer le riz pendant 6 a 8 minutes avant d’ouvrir le couvercle. Cela permet d’obtenir
une texture et une hydratation optimales. Ouvrez le couvercle. Remuez le riz a I'aide de la
spatule a riz prévue a cet effet. Servez le riz.

] Débranchez la fiche d’alimentation apres utilisation.

Mise en garde !

[ Placez toujours le liquide dans le bol de cuisson amovible avant de régler la commande
de sélection sur la position « cuisson ».

[ N'essayez jamais de forcer la commande de sélection a rester en position « cuisson ».

[ Pour éviter de rayer la surface antiadhésive du bol de cuisson amovible ou du plateau
de cuisson a la vapeur, utilisez toujours des ustensiles en bois ou en plastique.

[ Utilisez uniquement le bol de cuisson amovible fourni avec le cuiseur a riz. N'utilisez
pas de bol de cuisson amovible endommagé ou bosselé. S'il est endommagé ou
bosselé, remplacez le bol avant de I'utiliser.

[ Ne versez jamais de |'eau directement dans la base.

[ Ne cuisinez jamais sans que la casserole ne soit insérée dans la base.

[ Lorsque vous cuisinez, éloignez vos mains et votre visage de I'évent pour éviter les
brdlures dues a la vapeur.

[ ] N'ouvrez pas le couvercle pendant la cuisson.

[ Soyez prudent lorsque vous ouvrez le couvercle aprés la cuisson. La vapeur chaude
qui s'échappe peut provoquer des brdlures.

Remarques :

[ ] Lorsque I'appareil est sous tension et que I'interrupteur de cuisson n’est pas réglé sur la cuisson,
le mode de maintien au chaud est activé.

] Ne forcez pas linterrupteur de cuisson s’il est difficile a enfoncer. Cette difficulté survient
généralement lorsque :

— La casserole n’est pas complétement insérée.
— La cuisson est terminée.

] Fermez toujours complétement le couvercle aprés chaque service pour éviter que le riz ne
seche ou ne se décolore.

] Ne laissez jamais la spatule a riz ou d’autres ustensiles a I'intérieur de la casserole lorsque
vous utilisez le mode maintien au chaud.

] N’utilisez pas le mode maintien au chaud pour réchauffer du riz cuit.

[] Ne conservez pas le riz en mode maintien au chaud pendant plus de 12 heures. La qualité du
riz commencera a se détériorer.

6.2. Cuisson a la vapeur

[ ] Remplissez la casserole d’eau. N'excédez pas le niveau maximum de remplissage indiqué
dans la casserole (1,8 litre) !

[ ] Ajoutez les ingrédients sur le plateau de cuisson a la vapeur.
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] Insérez la casserole dans la base. Placez le plateau de cuisson a la vapeur au-dessus de la
casserole.
] Fermez le couvercle.
[ Appuyez sur I'interrupteur de cuisson pour démarrer la cuisson.
] Le temps de cuisson a la vapeur varie en fonction du type d’aliment. Exemples :
4 N\
. Temps de cuisson a la
Aliment p .
vapeur (minutes)
Aliments mous : haricots, asperges, courges, etc. 5-10
Aliments plus fermes : mais, pommes de terre, etc. 15-25
S
[] Important : Ne laissez pas le bol de cuisson amovible s’assécher pendant la cuisson a la vapeur.
Un liquide chaud peut étre ajouté pendant le processus de cuisson a la vapeur. La cuisson ne
s’arréte pas automatiquement lorsque les aliments sont cuits a la vapeur. Débranchez la fiche
d’alimentation pour arréter la cuisson lorsque le temps de cuisson a la vapeur requis s’est écoulé.
[] Remarque : Si vous cuisez du riz et des aliments a la vapeur en méme temps, ajoutez % de

tasse d’eau supplémentaire.

7. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Mise en garde !

[ N'utilisez pas de nettoyants abrasifs, de laine d'acier ou de tampons a récurer
meétalliques, car ils risquent d'endommager la surface antiadhésive.

[ Nous déconseillons de laver les pieces de votre cuiseur a riz au lave-vaisselle, car
les détergents agressifs et les températures élevées de I'eau peuvent tacher ou
déformer le bol de cuisson amovible et les accessoires.

[ Si du riz a bralé au fond du bol de cuisson amovible, remplissez celui-ci d'eau chaude
savonneuse et laissez-le reposer pendant environ 10 minutes avant de le nettoyer.

[ Débranchez toujours le cordon d'alimentation de la prise électrique aprés utilisation
et avant le nettoyage.

[ Laissez toujours I'appareil refroidir avant de le nettoyer.

[ N'utilisez pas d'alcool, d'acétone, de benzéne, de produits de nettoyage a récurer
ou de détergents agressifs pour nettoyer I'appareil.

[ N'utilisez pas de brosses dures ou d'objets métalliques.

] Débranchez le cordon d’alimentation.
] Retirez le couvercle. Retirez la casserole de la base.
.. )
Piéces Nettoyage
[ ] Couvercle [ ] Lavez a 'eau chaude savonneuse.
] Casserole [ ] Rincez abondamment.
[] Plateau de cuisson a la vapeur [] Séchez ensuite les pieces.
] Verre doseur
] Spatule a riz
] Base ] Nettoyez-le avec un chiffon humide et
séchez-le soigneusement.
G Ensuite, séchez complétement I'ensemble de I'appareil. )
] Conservez I'appareil dans un endroit sec et frais.
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Important :

] Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.

] Nettoyez la casserole dés que I'appareil a refroidi afin d’éviter que le riz ne séche sur la surface
de celle-ci.

[ ] Ne plongez jamais la base ou le cordon d’alimentation dans I'eau ou tout autre liquide.

8. GARANTIES

Garanties et limites de responsabilité

Les produits sont garantis pendant une durée de 36 mois a compter de la date d’achat ou de la date de
livraison au domicile du client. Selon les pays, cette garantie se compose de 24 a 36 mois de garantie légale de
conformité. Pour les pays qui ne bénéficieraient que de 24 mois de garantie Iégale de conformité, une garantie
commerciale de 12 mois entre en vigueur a I'expiration de la premiére, et en complément de celle-ci.

Modalités de Mise en ceuvre des garanties

Pour la garantie légale de conformité

Nous vous invitons a vous informer aupres de votre distributeur et/ou a vous référer a ses CGVs (Conditions
Générales de Vente).

Pour la garantie commerciale

Nous vous invitons a rapporter votre produit a I'accueil de votre lieu de vente muni de votre preuve d’achat (tel
que le ticket de caisse), du produit et de ses accessoires fournis, avec son emballage d’origine, pour tous pays
autre que la France. Il est important d’avoir comme information la date d’achat, le modéle et le numéro de série
ou d'IMEI (ces informations apparaissent généralement sur le produit, 'emballage ou votre preuve d’achat).
Vous devez rapporter le produit avec les accessoires nécessaires a son bon fonctionnement (alimentation,
adaptateur, etc.). Dans le cas ou votre réclamation est couverte par la garantie, le service aprés-vente pourra,
dans les limites de la législation locale, soit :

m  Réparer ou remplacer les piéces défectueuses.

m Echanger le produit retourné avec un produit qui a au moins les mémes fonctionnalités et qui est équivalent
en termes de performance.

m  Rembourser le produit au prix d’achat mentionné sur la preuve d’achat.

Les produits réparés ou remplacés peuvent inclure des composants et des équipements nouveaux et/ou
reconditionnés.

Exclusion de la garantie commerciale :

m Les dommages ou problémes causés par une utilisation incorrecte, un accident, une altération ou un
branchement électrique d’intensité ou de tension inappropriée.

= Lutilisation ou le stockage nuisible a la bonne conservation de I'appareil (oxydation, corrosion), d’utilisation
d’énergie, d’emploi ou d’installation non conforme aux prescriptions du constructeur ou de négligences ou de
I'utilisation de périphériques, logiciels ou consommables inadaptés.

m Lutilisation professionnelle ou collective, industrielle ou commerciale du produit.

m Les produits modifiés, ceux dont le scellé de garantie ou le numéro de série ont été endommagés, altérés,
supprimés ou oxydés.

m Les batteries remplacables et accessoires sont garantis pour une période de 6 mois.

m La défaillance de la batterie, survenue par un chargement trop long ou par le non-respect des consignes de
sécurité expliquées dans la notice.

m Les dommages esthétiques, incluant les rayures, bosses ou vandalisme.

Les dommages causés par toute intervention effectuée par une personne non-agréée.

Les défauts causés par une usure normale ou dus au vieillissement normal du produit : joints, filtres,

accessoires, brosse et flexible d’aspirateur, lampes, lampes de rétroprojecteur, aubes de lave-linge, etc.

Les mises a jour de logiciel, dues a un changement de paramétres réseau.

Les dommages causés par les éléments extérieurs a I'appareil (corps étrangers, insectes, etc.).

Le contenu des appareils - congélateur, lave-linge...- (denrées, vétements,...)

Les défaillances du produit dues a I'utilisation de logiciels tiers pour modifier, changer adapter ou modifier

I'existant.

Les défaillances du produit dues a I'utilisation sans les accessoires fournis avec le produit ou homologués

par le Fabricant.

m Les piéces pour 'usure normale ou dommage d'utilisation : pneu, chambre a air, frein,...

10
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Le client doit faire son affaire personnelle de la sauvegarde réguliére des données contenues sur son disque dur
ou dans la mémoire interne de son appareil, et ce avant tout dépot. Auchan décline toute responsabilité en cas
de perte ou de destruction des données stockées, ainsi qu’en cas de dommages causés aux logiciels résultant
notamment d’une remise en état ou d'une panne. De méme, Auchan n’est pas tenu de vérifier que les cartes
SIM / SD soient bien retirées des produits retournés.

Les dispositions ci-dessus ne peuvent en aucun cas réduire ou supprimer : la garantie légale visée ci-dessus, et
la garantie commerciale du constructeur, si elle existe (cf. bon de garantie).

11
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CONTENTS:
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

Before using this electrical appliance, read the instructions
below carefully and keep the user manual for future
reference:

1. Before connecting the appliance to a wall socket,
make sure that the local power supply grid matches the
appliance rating plate. Always plug your appliance into an
earthed socket.

2. If the power cable is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its after-sales service or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

3. Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved.

4.  This appliance can be used by children aged from
8 years and above if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and if they understand the hazards involved. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children unless
they are older than 8 and supervised. Keep the appliance
and its cord out of reach of children aged less than 8 years.
5. Children shall not play with the appliance.

6. Disconnect the power cable from the power supply
immediately after use and before cleaning, maintenance,

UUvvvvvvym
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and mounting accessories.

7. Do not immerse the appliance, the power cable or

plug in water or any other liquid.

8. CAUTION: Hot surface! The temperature of
accessible surfaces may be high when the

appliance is running.

9. Hot steam escapes from the steam vents during

cooking and when opening the lid. Keep hands and face

away from the appliance to avoid contact with steam.

10. The pot becomes hot during use of the appliance.

Use gloves or potholders to handle the pot.

11.  This appliance is not intended for outdoor use.

12. This appliance is intended to be used in household

and similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working

environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type

environments;

- bed and breakfast type environments.

13. The appliance must be placed and operated on a flat,

stable, heat-resistant and dry surface. Provide sufficient

air circulation around the appliance.

14. This appliance is not intended to be operated by

means of an external timer or by a separate remote control

system.

15. During operation, do not move the appliance.

16. Do not leave the appliance unattended when it is

connected to the power supply.

17. Operating times and speed settings can be found

in the “USE” section.

18. Details on how to clean surfaces in contact with food

can be found in the “CLEANING AND MAINTENANCE”

section.

19. Do not let the power cord hang from the table or

13
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worktop where the appliance is placed.

20. ﬁ Defective electrical appliances must be recycled
== and not disposed of in the household waste.

Please actively help us in our efforts to conserve resources

and protect the environment by depositing this device in

collection centres and waste disposal centres.

21.  WARNING: Incorrect use may result in risk of injury.

22. The surface of The heating element has residual

heat after use.

23. Warning: Avoid spillage on the connector.

14
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INTENDED USE

This appliance is designed to boil rice. The appliance can also steam. It can not be used to stir fry food.

3.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

( N
Protection class |
Power 220-240 V~, 50-60 Hz
kPower consumption 700 W y
(1. Lid 7. Cook switch A
Steam tray 8. Base
Water fill level 9. Power cord with power plug
4. Pot (removable) 10.  Measuring cup
5. ©4 Keep warm indicator 11.  Scoop
\6. @ Cooking indicator 12. _Power socket Yy

N2y

o

BEFORE FIRST USE

Remove all packaging materials, including plastic foils.
Wash the non-stick removable cooking bowl, steaming tray and glass lid in hot soapy water,
rinse and dry thoroughly.

USE

6.1. Cooking rice
] Place the appliance on a dry, level and heat-resistant surface.
] Remove the pot if it is inserted inside the base.
] Measure rice with the provided measuring cup (180ml).
Note: 1 measuring cup of uncooked rice will yield 2 measuring cups of cooked rice.
] Wash rice thoroughly in a separate bowl with cold running water to remove bran.
] Add washed rice to the removable cooking bowl, ensuring rice is spread evenly across the
bottom of the bowl and not heaped to one side.
] Add water into the pot:
(
Uncooked rice Water fill level (CUP mark in pot)
4 cups 4
6 cups 6
8 cups 8
\ 10 cups 10 y
15
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Ensure the following components are clean and dry before inserting the pot:

— pot exterior,

— base interior, and

— heating plate.

Insert the pot into the base so that it is centred and its bottom is in direct contact with the heating
plate. Rotate the pot gently until it sits properly.

Close the lid firmly.

Connect the power plug with the power socket of the base. Connect the power plug with an
electrical outlet.

Press down the cook switch. & lights up. This indicates that the cooking process has started.
Once cooking is done, the cook switch pops up automatically. @ goes off. @ lights up.

The appliance enters the keep warm mode.

Allow the rice to stand for 6 to 8 minutes before opening the lid. This ensures optimum texture
and moisture levels. Open the lid. Fluff the rice using the provided scoop. Serve the rice.
Disconnect the power plug after use.

Warning!
[ Always place liquid into removable cooking bowl! before depressing the Selector

Control to the ‘Cook’ setting.
u Never try to force the Selector Control to stay in the ‘Cook’ setting
[ To prevent scratching non-stick surface of the removable cooking bowl or steaming
tray, always use wooden or plastic utensils.
[ Use only the removable cooking bowl supplied with the Rice Cooker. Do not use a
damaged or dented removable cooking bowl. If damaged or dented, replace bowl
before using.
Never pour water directly into the base.
Never cook without the pot inserted into the base.
When cooking, keep hands and face away from the vent to prevent steam burns.
Do not open the lid during the cooking process.
Use caution when opening the lid after cooking. The escaping hot steam may cause
burns.

Notes:

EEEEEE O

g

Whenever power is connected and the cook switch is not set for cooking, the keep warm mode
is in operation.

Do not force the cook switch down if it is hard to press. Usually this difficulty occurs when:

— The pot is not fully inserted.

— Cooking has completed.

Always close the lid completely after each serving to keep the rice from drying or discolouring.
Never leave the scoop or other utensils inside the pot when using the keep warm mode.

Do not use the keep warm mode to reheat cooked rice.

Do not keep rice in keep warm mode for more than 12 hours. The quality of the rice will begin
to deteriorate.

Steaming

Fill water into the pot. Do not exceed the maximum fill level mark in pot (1.8 litres)!
Add ingredients onto the steam tray.

Insert the pot into the base. Place the steam tray on top of the pot.

Close the lid.

Press the cook switch to start cooking.

The steaming time varies based on different type of food. Examples:

16
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Food Steaming time (minutes)
Soft food: e.g. beans, asparagus, squash 5-10
Firmer food: e.g. corn, potatoes 15-25

. J

] Important: Do not let the removable cooking bowl boil dry during steaming. Hot liquid can be
added during the steaming process. Cooking does not stop automatically when steaming food.
Unplug the power plug to stop cooking when the required steaming time has elapsed.

[ ] Note: When cooking rice and steaming food at the same time, add an additional %z cup of water.

7. CLEANING AND MAINTENANCE

c Warning!
u
damage the non-stick surface.

Do not use abrasive cleaners, steel wool, or metal scouring pads as these can

Do not recommend that any parts of your Rice Cooker are washed in a dishwasher
as harsh detergents and hot water temperatures may stain or distort the removable
cooking bowl and accessories.

If rice has cooked onto the bottom of the removable cooking bowl, fill the bowl with
hot, soapy water and leave to stand for approximately 10 minutes before cleaning.
Always disconnect the power cord from the electrical outlet after use and before
cleaning.

Always allow the appliance to cool before cleaning.

Do not use alcohol, acetone, benzene, scouring cleaning agents or any aggressive
detergents to clean the appliance.

Do not use hard brushes or metallic objects.

[] Disconnect the power cord.

] Remove the lid. Remove the pot from the base.

N\

Parts Cleaning

] Lid ] Wash in hot soapy water.

] Pot [ ] Rinse thoroughly.

] Steam tray ] Dry afterwards.

] Measuring cup

] Scoop

] Base ] Clean with a damp cloth and then dried thoroughly.
G Dry the whole appliance completely afterwards. J

] Store the appliance in a dry and cool place.

Important:

] Clean the appliance after each use.
] Clean the pot as soon as the appliance has cooled to prevent rice from drying on the pot’s surface.
[] Never immerse the base or the power cord into water or any other liquid.
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8. GUARANTEES

Guarantees and limitations of liability

Products are guaranteed for a period of 36 months from the date of purchase, or from the date of delivery to the
customer’s home. Depending on the country, this guarantee consists of 24 to 36 months of validity for the legal
compliance guarantee.

For countries that only implement a 24-month legal compliance guarantee, a 12-month commercial guarantee is
applied at the end of the first guarantee, and supplements it.

Guarantee application procedure

For the legal compliance guarantee

Please consult your retailer for information and/or to refer to their GTCs (General Terms and Conditions of Sale).

For the commercial guarantee

Please go to the reception desk at your place of purchase with your proof of purchase (e.g. sales receipt), the

product and the accessories it came with, and its original packaging, for all countries other than France. It

is important to have the date of purchase, the model and the serial number or IMEI number to hand (this

information is usually indicated on the product, packaging, or on your proof of purchase). You'll need to bring

back the product with the accessories needed for its correct functioning (power supply, adapter, etc.). If your

claim is covered by the guarantee, the after-sales service may, within the limits of local law, either:

m  Repair or replace faulty parts.

m Exchange the returned product with a product that has, at the least, the same features and that offers
equivalent performances.

m  Refund the product at the price stated on the proof of purchase.

Repaired or replaced products may include new and/or reconditioned hardware and components.

Commercial guarantee exclusions:

m Damages or problems caused by improper use, accident, tampering/modification or an unsuitable current or
voltage connection.

m  Use or storage conditions which are detrimental to the good conservation of the appliance (oxidation,

corrosion), use of energy, use or installation non-compliant with the manufacturer’s instructions, or

negligence or use of peripherals, software or consumables which are unsuitable.

Professional or collective, industrial or commercial use of the product.

Products that have been modified, or which have damaged, altered, erased or oxidised guarantee seals or

serial numbers.

Replaceable batteries and accessories are guaranteed for 6 months.

Battery failure, caused by overcharging or by failure to follow the safety instructions set out in the manual.

Cosmetic damage, including scratches, bumps or vandalism.

Damage caused by any servicing operations carried out by non-authorised persons.

Faults caused by normal wear and tear or the normal ageing of the product: seals, filters, accessories,

vacuum cleaner brush and hose, lamps, overhead projector lamps, washing machine paddles, etc.

Software updates as a consequence of changes to network settings.

Damage caused by elements external to the appliance (foreign bodies, insects, etc.).

The contents of the devices - freezer, washing machine, etc. (food, clothing, etc.)

Product failure caused by the use of third-party software to modify, change, adapt or alter the product as is.

Product failure resulting from its use without the accessories supplied with the product or approved by the

Manufacturer.

m Parts for normal wear and tear or damage from use: tyre, inner tube, brake, etc.

The customer is responsible for regularly backing up the data contained on their hard disk or in the internal
memory of their device, and this before any claim is submitted.

Auchan cannot be held liable for the loss or destruction of stored data, nor may it be held liable for damage
caused to software resulting from, in particular, a restoration or a breakdown.

Similarly, Auchan is not required to check that SIM/SD cards have been removed from returned products.

Under no circumstances shall the provisions set out above reduce or eliminate: the legal guarantee referred to
above, and the manufacturer’'s commercial guarantee, if applicable (see guarantee form).
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1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Antes de utilizar este aparato eléctrico, lea atentamente las
instrucciones que se muestran a continuacion y conserve
el manual del usuario para futuras consultas:

1. Antes de conectar el aparato a una toma de corriente,
asegurese de que la red eléctrica local coincide con la
placa de caracteristicas del aparato. Enchufe siempre el
aparato en una toma conectada a tierra.

2. En caso de que el cable de alimentaciéon esté
dafado debe ser reemplazado por el fabricante, el servicio
postventa u otra persona con una cualificacion similar para
evitar accidentes.

3. Los aparatos pueden ser utilizados por personas
con facultades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o
con falta de experiencia y conocimiento, siempre que sea
bajo supervision o siguiendo las instrucciones relativas al
uso seguro del aparato, y que comprendan los peligros
existentes.

4. Este aparato puede ser utilizado por ninos mayores
de 8 afios si se les supervisa o si han recibido instrucciones
sobre el uso del aparato de forma segura y si entienden
los peligros que conlleva. La limpieza y las tareas de
mantenimiento realizables por el usuario no deben llevarlas
a cabo nifios, a menos que tengan mas de 8 afios y lo
hagan bajo supervision. Mantenga el aparato y su cable
fuera del alcance de los nifios menores de 8 ainos.
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S. Los niflos no deben jugar con el aparato.

6. Después de cada uso y antes de la limpieza,

mantenimiento y montaje de accesorios, desconecte el

cable de alimentacion del suministro eléctrico.

7. No sumerja el aparato, el cable de alimentacion ni

el enchufe en agua ni en ningun otro liquido.

8. PRECAUCION: jSuperficie caliente! Las
superficies accesibles pueden alcanzar

temperaturas elevadas cuando el aparato esta en

funcionamiento.

9. Durante la coccion se desprende vapor caliente por

los orificios de salida de vapor, al igual que al abrir la tapa.

No acerque las manos ni la cara al aparato para evitar el

contacto con el vapor.

10. Laolla se calienta durante el uso del aparato. Utilice

guantes o agarraderas para manipular la olla.

11. Este aparato no esta disefiado para uso en exteriores.

12. Este aparato esta destinado al uso doméstico y a

aplicaciones similares como las siguientes:

- cocinas de personal en tiendas, oficinas y otros entornos

laborales;

- granjas;

- por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo

residencial;

- entornos tipo alojamiento con desayuno.

13. El aparato debe colocarse y utilizarse sobre una

superficie plana, estable, resistente al calor y seca. Deje

que circule suficiente aire alrededor del aparato.

14. Este aparato no esta disefnado para funcionar

mediante un temporizador externo o un mando a distancia

independiente.

15.  No mueva el aparato durante su funcionamiento.

16. No deje el aparato sin supervision cuando esté

conectado al suministro eléctrico.
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17. Encontrara los tiempos de funcionamiento y los
ajustes de velocidad en el apartado de «USOn».

18. Encontrara informacion detallada sobre cémo limpiar
las superficies en contacto con los alimentos en el apartado
de «LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO».

19. No deje que el cable de alimentacién quede colgando
de la mesa o encimera donde esté situado el aparato.

20. E Los aparatos eléctricos defectuosos deben
= reciclarse y no tirarse a la basura domestica.

Ayudenos activamente en nuestros esfuerzos para

conservar los recursos y proteger el medio ambiente

depositando este dispositivo en centros de recogida y

centros de eliminacion de desechos.

21. ADVERTENCIA: El uso incorrecto puede suponer

un riesgo de lesiones.

22. Lasuperficie de la resistencia conserva calor residual

después del uso.

23. Advertencia: Evite derrames sobre el conector.
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2. USO PREVISTO

Este aparato esta disefiado para hervir arroz. El aparato también puede cocinar al vapor. El aparato

no puede utilizarse para saltear alimentos.

3. ESPECIFICACIONES TECNICAS

\
Clase de proteccion |
Potencia 220-240 V~, 50-60 Hz
LConsumo eléctrico 700 W y
: )
1. Tapa 7. Interruptor de coccion
2 Cubeta de coccion al vapor 8. Base
3. Nivel de llenado de agua 9. Cable de alimentacion con enchufe
4. Olla (extraible) 10.  Vaso medidor
5. ®! Indicador de mantenimiento del calor 11.  Cuchara
L6' @ Indicador de coccidn 12.  Toma de alimentacion )

Retire todos los materiales de embalaje del aparato, incluidos los plasticos.

5. ANTES DEL PRIMER USO
1.
2

Lave el recipiente antiadherente de coccion extraible, la cubeta de coccion al vapor y la tapa
de cristal con agua caliente y jabon, aclarelos y séquelos bien.

6. USO

. Hervir arroz

Retire la olla si esta insertada en la base.

6
] Coloque el aparato sobre una superficie seca, plana y resistente al calor.
|
| |

Dosifique el arroz con el vaso medidor (180 ml).

Nota: 1 vaso medidor de arroz crudo equivale a 2 vasos medidores de arroz cocido.

[ ] Lave bien el arroz en un cuenco aparte con agua fria del grifo para eliminar el salvado.

] Afada el arroz lavado al recipiente de coccion extraible, asegurandose de que el arroz quede
repartido de manera uniforme en el fondo del recipiente y no amontonado en un lado.

] Afada agua a la olla:

a ; )
Arroz crudo Nivel de llenado de agua (marca CUP en la
olla)
4 tazas 4
6 tazas 6
8 tazas 8
\ 10 tazas 10 y
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] Asegurese de que los siguientes componentes estén limpios y secos antes de introducir la

olla:

— exterior de la olla,

— interior de la base, y
— la placa calefactora.

[ Introduzca la olla en la base de forma que quede centrada y su base quede en contacto directo
con la placa calefactora. Gire suavemente la olla hasta que quede bien asentada.

] Cierre bien la tapa.

] Conecte el enchufe de alimentacion a la toma de corriente de la base. Conecte el enchufe a
una toma de corriente.

] Presione el interruptor de coccion. 5 se ilumina. Esto indica que se ha iniciado el proceso
de coccion.

] Una vez terminada la cocciodn, el interruptor de coccién salta de forma automatica. & se
apaga. @ se ilumina.

] El aparato entre en el modo de mantenimiento del calor.

[ ] Deje reposar el arroz de 6 a 8 minutos antes de abrir la tapa. Esto garantiza unos niveles
6ptimos de textura y humedad. Abra la tapa. Esponjeé el arroz con la cuchara suministrada.
Sirva el arroz.

] Desconecte el enchufe después del uso.

jAdvertencia!

] Vierta siempre el liquido en el recipiente de coccion extraible antes de bajar el mando
selector a la posicion de «cocciény.

] Nunca intente forzar el mando selector para que se quede en la posicién de «cocciony.

[ Para evitar que se raye la superficie antiadherente del recipiente de coccion extraible
o de la cubeta de coccién al vapor, utilice siempre utensilios de madera o plastico.

[ Utilice unicamente el recipiente de coccion extraible suministrado con la arrocera.
No utilice un recipiente de coccién extraible dafado o deformado. Si esta dafiado o
deformado, sustitlyalo antes de utilizarlo.

[ Nunca vierta agua directamente en la base.

[ Nunca cocine sin que la olla esté insertada en la base.

[ Cuando esté cocinando, no acerque las manos ni la cara a la rejilla de ventilacion
para evitar quemaduras por el vapor.

] No abra la tapa durante el proceso de coccion.

[ Abra la tapa con precaucion después de la coccion. El vapor caliente que se desprende
puede causar quemaduras.

Notas:

] Siempre que se encienda y el interruptor de coccion no esté en la posicion de coccion, se
activara el modo de mantenimiento del calor.

] No fuerce el interruptor de coccion si le resulta dificil pulsarlo. Normalmente se presenta esta
dificultad cuando:

— La olla no esta insertada por completo.
— La coccién se ha completado.

] Cierre siempre la tapa por completo cada vez que termine de servir para evitar que el arroz
se seque o se decolore.

] Nunca deje la cuchara u otros utensilios dentro de la olla cuando utilice el modo de mantenimiento
del calor.

] No utilice el modo de mantenimiento del calor para recalentar arroz cocido.

[ ] No deje el arroz en el modo de mantenimiento del calor durante mas de 12 horas. La calidad
del arroz empezara a deteriorarse.

6.2. Al vapor

] Vierta agua en la olla. jNo supere la marca de nivel maximo de llenado en la olla (1,8 litros)!

] Anada ingredientes en la cubeta de coccién al vapor.

] Inserte la olla en la base. Coloque la cubeta de coccion al vapor encima de la olla.

] Cierre la tapa.
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] Pulse el interruptor de coccién para empezar a cocinar.

[ El tiempo de coccién al vapor varia en funcién del tipo de alimento. Ejemplos:

4 )
Alimento Tiempo de coccion al

vapor (minutos)
Alimentos blandos: p. ej. alubias, esparragos, calabaza 5-10
Alimentos mas duros: por ejemplo, maiz, patatas 15-25
J

] Importante: No deje que el recipiente de coccion extraible se seque durante la coccion al vapor.
Se puede afadir liquido caliente durante el proceso de coccidn al vapor. La coccion no se detiene
de forma automatica durante la coccion al vapor. Desconecte el enchufe de alimentacién para
detener la coccién una vez transcurrido el tiempo necesario de coccion al vapor.

] Nota: Cuando cocine arroz y alimentos al vapor a la vez, afiada s mas de vaso de agua.

7.

LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

jAdvertencia!l
[ No utilice productos de limpieza abrasivos, estropajos de acero o metalicos, ya que

pueden dafar la superficie antiadherente.

[ No se recomienda lavar ninguna pieza de la arrocera en el lavavajillas, ya que los
detergentes abrasivos y las elevadas temperaturas del agua pueden manchar o

deformar el recipiente de coccién extraible y los accesorios.

[ Si el arroz cocido se queda adherido al fondo del recipiente de coccién extraible, llene
el recipiente con agua caliente jabonosa y déjelo reposar durante aproximadamente

10 minutos antes de limpiarlo.

u Desconecte siempre el cable de alimentacion de la toma de corriente después de

utilizar el producto y antes de su limpieza.
u Deje siempre enfriar el aparato antes de su limpieza.

[ No utilice alcohol, acetona, benceno, productos de limpieza abrasivos ni detergentes

agresivos para limpiar el aparato.
[ No utilice cepillos duros ni objetos metalicos.

] Desconecte el cable de alimentacion.
[] Retire la tapa. Retire la olla de la base.
(. L )
Piezas Limpieza
] Tapa [ Lavelas con agua caliente jabonosa.
] Olla [ Enjuaguelas bien.
] Cubeta de coccion al vapor = A continuacion, séquelas.
[ ] Vaso medidor
[ ] Cuchara
] Base [ ] Limpiela con un pafio himedo y séquela bien.
G Seque después todo el aparato por completo. )
] Guarde el aparato en un lugar seco y fresco.
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Importante:

] Limpie el aparato después de cada uso.

[] Limpie la olla en cuanto el aparato se haya enfriado para evitar que el arroz se quede seco
en la superficie de la olla.

[ ] No sumerja nunca la base o su cable de alimentaciéon en agua o en otros liquidos.

8. GARANTIAS

Garantias y limites de responsabilidad

Los productos disponen de una garantia para 36 meses a partir de la fecha de compra o de entrega en el
domicilio del cliente. Dependiendo del pais, esta garantia tiene una validez de 24 a 36 meses para garantia de
cumplimiento legal. Para los paises que aplican unicamente una garantia de conformidad legal de 24 meses, se
aplica una garantia comercial de 12 meses al final de la primera garantia que la complementa.

Modalidades de aplicacion de las garantias

Para la garantia legal de conformidad

Le invitamos a solicitar mas informacién a su distribuidor y/o a consultar sus CGV (Condiciones Generales de
Venta).

Para la garantia comercial

Para todos los paises excepto Francia, le invitamos a devolver el producto a la recepcién del lugar de venta
con el resguardo de la compra (como el recibo), el producto y los accesorios suministrados con su embalaje
original. Es importante indicar la fecha de compra, el modelo y el numero de serie o IMEI (por lo general, esta
informacién aparece en el producto, el embalaje o el resguardo de la compra). Debe devolver el producto con
los accesorios necesarios para su correcto funcionamiento (alimentacién, adaptador, etc.). En el caso de que la
garantia cubra su reclamacion, el servicio posventa podra, dentro de los limites de la legislacion local, sea:

m Reparar o reemplazar las piezas defectuosas.

m  Cambiar el producto devuelto por uno que tenga, al menos, las mismas funciones y que sea equivalente en
cuanto a sus prestaciones.

m Reembolsar el producto al precio de compra mencionado en el resguardo de la compra.

Los productos reparados o sustituidos pueden incluir componentes y equipos nuevos y/o reacondicionados.

Exclusiones de la garantia comercial:

m Los dafos o problemas causados por una utilizacion incorrecta, un accidente, una alteracion o conexiéon
eléctrica de intensidad o tensién inadecuada.

m El uso o almacenamiento perjudicial para la buena conservacion del aparato (oxidacion, corrosion), uso
de energia, empleo o instalacion no conforme a las instrucciones del fabricante o negligencia o uso de
periféricos, softwares o consumibles inadecuados.

m  Uso profesional o colectivo, industrial o comercial del producto.

m  Los productos modificados, aquellos cuyo precinto de garantia o nimero de serie hayan sido dafiados,
alterados, eliminados o estén oxidados.

m Las baterias reemplazables y los accesorios estan garantizados por un periodo de 6 meses.

m Elfallo de la bateria debido a una carga demasiado prolongada o por no respetar las instrucciones de
seguridad explicadas en el manual.

m Los dafios estéticos, como los arafiazos, abolladuras o deterioros de cualquier otro tipo.

m Los dafios causados por cualquier intervencion que efectie una persona no autorizada.

Los fallos provocados por un desgaste normal o que se deban al envejecimiento normal del producto:
Juntas, filtros, accesorios, cepillo y manguera de aspiradora, lamparas, bombillas de retroproyector,
agitadores de lavadora, etc.

Las actualizaciones del software que se deban a un cambio de parametros de red.

Los dafios causados por elementos externos al aparato (cuerpos extrafios, insectos, etc.).

El contenido de los aparatos - congelador, lavadora, etc.- (comida, ropa, etc.)

Los fallos del producto que se deban al uso de softwares de terceros para cambiar, adaptar o modificar el
existente.

Los fallos del producto que se deban a su uso sin los accesorios incluidos con el producto o autorizados por
el fabricante.

m Las piezas debido al desgaste normal o dafios por el uso: neumatico, camara de aire, freno, etc.
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El cliente es responsable de hacer regularmente una copia de seguridad de los datos contenidos en su disco
duro o en la memoria interna de su dispositivo antes de cualquier depdsito. Auchan no puede considerarse
responsable de la pérdida o destruccion de los datos almacenados ni de los dafios en el software que resulten,
en particular, de un restablecimiento o una averia. Asimismo, Auchan no esta obligado a comprobar que las
tarjetas SIM o SD hayan sido retiradas de los productos devueltos.

Las disposiciones anteriores no pueden reducir ni eliminar en modo alguno: la garantia legal mencionada
anteriormente ni la garantia comercial del fabricante, si existiera (consultar el formulario de garantia).
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1. INSTRUGOES DE SEGURANCA

Antes de utilizar este aparelho elétrico, leia atentamente
as instrugdes abaixo e guarde o manual do utilizador para
consulta futura:

1. Antes de ligar o aparelho a uma tomada, verifique se
a corrente elétrica local corresponde a indicada na placa
de classificagao do aparelho. Ligue sempre o aparelho a
uma tomada com ligacao a terra.

2. Se o cabo de alimentacgao estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, pelo agente de servigo
pdés-venda ou por pessoal igualmente qualificado, de modo
a evitar perigos.

3. Os aparelhos podem ser utilizado por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou com falta de experiéncia e conhecimento, se forem
supervisionadas ou se tiverem recebido instrugdes
relativas a utilizacdo do aparelho de uma forma segura e
se compreenderem os perigos envolvidos.

4. Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir
dos 8 anos se forem supervisionadas ou se tiverem tido
formacao relativa a utilizacao do aparelho de uma forma
segura e se compreenderem os perigos envolvidos. A
limpeza e a manutencao por parte do utilizador ndo devem
ser efetuadas por criangas, a menos que tenham mais de
8 anos e estejam sob supervisao. Mantenha o aparelho e
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0 seu cabo fora do alcance das criancas com menos de

8 anos de idade.

5.  As criangas nao devem brincar com o aparelho.

6. Desligue o cabo de alimentagdo da fonte de

alimentacdo imediatamente apds a utilizacao e antes da

limpeza, manutencdo e montagem de acessorios.

7. Nao mergulhe o aparelho, o cabo de alimentagao

ou a ficha em agua ou em qualquer outro liquido.

8. ATENCAQO: Superficies quentes! Atemperatura das
superficies acessiveis pode aumentar quando

o aparelho esta em funcionamento.

9. O vapor quente sai pelas saidas de vapor durante a

cozedura e ao abrir a tampa. Mantenha as maos e o rosto

afastados do aparelho para evitar o contacto com o vapor.

10. Ataca de cozedura fica quente durante a utilizagao

do aparelho. Use luvas ou pegas de cozinha para manusear

a taca de cozedura.

11. Este aparelho nao se destina a uma utilizacdo ao

ar livre.

12. Este aparelho destina-se a ser utilizado em

aplicacdes domésticas e similares, tais como:

- areas de cozinha para os funcionarios em lojas, escritorios

e outros ambientes de trabalho;

- casas rurais;

- por clientes em hotéis, motéis e outros tipos de ambientes

residenciais;

- ambientes do tipo alojamento e pequeno-almogo.

13. O aparelho tem de ser colocado e utilizado numa

superficie plana, estavel, resistente ao calor e seca. E

necessario haver circulagcao de ar suficiente a volta do

aparelho.

14. Este aparelho nao se destina a ser operado por

meio de um temporizador externo ou por um sistema de

controlo remoto separado.

15. Durante o funcionamento, ndo mova o aparelho.
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16. Nao deixe o aparelho sem supervisao quando estiver
ligado a fonte de alimentacéo.

17. Os tempos de funcionamento e as definigdes de
velocidade encontram-se na secgao “UTILIZACAOQO”.

18. Os detalhes sobre como limpar superficies em
contacto com alimentos encontram-se na secgao “LIMPEZA
E MANUTENCAQO”.

19. Nao deixe o cabo de alimentacdo pendurado na
mesa ou na bancada onde esta o aparelho.

20. E Os eletrodomésticos defeituosos devem ser
= reciclados e ndo eliminados juntamente com os

residuos domésticos. Apoie ativamente os nossos esforgos

de conservacgao dos recursos e de protecdo do ambiente,

depositando este dispositivo nos centros de recolha ou

de eliminacao de residuos.

21. AVISO: A utilizacdo incorreta pode causar risco de

ferimentos.

22. Asuperficie do elemento de aquecimento tem calor

residual apos a utilizagao.

23. Auviso: Evite derrames no conector.
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UTILIZAGAO PREVISTA

Este aparelho foi concebido para cozer arroz. O aparelho também pode cozinhar a vapor. Ndo pode
ser utilizado para saltear alimentos.

3.

ESPECIFICAGCOES TECNICAS

\
Classe de protegao |
Poténcia 220-240 V~, 50-60 Hz
LConsumo de energia 700 W y
: )
1. Tampa 7. Interruptor de cozedura
2. Tabuleiro de vapor 8. Base
3. Nivel de agua 9. Cabo de alimentagéo com ficha
4. Taga de cozedura (removivel) 10.  Copo de medicédo
5. ®# Indicador de manter quente 11.  Colher
L6' @ Indicator de cozinhar 12. Tomada elétrica )

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Retire todos os materiais de embalagem, incluindo peliculas de plastico.
Lave a taga de cozedura removivel antiaderente, o tabuleiro de cozinhar a vapor e a tampa
de vidro em agua quente com detergente, enxague e seque bem.

UTILIZACAO

6.1. Cozinhar arroz
] Coloque o aparelho sobre uma superficie seca, nivelada e resistente ao calor.
[] Retire a taca de cozedura se estiver inserida na base.
] Mega o arroz com o copo de medigao fornecido (180 ml).
Nota: 1 copo de medigéo de arroz cru dara 2 copos de medi¢ao de arroz cozido.
[ ] Lave bem o arroz numa tigela separada com agua fria corrente para retirar o farelo.
] Adicione o arroz lavado a taga de cozedura removivel, certificando-se de que o arroz fica
espalhado uniformemente pelo fundo da taga e ndo amontoado num lado.
] Adicionar agua a taga de cozedura:
4 : 5 N\
Nivel de agua (marca CUP na taca de
Arroz cru cozedura)
4 copos 4
6 copos 6
8 copos 8
10 10
L copos y
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] Certifique-se de que os componentes seguintes estao limpos e secos antes de inserir a taga
de cozedura:

— exterior da taga de cozedura,
— interior da base e
— placa de aquecimento.

[ Insira a taga de cozedura na base de modo a que fique centrada e que o fundo fique em
contacto direto com a placa de aquecimento. Rode a taga de cozedura suavemente até assentar
corretamente.

] Feche bem a tampa.

[ ] Ligue o cabo de alimentacéo a entrada na base. Ligue a ficha do cabo de alimentacdo a uma
tomada elétrica.

[ Prima o interruptor de cozedura. & acende-se. Isto indica que o processo de cozedura comegou.

] Quando terminar, o interruptor de cozedura sobe automaticamente. & apaga-se. @ acende-se.

[ O aparelho entra no modo de manter quente.

] Deixe o arroz repousar durante 6 a 8 minutos antes de abrir a tampa. Isto garante niveis de
textura e humidade ideais. Abra a tampa. Mexa o arroz com a colher fornecida. Sirva o arroz.

] Desligue a ficha da tomada ap6s a utilizag&o.

Aviso!

] Coloque sempre liquido na taga de cozedura removivel antes de pressionar o Controlo
do Seletor para a definicdo “Cozinhar”.

[ Nunca tente forgar o Controlo do Seletor para ficar na definigdo “Cozinhar”.

[ Para evitar riscar a superficie antiaderente da taga de cozedura removivel e do
tabuleiro de cozinhar a vapor, utilize sempre utensilios de madeira ou plastico.

[ Utilize apenas a taga de cozedura fornecida com a maquina de cozer arroz. Nao
utilize uma taca de cozedura removivel que esteja danificada ou amolgada. Se
estiver danificada ou amolgada, substitua-a antes da utilizacao.

[ Nunca verta agua diretamente sobre a base.

[ Nunca cozinhe sem a taga de cozedura inserida na base.

] Ao cozinhar, mantenha as maos e o rosto afastados da saida de vapor, para evitar
queimaduras por vapor.

] N&o abra a tampa durante o processo de cozedura.

[ Tenha cuidado ao abrir a tampa depois de cozinhar. O vapor quente a sair pode
causar queimaduras.

Notas:

] Sempre que a alimentagéo estiver ligada e o interruptor de cozedura n&o estiver definido para
cozinhar, o modo de manter quente esta ativo.

] Nao force o interruptor de cozedura para baixo se for dificil de premir. Normalmente, é dificil
quando:

— Ataca de cozedura ndo esta completamente inserida.
— Acozedura terminou.

] Feche sempre a tampa completamente apds servir, para impedir que o arroz seque ou perca a cor.

[] Nunca deixe a colher ou outros utensilios no interior da panela ao utilizar o modo de manter
quente.

[] N&o use o modo de manter quente para reaquecer arroz cozido.

] N&o mantenha o arroz no modo de manter quente durante mais de 12 horas. A qualidade do
arroz comecara a deteriorar-se.

6.2. Cozinhar a vapor

] Encha a taga de cozedura com agua. N&o ultrapasse a marca de nivel de enchimento maximo
na taca de cozedura (1,8 litros)!

] Adicione ingredientes ao tabuleiro de vapor.

[ ] Insira a taga de cozedura na base. Coloque o tabuleiro de vapor por cima da taca de cozedura.

] Feche a tampa.

] Prima o interruptor de cozedura para iniciar a cozedura.

] O tempo para cozinhar a vapor varia com o tipo de alimentos. Exemplos:

31

®



4 N\
Alimento Tempo para _cozmhar a
vapor (minutos)
Alimentos suaves: por exemplo, feijdes, espargos, abdbora 5-10
Alimentos mais firmes: por ex., milho, batatas 15-25
S

[ Importante: Nao deixe a taga de cozedura removivel ferver ao cozinhar a vapor. Pode adicionar
liquido quente durante o processo de cozinhar a vapor. Ao cozinhar alimentos a vapor, a
cozedura ndo para automaticamente. Desligue a ficha de alimentag&o para parar de cozinhar
quanto o tempo necessario para cozinhar a vapor tiver decorrido.

[] Nota: Ao cozinhar arroz e cozinhar alimentos a vapor ao mesmo tempo, adicione mais
Y copo de agua.

7. LIMPEZA E MANUTENGCAO

Aviso!
[ ] Nao utilize produtos de limpeza abrasivos, palha de ago ou esfregdes de metal, uma
vez que podem danificar a superficie antiaderente.
[ ] As pegas da maquina de cozer arroz ndo devem ser lavadas na maquina de lavar
louga, porque os detergentes agressivos e a agua quente podem manchar ou deformar
a taga de cozedura removivel e os acessorios.
[ Se o arroz ficou agarrado ao fundo da taga de cozedura removivel, encha-a com agua
quente com detergente e deixe atuar durante cerca de 10 minutos antes de limpar.
[ Desligue sempre a ficha do cabo de alimentagéo da tomada elétrica apds a utilizacéo
e antes da limpeza.
[ Deixe sempre o aparelho arrefecer antes de o limpar.
[ ] Nao utilize alcool, acetona, benzeno, produtos de limpeza abrasivos ou detergentes
agressivos para limpar o aparelho.
[ ] Nao utilize escovas duras nem objetos metalicos.
[ ] Desligue a ficha da tomada.

] Retire a tampa. Retire a taga de cozedura da base.

4 . )
Pecas Limpeza
] Tampa L] Lavar em agua quente com detergente.
] Taca de cozedura L] Enxaguar bem.
[] Tabuleiro de vapor ] Em seguida, seque-os.
] Copo de medigao
] Colher
[] Base [] Limpe com um pano humido e seque bem.
" Seque completamente o aparelho depois. y

[] Guarde o aparelho num local fresco e seco.

Importante:

[ Limpe o aparelho depois de cada utilizagao.

] Limpe a taca de cozedura removivel assim que o aparelho tiver arrefecido, para impedir o
arroz de secar na parede da mesma.

] Nunca mergulhe a base nem o cabo de alimentagdo em agua ou noutros liquidos.
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8. GARANTIAS

Garantias e limites de responsabilidade

Os produtos tém uma garantia de 36 meses a partir da data de compra ou da data de entrega no domicilio do cliente.
Dependendo do pais, esta garantia consiste em 24 a 36 meses de garantia legal de conformidade. Para os
paises que nao beneficiem de uma garantia legal de conformidade de 24 meses, entra em vigor uma garantia
comercial de 12 meses ap6s o termo da primeira garantia, e como complemento desta.

Modalidades de acionamento das garantias

Para a garantia legal de conformidade
Convidamo-lo(a) a informar-se junto do seu distribuidor e/ou a consultar as CGV (Condi¢des Gerais de Venda).
Para a garantia comercial

Convidamo-lo(a) a devolver o seu produto na rece¢do do seu local de compra com o comprovativo de compra
(tal como o recibo), o produto e os acessorios fornecidos, com a embalagem original, para todos os paises, com
excegédo da Franca. E importante ter a informagéo da data de compra, o modelo e o nimero de série ou IMEI
(estas informagdes aparecem habitualmente no produto, na embalagem ou no comprovativo de compra). Deve
devolver o produto com os acessorios necessarios ao seu correto funcionamento (alimentagéo, adaptador, etc.).
No caso de a sua reclamagéo estar abrangida pela garantia, o servigo pés-venda podera, dentro dos limites da
legislagéo local:

m Reparar ou substituir as pegas defeituosas.

m Trocar o produto devolvido por um produto que tenha, no minimo, as mesmas funcionalidades e que seja
equivalente em termos de desempenho.

m  Reembolsar o produto pelo preco de compra mencionado no comprovativo de compra.

Os produtos reparados ou substituidos podem incluir componentes e equipamentos novos e/ou recondicionados.

Exclusao da garantia comercial:

m Danos ou problemas causados pela utilizagao incorreta, acidentes, alteragdo ou ligagao elétrica com
corrente ou tens&o incorreta.

m Utilizagdo ou armazenamento prejudicial @ boa conservagéo do dispositivo (oxidagao, corrosdo), utilizacéo

de energia, utilizagdo ou instalagdo nao conforme as instrugdes do fabricante, ou negligéncia ou utilizagao

de periféricos, software ou consumiveis inadequados.

Utilizagao profissional ou coletiva, industrial ou comercial do produto.

Produtos modificados, aqueles cujo o selo de garantia ou o numero de série tenham sido danificados,

alterados, removidos ou oxidados.

As baterias substituiveis e os acessérios tém uma garantia de 6 meses.

Falha da bateria, provocada por um carregamento demasiado prolongado ou pelo desrespeito das

instrucdes de seguranca explicadas no manual de instrucdes.

Danos estéticos, incluindo riscos, mossas ou vandalismo.

m Danos provocados por qualquer intervengao efetuada por uma pessoa néo autorizada.

Falhas provocadas pelo desgaste normal ou devidos ao envelhecimento normal do produto: vedantes,

filtros, acessérios, escova e mangueira do aspirador, lampadas, lampadas de retroprojector, pas de maquina

de lavar, etc.

Atualizagdes do programa, devido a alteragdes nas configuragdes de rede.

Danos decorrentes de elementos exteriores ao aparelho (corpos estranhos, insetos, etc.)

Conteldo dos aparelhos - congelador, maquina de lavar...- (alimentos, vestuario,...)

Falhas no produto devido a utilizagdo de programas de terceiros para modificar, alterar, adaptar ou modificar

0 ja existente.

m  Falhas no produto devido a utilizagdo sem os acessorios fornecidos com o produto ou homologados pelo
Fabricante.

m Pecas com desgaste normal ou danos de utilizacédo: pneu, cdmara de ar, travao,...

O cliente deves ser pessoalmente responsavel pelo backup regular dos dados contidos no seu disco

rigido ou na memodria interna do seu dispositivo, e isto antes de qualquer entrega. O Auchan nao pode ser
responsabilizado pela perda ou destruicdo de dados armazenados, nem pelo danos no software resultantes,
nomeadamente, de uma reparagao ou avaria. Da mesma forma, o fabricante n&o é obrigado a verificar se os
cartdes SIM / SD foram devidamente retirados dos produtos devolvidos.

As disposi¢des anteriores ndo podem, de forma alguma, reduzir ou eliminar: a garantia legal acima referida, e a
garantia comercial do fabricante, se existente (cf. certificado de garantia.).
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1. INSTRUKCJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem urzgdzenia elektrycznego nalezy uwaznie
przeczytacC ponizsze wskazowki i zachowac instrukcje
obstugi, aby mozna z niej byto skorzysta¢ w przysztosci.
1. Przed podtgczeniem urzgdzenia do gniazdka
Sciennego nalezy sprawdzi¢, czy napiecie podane na
tabliczce znamionowej urzgdzenia jest zgodne z napieciem
w gniazdku. Zawsze podtgczac urzgdzenie do uziemionego
gniazda zasilajgcego.

2. Jesli przewdd zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu,
jego wymiane powinien przeprowadzi¢ producent,
jego przedstawiciel serwisowy lub osoby o podobnych
kwalifikacjach, aby unikngé zagrozenia.

3. Urzgdzenia mogg by¢ obstugiwane przez osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, postrzegania i
umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem lub zostaty poinstruowane
odnos$nie do korzystania z urzgdzenia w bezpieczny sposob
i jesli rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

4.  Ztego urzgdzenia mogg korzysta¢ dzieci w wieku od
8 lat, o ile sg one nadzorowane oraz zostaty pouczone o
korzystaniu z urzgdzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg
ryzyko. Czyszczenie i konserwacja przeprowadzane
przez uzytkownika nie powinny by¢ dokonywane przez
dzieci, chyba ze majg ukonczone przynajmniej 8 lat i
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sg nadzorowane. Urzgdzenie oraz jego kabel zasilania

powinny znajdowac sie poza zasiegiem dzieci ponizej 8.

roku zycia.

5. Dzieci nie powinny bawic sie urzgdzeniem.

6. Kabel zasilajgcy nalezy odtgczy¢ od Zrodta zasilania

natychmiast po uzyciu oraz przed czyszczeniem,

konserwacjg i montazem akcesoridw.

7. Nie zanurza¢ urzgdzenia, przewodu zasilajgcego

lub wtyczki w wodzie lub innej cieczy.

8. OSTROZNIE: Gorgca powierzchnia! Gdy
urzadzenie pracuje, temperatura dostepnych

powierzchni moze by¢ wysoka.

9.  Gorgca para wydostaje sie z otworow wentylacyjnych

podczas gotowania i otwierania pokrywy. Trzymac rece i

twarz z dala od urzgdzenia, aby unikngc kontaktu z parg.

10. Garnek nagrzewa sie podczas gotowania. Do obstugi

garnka nalezy uzywac rekawic lub fapek do garnkow.

11. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku na

Swiezym powietrzu.

12. Produkt jest przeznaczony do uzytku domowego i

podobnych zastosowan, takich jak:

- pomieszczenia kuchenne dla personelu w sklepach,

biurach i innych srodowiskach pracy;

- gospodarstwa rolne;

- przez klientow w hotelach, motelach, oraz innych

srodowiskach mieszkalnych;

- W pensjonatach.

13. Urzadzenie musi by¢ umieszczone i obstugiwane na

ptaskiej, stabilnej, odpornej na ciepto i suchej powierzchni.

Zapewni¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza wokot

urzgdzenia.

14. Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z

zewnetrznym regulatorem czasowym lub oddzielnym

systemem zdalnego sterowania.

15. Nie poruszac garnka podczas gotowania.
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16. Nie pozostawia¢ urzgdzenia podtgczonego do
zasilania bez nadzoru.

17. Czasy pracy i ustawienia predkosci mozna znalez¢
w sekcji ,UZYTKOWANIE”.

18. Szczegoty dotyczgce czyszczenia powierzchni
majgcych kontakt z zywnoscig znajdujg sie w sekgcji
,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA”.

19. Przewdd zasilajgcy nie moze zwisac ze stotu lub
blatu, na ktorym umieszczone jest urzadzenie.

20. ﬁ Uszkodzone urzgdzenia elektryczne powinny
== DyC poddawane recyklingowi. Nie wyrzucaj ich

wraz z odpadami pochodzgcymi. Zapraszamy do aktywnego

wspierania naszych dziatan majgcych na celu oszczedzanie

zasobow naturalnych i ochrone srodowiska, poprzez

oddanie niniejszego urzgdzenia do punktu zbiorki i utylizacji

elektrosmieci.

21. OSTRZEZENIE: Nieprawidtowe uzytkowanie moze

spowodowac obrazenia.

22. Powierzchnia elementu grzejnego utrzymuje ciepto

resztkowe po zakonczeniu korzystania z urzgdzenia.

23. Ostrzezenie: Nie rozlewac ptynu na ztgcze.
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UZYCIE ZGODNE Z PRZEZNACZENIEM

To urzgdzenie jest przeznaczone do gotowania ryzu. Urzgdzenie moze réwniez gotowaé na parze.
Nie mozna go uzywa¢ do smazenia potraw.

3.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

\
Stopien ochrony |
Moc 220-240 V~, 50-60 Hz
LMoc urzgdzenia 700 W y
f )
1. Pokrywa 7. Przycisk gotowania
2. Taca do gotowania na parze 8. Podstawa
3. Poziom napetnienia wodg 9. Przewdd zasilajgcy z wtyczkg sieciowg
4. Garnek (wyjmowany) 10.  Dozownik
5. © Wskaznik utrzymywania ciepta 11.  Miarka
L6' © Wskaznik gotowania 12.  Gniazdko zasilania )

o

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usuna¢ wszystkie materiaty opakowaniowe, w tym folie plastikowe.
Umyc¢ nieprzywierajgcg wyjmowang miske do gotowania, tace do gotowania na parze i szklang
pokrywe w gorgcej wodzie z mydiem, optukac i doktadnie wysuszy¢.

UZYTKOWANIE

6.1. Gotowanie ryzu
] Umiesci¢ urzadzenie na ptaskiej, suchej i odpornej na wysoka temperature powierzchni.
[ ] Wyja¢ garnek, jesli jest wiozony do podstawy.
] Odmierzy¢ ilo$¢ ryzu dotgczonym dozownikiem (180 ml).
Uwaga: 1 dozownik nieugotowanego ryzu zapewni 2 dozowniki ugotowanego ryzu.
] Doktadnie umy¢ ryz w osobnej misce zimng biezacg wodg, aby usung¢ otreby.
[ ] Doda¢ umyty ryz do wyjmowanej miski do gotowania, upewniajac sie, ze ryz jest rownomiernie
roztozony na dnie miski, a nie na jednej stronie.
[ ] Doda¢ wode:
( Ni . Poziom napetnienia woda (oznaczenie CuP )
ieugotowany ryz
w garnku)
4 dozowniki 4
6 dozownikow 6
8 dozownikow 8
L 10 dozownikow 10 y
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Przed wiozeniem garnka upewni¢ sie, ze nastepujgce elementy sg czyste i suche:

— zewnetrzna powierzchnia garnka,

— wnetrze podstawy,

— plyta grzewcza.

Wiozy¢ garnek do podstawy tak, aby byt wysrodkowany, a jego dno stykato sie bezposrednio
z ptytg grzejna. Lekko go obracaé¢, az bedzie odpowiednio osadzony.

Doktadnie zamkng¢ pokrywe.

Podtagczy¢ wtyczke zasilania do gniazda zasilania podstawy. Podtgczy¢ kabel zasilajgcy do
gniazdka elektrycznego.

Nacisnag¢ przetacznik gotowania. & zapala sie. Oznacza to, ze proces gotowania rozpoczat sie.
Po zakonczeniu gotowania przetgcznik gotowania wyskakuje automatycznie. & gasnie. &t
zapala sie.

Urzadzenie przechodzi w tryb utrzymywania ciepta.

Przed otwarciem pokrywy pozostawi¢ ryz na 6 do 8 minut. Zapewnia to optymalng teksture i
poziom nawilzenia. Otworzy¢ pokrywe. Spulchni¢ ryz za pomoca dotgczonej miarki. Podawac.
Po uzyciu odtgczy¢ wtyczke.

Ostrzezenie!
[ Zawsze umieszczaé ptyn w wyjmowanej misce do gotowania przed wcisnieciem

pokretta wyboru do pozycji ,Cook” (Gotowanie).

[ Nigdy nie prébowac ,zmuszaé” selektora do pozostania w ustawieniu ,Gotowanie”.

[ Aby zapobiec zarysowaniu nieprzywierajgcej powierzchni wyjmowanej misy do
gotowania lub tacy do gotowania na parze, nalezy zawsze uzywac¢ drewnianych lub
plastikowych przyboréw.

[ Do gotowania uzywa¢ wylgcznie dotgczonej wyjmowanej miski. Nie uzywac
uszkodzonej lub wgniecionej wyjmowanej miski do gotowania. Jesli miska jest
uszkodzona lub wgnieciona, nalezy jg wymieni¢ przed uzyciem.

[ Nigdy nie wlewa¢ wody bezposrednio do podstawy.

[ Nigdy nie gotowaé bez garnka wtozonego do podstawy.

[ Podczas gotowania nalezy trzymac¢ rece i twarz z dala od otworu wentylacyjnego,
aby zapobiec poparzeniom parg.

[ Nie otwiera¢ pokrywy podczas procesu gotowania.

[ Zachowac ostroznos¢ podczas otwierania pokrywy po zakonczeniu gotowania.
Wydostajgca sie gorgca para moze spowodowac oparzenia.

Uwagi:

[ ] Gdy zasilanie jest podigczone, a przetgcznik gotowania nie jest ustawiony na gotowanie, dziata
tryb utrzymywania ciepta.

] Nie wciskaj przetacznika gotowania na site, jesli trudno go wcisng¢. Zazwyczaj trudnosé ta
wystepuje, gdy:
— Garnek nie jest catkowicie wtozony.
— Gotowanie zakonczyto sie.

] Zawsze catkowicie zamyka¢ pokrywe po kazdym podaniu, aby zapobiec wysuszeniu lub
odbarwieniu ryzu.

] Nigdy nie zostawia¢ miarki ani innych przyboréw wewngtrz garnka podczas korzystania z trybu
utrzymywania ciepta.

] Nie uzywac trybu utrzymywania ciepta do odgrzewania ugotowanego ryzu.

] Nie trzymac ryzu w trybie utrzymywania ciepta diuzej niz 12 godzin. Jako$¢ ryzu zacznie sie
pogarszac.

6.2. Gotowanie na parze

[ ] WIa¢ wode do garnka. Nie przekracza¢ maksymalnego poziomu napetnienia (1,8 litra)!

] Doda¢ skfadniki na tace do gotowania na parze.

[ ] Wiozy¢ garnek do podstawy. Na garnku ustawi¢ tace.

] Zamkna¢ pokrywe.

[ ] Nacisngc¢ przycisk, by rozpoczg¢ gotowanie.

] Czas gotowania na parze zalezy od rodzaju zywnosci. Przykfady:
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Zywnosé Czas gotom_lanla na parze
(minuty)
Miekka zywnos$¢: np. fasola, szparagi, dynia 5-10
Twardsza zywnosé: np. kukurydza, ziemniaki 15-25
J

[ ] Wazne: Nie dopusci¢ do wyschniecia wyjmowanej miski podczas gotowania na parze.
Podczas procesu gotowania na parze mozna dodac gorgcy ptyn. Gotowanie nie zatrzymuje
sie automatycznie podczas gotowania na parze. Odigczy¢ wtyczke zasilania, aby zakonczy¢
gotowanie po uptywie wymaganego czasu gotowania na parze.

[ ] Uwaga: W przypadku jednoczesnego gotowania ryzu i potraw na parze nalezy dodac¢
s dozownika wody.

7. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

f Ostrzezenie!
zmywakéw, poniewaz moga one uszkodzi¢ nieprzywierajgca powierzchnie.

Nie uzywac sciernych srodkow czyszczgcych, wetny stalowej ani metalowych

Nie zaleca sie mycia zadnych czesci urzadzenia do gotowania ryzu w zmywarce,
poniewaz agresywne detergenty i gorgca woda moga poplamic¢ lub znieksztatci¢
wyjmowang mis¢ do gotowania i akcesoria.

Jesli ryz przywart do dna wyjmowanej miski do gotowania, napetni¢ miske gorgca
wodg z ptynem i odstawi¢ na okoto 10 minut przed myciem.

Po uzyciu i przed czyszczeniem nalezy zawsze odtgczy¢ przewodd zasilajgcy od
gniazdka elektrycznego.

Przed myciem urzadzenia zawsze pozostawi¢ je do schtodzenia.

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac alkoholu, acetonu, benzenu, szorujgcych
Srodkow czyszczqcych ani agresywnych detergentow.

Nie uzywac twardych szczotek ani metalowych przedmiotow.

] Od’faczyc przewdd zasilajgcy.

] Zdja¢ pokrywe. Wyjg¢ garnek z podstawy.

& . N\
Elementy Czyszczenie
[ ] Pokrywa [ ] My¢ w goracej wodzie z ptynem.
] Garnek ] Doktadnie optukac.
[ ] Taca do gotowania na [ ] Osuszy¢.
parze
[ ] Dozownik
] Miarka
] Podstawa ] Czysci¢ zwilzong Sciereczkg i doktadnie osuszy¢.
G Na koncu wytrze¢ do sucha cate urzadzenie. )

] Przechowywac¢ urzgdzenie w chtodnym i suchym miejscu.

Wazne:

] Nalezy wyczysci¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
[ ] Wyczysci¢ garnek, gdy tylko urzgdzenie ostygnie, aby zapobiec przysychaniu ryzu do powierzchni

garnka.

[ ] Urzadzenia ani jego przewodu zasilajgcego nigdy nie wolno zanurza¢ w wodzie lub innych

ptynach.
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8. GWARANCJE

Gwarancje i ograniczenia odpowiedzialnosci

Produkty sg objete gwarancjg przez okres 36 miesiecy od daty zakupu lub daty dostawy do domu klienta. W
zaleznosci od kraju gwarancja ta obejmuje od 24 do 36 miesiecy prawnej gwarancji zgodnosci. W krajach, w ktérych
obowigzuje 24-miesigczna prawna gwarancja zgodnosci, po wygasnieciu pierwszej gwarancji wehodzi w zycie
12-miesieczna gwarancja handlowa, stanowigca uzupetnienie tej ostatniej.

Warunki obowigzywania gwarancji

W przypadku prawnej gwarancji zgodnosci

Zachecamy do zasiegniecia informacji u dystrybutora i/lub zapoznania sie z jego OWS (Ogélnymi Warunkami
Sprzedazy).

W przypadku gwarancji handlowej

Zachecamy do zwrotu produktu do recepcji sklepu, w ktérym zostat kupiony wraz z dowodem zakupu (np.
paragonem) produktu i jego akcesoriéw w oryginalnym opakowaniu dla wszystkich krajéw poza Francjg. Nalezy
réwniez podac takie informacje, jak data zakupu, model i numer seryjny lub IMEI (informacje te zwykle znajdujg
sie na produkcie, opakowaniu lub dokumencie stanowigcym dowdd zakupu). Nalezy dostarczy¢ produkt ze
wszystkimi akcesoriami niezbednymi do jego prawidtowego funkcjonowania (zasilacz, adapter itd.). Jesli
reklamacja jest objeta gwarancjg, w zaleznosci od obowigzujgcych przepiséw miejscowych serwis naprawczy
moze:

m  Przeprowadzi¢ naprawe lub wymieni¢ uszkodzone czgsci.

m  Wymieni¢ zwracany produkt na inny o co najmniej takiej samej funkcjonalnosci i rownowaznych parametrach
wydajnosciowych.

m  Zwrdci¢ cene zakupu produktu, okreslong w dokumencie stanowigcym dowod zakupu.

W produktach naprawionych lub wymienionych mogg znajdowac sig komponenty i wyposazenie nowe i/lub
regenerowane.

Gwarancja handlowa nie obowigzuje w nastepujacych przypadkach:

m  Uszkodzenia lub problemy spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem, wypadkiem, przeprowadzeniem
jakichkolwiek przerébek urzgdzenia lub podtgczeniem go do zasilania elektrycznego o nieprawidtowych
parametrach natezenia lub napiecia.

m Uzytkowanie lub przechowywanie szkodliwe dla dobrej konserwacji urzgdzenia (utlenianie, korozja),
wykorzystywanie energii, uzytkowanie lub instalacja niezgodne z instrukcjami producenta, zaniedbanie lub
stosowanie nieodpowiednich urzadzen peryferyjnych, oprogramowania lub materiatéw eksploatacyjnych.

m  Profesjonalne lub zbiorowe, przemystowe lub komercyjne wykorzystanie produktu.

m  Przeprowadzenie modyfikacji urzadzen, ktérych plomba gwarancyjna lub numer seryjny zostaty uszkodzone,
naruszone, usuniete lub ulegty oksydacji.

m W przypadku baterii przeznaczonych do wymiany i akcesoriéw okres gwarancji wynosi 6 miesiecy.

m Uszkodzenie baterii spowodowane przetadowaniem lub nieprzestrzeganiem wskazéwek bezpieczenstwa
zawartych w instrukcji obstugi.

m Uszkodzenia o charakterze estetycznym, takie jak zarysowania, wybrzuszenia lub akty wandalizmu.

m Uszkodzenia spowodowane przeprowadzeniem jakichkolwiek prac przez osoby nieuprawnione.

m Uszkodzenia spowodowane normalnym zuzyciem lub starzeniem sie produktu: uszczelki, filtry, akcesoria,
szczotka i waz do odkurzacza, lampy, lampy do rzutnikéw, topatki do pralek itp.

m Aktualizacja oprogramowania zwigzana z modyfikacjg parametréw sieci.

m Uszkodzenia spowodowane przez elementy znajdujgce sig poza urzadzeniem (ciata obce, owady itp.).

m Zawarto$¢ urzadzen — zamrazarka, pralka itd. — (zywno$¢, odziez itd.)

m  Uszkodzenia produktu spowodowane uzyciem oprogramowania innych producentéw w celu zmodyfikowania,
zmiany, adaptacji lub modyfikacji istniejacych.

m  Uszkodzenia produktu spowodowane jego uzyciem bez akcesoridow zatwierdzonych przez producenta.

m  Normalne zuzycie lub uszkodzenia czgs$ci wynikajace z uzytkowania: opona, detka, hamulec itp.

Klient jest odpowiedzialny za regularne tworzenie kopii zapasowych danych znajdujgcych sie na jego dysku
twardym lub w pamigci wewnetrznej urzadzenia przed jego przekazaniem do naprawy. Auchan nie ponosi
odpowiedzialno$ci za utrate lub zniszczenie przechowywanych danych ani za uszkodzenia oprogramowania, w
szczegodlnosci wynikajgce z przywrdcenia parametréw fabrycznych lub awarii. Analogicznie Auchan nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za sprawdzenie, czy ze zwracanych produktéw zostaty wyjete karty SIM/SD.

Powyzsze postanowienia w zaden sposob nie ograniczajg ani nie eliminujg: gwarancji prawnej, o ktérej mowa
powyzej oraz gwarancji handlowej producenta, jesli jest udzielana (patrz karta gwarancyjna).
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1. BIZTONSAGI ELOIRASOK

Az elektromos készUllék hasznalata el6tt gondosan olvassa
el az alabbi utasitasokat, és 6rizze meg a hasznalati
utmutatot késébbi felhasznalasra.

1. Miel6tt csatlakoztatja a készuléket a fali aljzatba,
ellenérizze, hogy a helyi halézati feszlltség a készulék
adattablajan feltintetett értékeknek megfelel. Mindig foldelt
aljzatba csatlakoztassa a készuléket.

2. Ha a tapkabel sérult, a balesetek elkerulése érdekében
a gyartonak, az értékesités utani szervizszolgaltatoé cég
képviselbjének, vagy hasonldoan képzett szakembernek
kell kicserélnie.

3.  Akészuléket korlatozott fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képességl személyek, valamint megfeleld
tudassal vagy ismeretekkel nem rendelkez6 személyek
kizardlag felligyelet mellett, illetve abban az esetben
hasznalhatjak, ha a készulék biztonsagos kezeléserdl
tajékoztatast kaptak, és tisztaban vannak az ahhoz
kapcsolddd kockazatokkal.

4.  Akészuléket 8 évnél id6sebb gyermekek fellgyelet
mellett hasznalhatjak, vagy ha a készulék biztonsagos
hasznalatarol oktatast kaptak, és a készulék hasznalatabol
adodo veszélyeket megértettek. A készulék tisztitasat és
felhasznaldi karbantartasat gyermekek nem végezhetik,
kivéve a 8 évnél idésebbek, felligyelet mellett. Tartsa a
készuléket és annak tapkabelét a 8 évesnél fiatalabb
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gyerekektdl tavol.

5. A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

6. Hasznalat utan azonnal, valamint tisztitas,

karbantartas és tartozékok behelyezése el6tt huzza ki a

tapkabel csatlakozdédugaszat a fali aljzatbdl.

7. Ne meritse a készuléket, a haldézati kabelt vagy a

csatlakozodugaszt vizbe vagy mas folyadékba.

8. VIGYAZAT: Forré felllet! A készulék
muUkodeése so-ran a hozzaférhetd felliletek

homérséklete magas lehet.

9. Afbzés soran és a fedél kinyitasakor a gézkivezetd

nyilasokon at forré g6z tavozik a készulékbdl. Tartsa tavol

a kezet és az arcat a keszulektdl, hogy elkerulje a gbzzel

vald érintkezést.

10. Abels6 edény felforrosodik a készulék hasznalata

soran. A belsé edényt kesztyliben vagy edényfogoval fogja

meg.

11. A készulék kultéri hasznalatra nem alkalmas.

12. A készulék rendeltetésszerlien haztartasi célokra,

vagy hasonlé korulmények kozott hasznalhato, példaul:

- Uzletek, irodak és mas munkahelyek személyzeti

konyhaiban;

- gazdasagi épuletekben;

- széllodak, motelek tgyfelei altal, vagy egyéb lakohelyeken;

- reggelit is biztositd szallashelyeken.

13. Sik, stabil, h6allé és szaraz feluleten kell elhelyezni és

mukodtetni a készuléket. Alevegd megfelel6 aramlasahoz

biztositson elegend6 helyet a készulék korul.

14. A készulék kulsbé id6zitével vagy kulonalld

taviranyitoval nem hasznalhaté.

15.  Ne mozgassa a mikodo keszuléket.

16. Ne hagyja fellgyelet nélkill a készuléket, amikor

csatlakoztatva van az elektromos halézathoz. )

17. Az lzemiddk és a fokozatbeallitasok a ,HASZNALAT”

cimU részben talalhatok.
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18. Az élelmiszerrel érintkezd fellletek tisztitasanak
leirasa a , TISZTITAS ES KARBANTARTAS” cim( részben
talalhato.

19. Ugyeljen arra, hogy a készulék tapkabele ne I6gjon
le az asztalrdl vagy a munkalaprol, ahova elhelyezi a
készuléket.

20. :gA meghibasodott elektromos készulékeket ujra
== kell hasznositani, és nem szabad a haztartasi

hulladékba dobni. Kérjuk, tevékenyen tamogasson minket

az er6forrasok megdrzése és a kdrnyezet védelme

érdekében tett er6feszitéseinkben ennek a készuléknek

a gyuljtéallomasokon és a hulladékkezel6 kdozpontokon

torténd elhelyezésével.

21. FIGYELEMEZTETES: A készulék helytelen

hasznalata sérulést okozhat.

22. A fatéelem felllete a visszamaradt hé miatt a

hasznalat utan is forré6 marad.

23. Figyelmeztetés: Kerulje, hogy a viz rafroccsenjen

a csatlakozoékra.
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RENDELTETESSZERU HASZNALAT

A késziilék rizs f6zésére szolgal. A késziilék parolasra is alkalmas. Etelek keverve piritdsara nem
hasznalhaté.

3.

MUSZAKI ADATOK

- )
Erintésvédelmi osztaly |
Teljesitmény 220-240 V~, 50-60 Hz
LTeljes|'tményfelvét(=;l 700 W y
: )
1. Fedél 7. F6zéskapcsolo
2. Parolotalca 8. Talp
3. Viz-betdltési szint 9. Tapkabel halozati csatlakozédugasszal
4. Belsé edény (kivehetd) 10. Mérbéedény
5. ® Melegentartas-jelzéfény 11.  Kanal
6. @ Fozésjelzés 12.  Halozati aljzat
\. J

o

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Tavolitsa el a készllékrél az sszes csomagoldanyagot, beleértve a mianyag foliakat is.
Mossa el a tapadasmentes kivehet6 f6z6edényt, a parolétalcat és az lvegfedelet forro,
mosogatészeres vizben, majd 6blitse le és alaposan szaritsa meg.

HASZNALAT

6.1. Rizsf6zés
] A készuléket helyezze szaraz, vizszintes és héallo fellletre.
] Vegye ki a belsé edényt, ha a készulékben talalhato.
] Meérje ki a rizst a mellékelt mérépoharral (180 ml).
Megjegyzés: 1 mérdpoharnyi nyers rizsb6l 2 mérépoharnyi f6tt rizs készul.
] Mossa meg alaposan a rizst egy kilén talban hideg vizben a korpa eltavolitasahoz.
] Ontse a megmosott rizst a kivehet6 f6z6edénybe, Ugyelve arra, hogy a rizs egyenletesen
helyezkedjen el az edény aljan, és ne halmozddjon fel az egyik oldalon.
] Ontson vizet a belsé edénybe:
s PP z o N
Nyers rizs Viz-betdltési szint (CSESZE jelzés az
edényben)
4 csésze 4
6 csésze 6
8 csésze 8
\ 10 csésze 10 y
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A bels6 edény behelyezése el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a kdvetkez6 alkatrészek tisztak
és szarazak:

— az edény kilseje,

— akészulék belseje és

— afutélap.

Helyezze be a bels6 edényt a készulékbe ugy, hogy kézépen legyen, és az alja kdzvetlenul
érintkezzen a fitélappal. Finoman forgassa el az edényt, amig nem illeszkedik megfelel6en.
Zarja le szorosan a fedelet.

Csatlakoztassa a halozati csatlakozét a késziiléken talalhato aljzathoz. Csatlakoztassa a haldzati
csatlakozot a halozati aljzathoz.

Nyomja le a f6zéskapcsoloét. & jelzés kigyullad. Ez jelzi, hogy megkezd&dott a f6zés.

A f6zés befejezése utan a f6zéskapcsoldt automatikusan felugrik. @ jelzés kikapcsol. @
jelzés kigyullad.

A készulék melegentartas-maédba 1ép.

Hagyja a rizst 6-8 percig allni, miel6tt kinyitna a fedelet. Ez biztositja az optimalis texturat és
nedvességtartalmat. Nyissa ki a fedelet. Keverje meg a rizst a mellékelt kanal segitségével.
Szolgalja fel a rizst.

Hasznalat utan huzza ki a halozati csatlakozét.

a valasztokapcsolot.

Flgyelmeztetes'
Mindig tegyen folyadékot a kivehet6 f6z6edénybe, miel6tt lenyomna ,F&zés” allasba

[ Soha ne kisérelje meg eréltetni, hogy ,F6zés” beallitason maradjon a valasztokapcsold.

u Annak érdekében, hogy megakadalyozza a kivehetd f6z6edény vagy parolétalca
tapadasmentes fellletének megkarcolasat, mindig fabol vagy mtianyagbol késziilt
eszkozoket hasznaljon.

[ Kizardlag a rizsf6z6h6z mellékelt kivehetd f6z6edényt hasznalja. Ha a kivehetd
fé6z6edény megsérilt vagy behorpadt, ne hasznalja. Ha az edény sériilt vagy horpadt,
a hasznalat elétt cserélje ki.

[ Soha ne t6ltson vizet kdzvetlenil a készllékbe.

[ Soha ne f6zzdn anélkil, hogy behelyezné a bels6 edényt a készullékbe.

u F6zés kdzben tartsa tavol a kezét és az arcat a szell6zényilastol, hogy megelézze
a g6z okozta égési sériléseket.

u F&zés kdzben ne nyissa ki a fedelet.

[ Fézés utan ovatosan nyissa ki a fedelet. A kiaramlo forré g6z égési sérlléseket
okozhat.

Megjegyzések:

Amikor az aramellatas csatlakoztatva van, és a f6zéskapcsol6 nincs f6zésre allitva, a
melegentartas-mod mikodik.

Ne eréltesse a fé6zéskapcsolo lenyomasat, ha nehéz lenyomni azt. Ez altalaban akkor fordul
eld, ha:

— Abels6 edény nincs teljesen behelyezve a készllékbe.

— Af6zés befejezddott.

Minden adag talalasa utan zarja le teljesen a fedelet, hogy megakadalyozza a rizs kiszaradasat
és elszinez6dését.

Ne hagyja a kanalat vagy mas eszkdzt a belsé edényben, amikor a melegentartas-mod mikodik.
A megf6zott rizs felmelegitéséhez ne hasznalja a melegentartas-modot.

Ne hagyja a rizst 12 6ranal hosszabb ideig a melegentartas-modban mikodé készilékben. A
rizs minésége romlani kezd.

Parolas

Toltse fel vizzel a belsé edényt. Ne toltse az edényben talalhaté maximalis szintjelzés folé
(1,8 liter)!

Helyezze a hozzavaldkat a parolotalcaba.

Helyezze be a belsé edényt a készulékbe. Helyezze a parolotalcat a bels6 edény tetejére.
Zarja le a fedelet.
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] Nyomja meg a f6zésgkapcsolot a f6zés megkezdéséhez.
[ ] A parolasi id6 az étel tipusatol fligg. Példak:

o N\
Elelmiszer Parolasi id6 (perc)
Lagy ételek: pl. bab, sparga, tokfélék 5-10

L Keményebb ételek: pl. kukorica, burgonya 15-25

S

[ ] Fontos: Ugyeljen arra, hogy a kiveheté fé6z6edény ne forrjon szarazon a parolas soran. A
parolas soran tolthet még bele forré folyadékot. Az ételek parolasakor nem all le automatikusan
a fézés. A kivant parolasi id6 letelte utan huzza ki a halézati csatlakozot.

] Megjegyzés: Ha egyszerre f6z rizst és parol valamilyen ételt a késziilékben, t6ltsén be tovabbi
s csésze vizet.

[ U 7. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

c Flgyelmeztetes'
karosithatjak a tapadasmentes felliletet.

@ u

Ne hasznaljon surold hatasu tisztitészert vagy acélszalas surolét, mivel ezek

A rizsf6z6 barmely alkatrészének mosogatégépben valé tisztitdsa nem javasolt,
mivel a durva mosogatoszerek és a forrd viz a kivehetd f6z6edény és a tartozékok
foltosodasat és torzulasat okozhatja.

Ha rizs tapadt a kivehet® f6z6edény aljara a fé6zés soran, toltse fel az edényt forrd,
mosogatdszeres vizzel, és hagyja allni kérulbelll 10 percig a tisztitas el6tt.
Hasznalat utan és tisztitas el6tt mindig huzza ki a tapkabel csatlakozédugaszat a
halozati aljzatbdl.

Tisztitas el6tt mindig varja meg, amig lehdl a készlék.

A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon alkoholt, acetont, benzolt, surolészert vagy
mas erds hatasu tisztitoszert.

Ne hasznaljon kemény kefét vagy fémbdl készllt eszkdzoket.

] Huzza ki a tapkabel csatlakozodugaszat.

[ ] Vegye le a fedelet. Vegye ki a készlilékbdl a belsd edényt.

@ . N )
Tartozékok Tisztitas
] Fedél ] Mossa el forr6 mosogatészeres vizben.
] Bels6 edény [ ] Alaposan 6blitse le.
] Parolotalca ] Ezt kbvetéen szaritsa meg.
] Méréedény
[] Kanal
] Talp ] Nedves ruhaval tisztitsa meg, és szaritsa meg alaposan.
G Ezutan szaritsa meg teljesen az egész készuléket. )

[ ] Tarolja szaraz és hiivds helyen a készuléket.

Fontos:

] Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készulléket.

[ ] A készilék lehllése utan azonnal tisztitsa meg a belsé edényt, hogy a rizs ne szaradjon ra az
edény fellletére.

[ ] Soha ne meritse a készlléket vagy a tapkabelt vizbe vagy mas folyadékba.
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8. GARANCIA

Garancia és jotallasi feltételek

A termékekre a vasarlastol, illetve az ligyfél otthonaba torténd kiszallitastél szamitott 36 honapos garancia
vonatkozik. Ez a garancia orszagtél fliggéen 24-36 honapig érvényes a torvényi megfeleléségi garanciara
vonatkozdan. Azon orszagok esetében, amelyek csak 24 hénapos térvényi megfelel6ségi garanciat
alkalmaznak, az els6 garancia végén 12 hénapos kereskedelmi garanciat alkalmaznak, amely kiegésziti azt.

Garanciaérvényesitési eljaras
A torvényi megfeleléségi garanciahoz
Kérjiik, tajékozodjon kiskereskedsjénél és/vagy olvassa el annak ASZF-jét (Altalanos Szerzédési Feltételek).

A kereskedelmi garanciahoz

Keérjlk, Franciaorszagon kivil minden orszagban a vasarlast igazol6 bizonylattal (példaul vasarlasi bizonylattal),
a termékkel és a hozza tartozo tartozékokkal, valamint az eredeti csomagolassal forduljon a vasarlas helyén
talalhato vevészolgalathoz. Fontos adat a vasarlas datuma, a termék modell- és sorozatszama vagy az IMEI-
szam (ezek az informaciok altalaban megtalalhatok a terméken, a csomagolasan vagy a vasarlast igazold
dokumentumon). A terméket a megfelelé mikodését biztositd tartozékokkal egyiitt kell visszavinnie (tapegység,
adapter stb.). Ha a bejelentésére érvényesithetd a garancia, az ligyfélszolgalat a helyi jogszabalyoknak
megfeleléen az alabbi megoldasok valamelyikét alkalmazhatja:

m Megjavitja vagy kicseréli a hibas alkatrészeket.

m  Avisszaklldott termék cseréje egy legalabb megegyez6 funkcidkkal rendelkezd, egyenértéki teljesitményi
termékre.

m Visszatériti a termék vételarat a pénztarblokkon feltlintetett értékben.

A javitott vagy cserélt termékek tartalmazhatnak Uj és/vagy Ujracsomagolt 6sszetevéket és tartozékokat.

A kereskedelmi garanciara vonatkoz6 kizarasok:

m  Nem rendeltetésszer(i hasznalat, baleset, manipulacié/médositas vagy nem megfelel6 aram- vagy
fesziiltségcsatlakozas altal okozott karok vagy problémak.

m  Akészilek megfelel6 allagmegoévasat veszélyezteté hasznalati vagy tarolasi korilmények (oxidacio,

korrézid), energiafelhasznalas, a gyarto utasitasainak nem megfelel6 hasznalat vagy telepités, illetve

gondatlansag vagy nem megfelel6 perifériak, szoftverek vagy fogydeszkozok hasznalata.

A termék professzionalis vagy kdzosségi, ipari vagy kereskedelmi felhasznalasa.

Olyan termékek, amelyeket médositottak, vagy amelyeken a garanciaplombak vagy a sorozatszamok

sériiltek, megvaltoztak, letorlédtek vagy oxidalddtak.

A cserélhet6 akkumulatorokra és tartozékokra 6 honap jotallas vonatkozik.

Az akkumulator meghibasodasara tultéltés, vagy az utmutatéban ismertetett biztonsagi utasitasok be nem

tartasa miatt.

m Az esztétikai karokra, ideértve a karcolasokat, horpadasokat vagy vandalizmust.

Engedéllyel nem rendelkezé személy altal végzett barmilyen beavatkozasbol bekdvetkezett karokra.

A termék normal elhasznalédasa vagy normal éregedése altal okozott hibak: tomitések, szlrék, tartozékok,

porszivé kefe és tomld, lampak, irasvetité lampak, mosdégép lapatok stb.

A halézati paraméterek megvaltozasa miatt szlikséges programfrissitésekre.

A készuléken kivili elemek (idegen testek, rovarok stb.) altal okozott karok.

Az eszk6zOk - fagyasztd, mosogép stb. - tartalmara (élelmiszer, ruhazat stb.)

Harmadik fél programjanak modositas, valtoztatas vagy adaptalas céljabdl torténé hasznalata kdvetkeztében

meghibasodott termékre.

m  Atermék meghibasodasara, amely a termékhez mellékelt vagy a gyarté altal jovahagyott tartozékok nélkdli
hasznalatbdl ered.

m  Normal kopd, vagy a hasznalat miatt sérulé alkatrészekre: gumiabroncs, belsé cs6, fék stb.

blztonsagl masolatot készitsen, megpedlg a reklamacio benyUJtasat megelozoen Auchan nem tehet¢ feleléssé
a tarolt adatok elvesztéséért vagy megsemmisiiléséért, és nem tehet6 feleldssé a szoftverben okozott karokért,
amelyek kuldndsen a helyreallitasbol vagy meghibasodasbol erednek. Hasonldképpen, Auchan nem kételes
ellendrizni, hogy a visszavitt termékbdl eltavolitottak-e a SIM / SD kartyakat.

A fenti rendelkezések semmilyen koriilmények kézoétt nem csokkentik vagy szilintetik meg: a fent emlitett
térvényes garanciat és a gyarté kereskedelmi garanciajat, ha van ilyen (lasd a garancianyomtatvanyt).
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1. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Inainte de a utiliza acest aparat electric, cititi cu atentie
instructiunile de mai jos si pastrati manualul de utilizare
pentru a-l putea consulta ulterior:

1. inainte de a conecta aparatul la o priza de perete,
asigurati-va ca reteaua de alimentare locala se potriveste
cu specificatia tehnica a aparatului. Conectati intotdeauna
aparatul la o priza cu impamantare.

2. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de producator, de agentul de service
sau de persoane calificate in mod similar pentru a evita
orice accident.

3. Aparatul poate fi utilizat de catre persoanele cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa
de experienta si cunostinte, daca au fost supravegheate
sau instruite cu privire la utilizarea aparatului intr-un mod
sigur si inteleg riscurile implicate.

4.  Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta de
peste 8 ani daca li s-a acordat supraveghere sau instructiuni
privind utilizarea aparatului intr-un mod sigur si daca inteleg
pericolele implicate. Curatarea si intretinerea permisa
pentru utilizator nu trebuie sa fie efectuate de catre copii
decat daca au varsta de peste 8 ani si sunt supravegheati.
Pastrati aparatul si cablul acestuia la distanta de copiii cu
varsta sub 8 ani.

5. Copiii nu au voie sa se joace cu acest aparat.
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6.  Scoateti cablul de alimentare din priza de alimentare
imediat dupa utilizare gi inainte de a-l curata, de a efectua

intretinere si montarea accesoriilor.

7. Nu introduceti aparatul, cablul de alimentare sau

stecherul in apa sau in orice alt lichid.

8. PRECAUTIE: Suprafata fierbinte! Temperatura
suprafetelor accesibile poate fi ridicata atunci

cand aparatul este in functiune.

9.  Aburul fierbinte este evacuat prin orificiile de ventilatie

in timpul gatitului si atunci cand ridicati capacul. Tinefi

mainile gi fata la distanta de aparat pentru a evita contactul
cu aburul.

10. Vasul se incalzeste in timpul utilizarii aparatului.
Utilizati manusi de bucatarie pentru a manlpula vasul.

11.  Acest aparat nu este destinat utilizarii in aer liber.
12. Acest aparat este destinat uzului casnic si aplicatiilor
similare, cum ar fi:

- in bucatariile destinate angajatilor din magazine, birouri
sau alte medii de lucru;

- ferme;

- de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte medii rezidentiale;
- locatii de cazare tip ,Pat si mic dejun”.

13. Aparatul trebuie asezat si utilizat pe o suprafata
plana, stabila, rezistenta la caldura si uscata. Asigurati o
circulatie suficienta a aerului in jurul aparatului.

14. Acest aparat nu trebuie utilizat cu un cronometru
exterior sau cu un sistem separat de control la distanta.
15.  Nu deplasati aparatul in timpul functionarii.

16. Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci cand este
conectat la o sursa de alimentare.

17.  Timpii de functionare si setarile de viteza pot fi gasite

in sectiunea ,UTILIZARE".

18. Puteti gasi detalii despre modul de a curata
suprafetele care intra in contact cu alimentele in sectlunea
,CURATAREA SI INTRETINERE”.
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19. Nu lasati cablul de alimentare sa atarne de pe masa
sau blatul de lucru unde este amplasat aparatul.

20. ﬁAparatele electrice defecte trebuie reciclate si
== NU trebuie eliminate ca deseuri menajere. Va

rugam sa ne ajutati activ in eforturile noastre de a conserva

resursele si de a proteja mediul prin eliminarea acestui

dispozitiv in centrele de colectare si in cele de eliminare

a deseuirilor.

21. AVERTIZARE: Utilizarea incorecta poate prezenta

un risc de ranire.

22. Suprafata elementului de incalzire retine caldura

reziduala dupa utilizare.

23. Avertizare: Evitati scurgerile pe conector.
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DOMENIUL DE UTILIZARE

Acest aparat este conceput pentru a fierbe orezul. De asemenea, aparatul poate gati la abur. Nu
poate fi folosit pentru a amesteca alimentele prajite.

3.

SPECIFICATII TEHNICE

\
Clasa de protectie |
Putere 220-240 V~, 50-60 Hz
LConsumul de energie 700 W y
f )
1. Capac 7. Comutator gatire
2. Tava pentru preparare la abur 8. Baza
3. Nivelul de umplere cu apa 9. Cablu de alimentare cu stecher
4. Vas (detasabil) 10. Cupa de masurare
5. ©# Indicator de pastrare la cald 11.  Lingura
6. © Indicator gatire 12.  Priza de alimentare
\. J

o

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Indepértati toate materialele folosite la ambalare, inclusiv folille de plastic.
Spalati vasul de gatit detasabil neaderent, tava pentru preparare la abur si capacul din sticla
cu apa fierbinte si detergent, clatiti-le si uscati-le bine.

UTILIZARE

6.1. Gatitul orezului
] Puneti aparatul pe o suprafata uscata, plana si rezistenta la caldura.
] Scoateti vasul daca este introdus in interiorul bazei.
] Masurati orezul cu cupa de masurare furnizata (180ml).
Nota: 1 pahar gradat de orez negatit va rezulta in 2 pahare gradate de orez gatit.
] Spalati bine orezul intr-un castron separat cu apa rece pentru a indeparta taratele.
] Adéaugati orezul spalat in vasul de gatit detasabil, asigurandu-va ca orezul este Imprastiat
uniform pe fundul vasului si nu este ingramadit numai intr-o parte.
] Adaugati apa in vas:
( P 5 ; A in )
Orez crud Nivelul de umplere cu apa (marcaj CUPA in
vas)
4 cupe 4
6 cupe 6
8 cupe 8
\ 10 cupe 10 y
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Asigurati-va ca urmatoarele componente sunt curate si uscate inainte de a introduce vasul:

— exteriorul vasului,

— interiorul bazei si

— placa de incalzire.

Introduceti vasul in baza astfel incéat sa fie centrat si baza acestuia sa fie in contact direct cu
placa de incalzire. Rotiti usor vasul pana cand acesta se aseaza corect.

Inchideti bine capacul.

Bagati stecherul in priza de alimentare a bazei. Bagati stecherul intr-o priza electrica.
Apasati in jos comutatorul de gatit. & se aprinde. Acest lucru indica faptul ca procesul de
gatit a inceput.

Cand procesul de gatit este finalizat, comutatorul de gatit apare automat. & se stinge. © se
aprinde.

Aparatul intra in modul de pastrare la cald.

Lasati orezul asa timp de 6 - 8 minute Tnainte de a ridica capacul. Astfel, veti asigura o textura
si niveluri optime de umiditate. Ridicati capacul. Amestecati orezul folosind lingura furnizata.
Serviti orezul.

Scoateti stecherul din priza dupa utilizare.

de control la setarea ,Gatire”.

Avertizare!
[ Puneti intotdeauna lichid in vasul de gatit detasabil inainte de a configura butonul

Note:

EEEEEE O

[ Nu incercati niciodata sa fortati butonul de control sa ramana la setarea ,Gatire”.

[ Pentru a preveni zgérierea suprafetei antiaderente a bolului de gatit detasabil sau a
tavii pentru preparare la abur, utilizati intotdeauna ustensile din lemn sau din plastic.

[ Utilizati numai vasul de gatit detasabil furnizat impreuna cu aparatul de gatit orez.
Nu utilizati un bol de gatit detasabil deteriorat sau lovit. Daca bolul de gatit este
deteriorat sau lovit nlocuiti-l Tnainte de a-l utiliza.

u Nu turnati niciodata apa direct la baza.

[ Nu gatiti niciodata fara a introduce vasul in baza.

[ Cand gatiti, tineti mainile si fata la distanta de orificiile de ventilatie pentru a preveni
arsurile cu aburi.

[ ] Nu ridicati capacul in timpul procesului de gatire.

[ Aveti grija atunci cand ridicati capacul dupa ce ati gatit. Aburul fierbinte evacuat
poate provoca arsuri.

Ori de cate ori aparatul este bagat in priza si comutatorul de gatit nu este setat pentru gatit,
modul de pastrare la cald este in functiune.

Nu apasati pe comutatorul de gatit in jos daca vi se pare ca il fortati. De obicei, aceasta
dificultate apare atunci cand:

— Vasul nu este introdus complet.

— Procesul de gatire este finalizat.

Inchideti intotdeauna capacul complet dupé fiecare servire pentru a impiedica uscarea sau
decolorarea orezului.

Nu lasati niciodata lingura sau alte ustensile in interiorul vasului atunci cand utilizati modul de
pastrare la cald.

Nu utilizati modul de pastrare la cald pentru a reincalzi orezul gatit.

Nu tineti orezul in modul de pastrare la cald pentru mai mult de 12 ore. Calitatea orezului va
incepe sa se deterioreze.

Preparare la abur

Umpleti vasul cu apa. Nu depasiti nivelul maxim marcat de umplere in vas (1,8 litri)!
Adaugati ingrediente pe tava pentru preparare la abur.

Introduceti vasul in baza. Asezati tava pentru preparare la abur deasupra vasului.
Inchideti capacul.

Apasati pe butonul pentru gatit pentru a incepe prepararea.

Timpul de preparare la abur variaza in functie de diferite tipuri de alimente. Exemple:
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Aliment Durata de preparare la
abur (minute)
Alimente moi: de exemplu fasole, sparanghel, dovleac 5-10
Allimente mai tari: de exemplu porumb, cartofi 15-25
S

[ Important: Nu lasati vasul de gétit detasabil sa fiarba pana la uscare in timpul prepararii la abur.
In timpul procesului de preparare la abur puteti adiuga lichid fierbinte. Gétitul nu se opreste
automat atunci cand preparati alimente la abur. Scoateti stecherul din priza pentru a opri gat|tu|
atunci cand a trecut timpul necesar pentru prepararea 'la abur.

[ ] Nota: Atunci cand gatiti orez si preparati alimente la abur in acelasi timp, addugati ¥ de ceasca
de apa in plus.

7. CURATAREA S| INTRETINEREA

Avertizare!
u Nu utilizati produse de curatare abrazive, bureti de sarma sau bureti abrazivi metalici,

deoarece acestia pot deteriora suprafata antiaderenta.

] Nu va recomandam ca piesele aparatului de gatit orez sa fie spalate intr-o masina
de spélat vase, deoarece detergentii duri si temperaturile apei calde pot pata sau
deforma vasul de gatit detasabil si accesoriile.

[ Daca orezul s-a gatit pe fundul bolului de gatit detasabil, umpleti vasul cu apa fierbinte,
cu detergent si [asati sa stea timp de aproximativ 10 minute inainte de a-| curata.

[ Scoateti intotdeauna stecherul din priza electrica dupa utilizarea aparatului si inainte
de a-l curata.

[ Lasati intotdeauna aparatul sa se raceasca inainte de a-l curata.

] Nu folositi alcool, acetona, benzen, agenti de curatare sau detergenti agresivi pentru
a curata aparatul.

] Nu folositi perii dure sau obiecte metalice.

m  Scoateti stecherul din priza.

m  Scoateti capacul. Scoateti vasul din baza.

. N )
Piese Curatarea
] Capac [ Spalati in apa calda cu detergent.
m  Vas u Clatiti bine.
[] Tava pentru preparare la abur ] Apoi uscati aceste piese.
] Cupa de masurare
[ ] Lingura
] Baza u Curatati cu o carpa umeda si apoi uscati bine.
" Uscati complet aparatul dupa aceea. )

] Depozitati aparatul intr-un loc racoros si uscat.

Important:

m  Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

] Curatati vasul de indata ce aparatul s-a racit pentru a preveni uscarea orezului pe suprafata
vasului.

m  Nu scufundati niciodata baza sau cablul de alimentare in apa sau in orice alt lichid.
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8. GARANTII

Garantii si limite de responsabilitate

Produsele sunt garantate pentru o perioada de 36 de luni de la data achizitiei sau de la data livrarii la domiciliul
clientului. In functie de fiecare tara in parte, aceasta garantie acopera intre 24 pané la 36 de luni de garantie legala
de conformitate. Pentru tarile care au doar o garantie legala de conformitate de 24 de luni, la expirarea primei
garantii si in plus fata de aceasta intra in vigoare o garantie comerciala de 12 luni.

Modalitati de punere in aplicare a garantiei

Pentru garantia juridica a conformitatii

Va invitam sa va adresati distribuitorului dvs. pentru mai multe informatii si/sau sa consultati conditiile generale
de vanzare (CGV) ale acestuia.

Pentru garantia comerciala

Va invitam sa returnati produsul la receptia magazinului de achizitie, impreuna cu dovada de cumparare (cum ar
fi chitanta), cu produsul si accesoriile sale furnizate, cu ambalajul original, pentru toate tarile altele decat Franta.
Este important sa fie disponibile informatii precum data la care ati cumparat produsul, modelul si numarul de
serie sau IMEI (aceste informatii apar de obicei pe produs, pe ambalaj sau pe dovada cumpararii). In mod
implicit, trebuie sa aduceti produsul fn magazin impreuna cu accesoriile necesare functionarii sale corecte
(alimentare, adaptor, etc. ) In cazul in care reclamatia este acoperita de garantie, serviciul post-vanzare va putea, in
limitele legislatiei locale:

= Sa repare sau sa inlocuiasca piesele defecte.

m  Sa inlocuiasca produsul returnat cu un produs care are cel putin aceleasi functii si care este echivalent in
termeni de performanta.

m Saramburseze valoarea produsului la pretul de achizitionare mentionat pe documentul prezentat drept
dovada a cumpararii.

Produsele reparate sau inlocuite pot sa includa componente si echipamente noi si/sau reconditionate.

Excluderea garantiei comerciale:

m Daunele sau problemele provocate de o utilizare incorecta, un accident, o avariere sau o conectare la o
sursa electrica de intensitate sau de tensiune necorespunzatoare.

m Utilizarea sau depozitarea neconforme cu buna conservare a dispozitivului (oxidare, coroziune), utilizarea
energiei, utilizarea sau instalarea neconforma cu instructiunile producatorului sau neglijenta sau utilizarea de
dispozitive periferice, software sau consumabile neadecvate.

m Utilizarea profesionala sau colectiva, industriald sau comerciala a produsului.

m Produsele modificate, cele al caror sigiliu de garantie sau numar de serie au fost deteriorate, alterate,
distruse sau oxidate.

m Bateriile inlocuibile si accesoriile sunt garantate pentru o perioada de 6 luni.

m Avarierea bateriei survenita din cauza unei incarcari prea lungi sau din cauza nerespectarii instructiunilor de
securitate explicate Tn brosura.

m Daunele estetice, care includ zgarieturi, umflaturi sau orice alt element de vandalism.

m Daunele cauzate de orice interventie efectuatd de o persoana neautorizata.

m Defectiunile cauzate de uzura normala sau de invechirea normald a produsului: garnituri, filtre, accesorii,
perie si furtun pentru aspirator, Iampi, ldmpi pentru retroproiector, lame pentru masini de spalat, etc.

m  Actualizarile programului informatic, cauzate de modificari ale parametrilor de retea.

m Deteriorari cauzate de elemente din afara aparatului (corpuri straine, insecte etc.)

m  Continutul dispozitivelor - congelator, masina de spalat...- (produse alimentare, imbracaminte,...)

m  Avarierea produsului cauzata de utilizarea unor alte programe informatice pentru a modifica, a schimba, a

adapta sau a modifica programul informatic existent.

m Avarierea produsului cauzata de utilizarea acestuia fara accesoriile furnizate impreuna cu produsul sau
omologate de catre producator.

m Piesele pentru uzura normala sau deteriorari cauzate de utilizare: anvelope, camere de aer, frane,...

Clientul este responsabil pentru salvarea constanta a datelor continute pe hard disk sau in memoria interna a
dispozitivului sau Tnainte de orice depunere. Auchan nu poate fi considerat responsabil pentru pierderea sau
distrugerea datelor stocate sau pentru deteriorarea software-ului care rezulta in special din restaurare sau
defectiune. De asemenea, Auchan nu este obligat sa verifice daca utilizatorul a scos cartela SIM/SD din aparat
in cazul produselor returnate.

Dispozitiile de mai sus nu reduc sau elimina in niciun fel: garantia legala mentionata mai sus, precum si garantia
comerciald a producatorului, daca aceasta exista (a se vedea formularul de garantie).
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COOEPXAHMUE:

1. MHCTPYKLUMWN NO BE3OMNACHOCTHU C.55
2. UEJIEBOE UCTOJIb3OBAHUE C.58
3. TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU C.58
4. KOMMNOHEHTbDI C.58
5.NMEPEA NEPBbIM NCTMOJIb3OBAHUEM C.58
6. AKCIJTIYATALUUA C.58
7.0MUCTKA nyxoa C.60
8.TAPAHTUM C.61

1. MAHCTPYKLUWUWN NO BE3OINMACHOCTU

MMepen akcnnyaTtaumen npubopa BHUMATENbHO NpoYMTanTe
N3NOXEHHbIE HXKE MHCTPYKLUKN N COXPaHUTE PYKOBOLCTBO
nonb3oBaTens AN nocreayLwero NCnosib3oBaHus.

1. [Nepen nogknodeHnem npnbopa K HACTEHHOW PO3ETKE
ybeaunTech, 4TO NapaMeTpbl MECTHOM SNEKTPUYECKON CETH
COOTBETCTBYIOT YKazaHHbIM Ha nacnopTHon Tabnuyke
npubopa. Bcerga noaknoyanTe npmbop K po3eTke C
3a3eMIIEHNEM.

2. Ecnun WwWHyp nuTaHusa noBpexaeH, To BO n3bexaHune
OMacHOCTU OH JOrKeH BblTb 3aMeHeH NPON3BOAUTENEM,
npencrasuTenem ero opuumansHoOro cepemca Unu nuuamu,
obnagaroLwmnmMmn aHanorm4yHon ksanudunkaumnen.

3. ATMM NpuMbopoOM MOryT MoJSib30BaTbCSA nuua C
OorpaHUYeHHbIMU PU3NYECKUMU, CEHCOPHBLIMU UMK
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTAMM NNBO C HEAOCTATOYHbLIM
OMbITOM U1 3HAHUAMW NPU YCIOBUN, YTO OHU HaxoaATCH
nog NPUCMOTPOM UMM BbINTIN NPOUHCTPYKTUPOBAHbLI O
©e3onacHOM mMcnonb3oBaHUM npunbopa n ocosHarwT
NOTEHLMarbHYI0 OMNacHOCTb.

4.  OT10T NnpMbop MOryT UCnosib3oBaTb AETU B BO3pacTe
8 net n cTaplue, ecriv OHM Haxo4AaTCs nog NPUCMOTPOM
NN NPOUHCTPYKTUPOBaHbI OTHOCUTENBHO 6e3onacHoro
Mcnornb3oBaHUsA Npubopa u NOHMMaKT CBA3AHHbIE C HAM
onacHocTu. Yuctka npubopa n obecnyxmsaHne npmnbopa
cunamMm nosib3oBartens He JOSMKHbI BbINONHATLCA AETbMU,
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3a UCKMYeHMeM aeTen ctapwe 8 net nog NPUCMOTPOM
B3pOCIbIX. XpaHuTe Npnbop 1 ero LWHyp NUTaHUS B MECTE,
HeJOCTYNHOM Ana geten mnagwe 8 ner.

5. He nossonanTte getam urpatb ¢ Npubopom.

6. OTcoeanHuTe kKabenb NMTaHUAa OT UCTOYHUKA
NNTaHUS cpasy Nnocre NCnonb3oBaHNA U nepen OYNCTKOMN,
obcnyxmnBaHMeM 1 yCTaHOBKOW akceccyapos.

7. He norpyxainte npudop, WWHYpP NUTaHMUS UK BUIKY
B BOAY M NPOYne XNOKOCTMU.
8. OCTOPOXKHO: lNopsivasa noBepxHocTb! B xoae

paboTbl Npnbopa ero A0CTYMHbIE MOBEPXHOCTH
MOryT HarpeBaTbCH 4O BbICOKMX TemnepaTyp.
9. B xooe npurotoBneHnsa n npu oTKPbITUN KPbILLKK
CKBO3b OTBEPCTUSA ANS BbiNyCKa Napa BblAENAETCS ropsiymm
nap. Yéepute nuuo n pyku ot npmbopa Bo nsbexaHune
KOHTaKTa C napom.
10. B xope mucnonb3oBaHus npubopa ero yawa
CTaHOBUTCHA ropadven. icnonb3ynte nepyaTtkm mnm
npuxBaTky Npu paboTe c Yallen.
11. [JaHHbIM npubop He npeanHasHayeH AOnd
MCMNOSIb30BaHUS BHE MOMELLEHUN.
12. Hactosawwun npubop npepgHasHadyeH Ans
MCNONb30BaHNSA B BbITOBbIX U CXOXUX C ObITOBbIMU
YCNOBUAX, TaKMUX KakK:
— KYXHW On4 nepcoHana B marasmHax, odpucax n gapyrux
npeanpusTusX;
— XWJble JOMa B CEbCKOW MECTHOCTH;
— NUCMOrb30BaHMe NoCcTosiNbLaMmM B rOCTUHULAX U MOTESSX,
a TakKe B UHbIX XWUIbIX NOMeLLEeHUNAX;
— NpeanpuaTna, npeaocTaBnsaloLWLmMe yCnyru Hovnera u
3aBTpaka.
13. Pasmewante npubop U ncnonb3ymte ero Ha
MIOCKOW, YCTOMYMBOW, XXapOCTONKOWN 1 CyXON MOBEPXHOCTH.
ObecneybTe 4OCTATOMHYIO LMPKYISLNIO BO3OyXa BOKPYr
npuodopa.
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14. Hactoawun npnbop He npegHasHadyeH Ans
aKkcnryatayum ¢ NnpUMeHEHMEM BHELLHEro TanmMmepa unm
OTAENMbHON CUCTEMbI ANCTAHLUNOHHOIO YrpaBrneHus.

15. He nepewmewante npmbop Bo Bpemsi paboThl.

16. He ocTtaBnanTte npnbop 6€3 npnucmMoTpa, Korga oH
NOAKNKOYEH K UCTOYHUKY MUTAHUA.

17. CBegeHusi o0 BpeMeHn paboTbl M HAcTpoukax
ckopoctu cm. B pasaene «MCIMNOJNIbSOBAHUE .

18. TlogpobHas nHdopmaumnsa o TOM, Kak YNCTUTb
NOBEPXHOCTU, KOTOPbIE COMpuKacarTcs C NUuLen,
HaxoguTtcs B pasgene « OUNCTKA N YXOL».

19. He nosBonaunTe WHYpY NUTaHMA cBUCaTb CO CTONa
MU CTOMELLHULBI, rAe HaxoauTcs npuobop.

20. E HeuncnpaBHble anekTponpmnbopbl HEOOXoaAnMo
= Y TUIN3NPOBATb M HE BbliOpacbiBaTb B ObITOBbLIE

oTxoabl. [Nepenante aToT Npudop B LEHTP No cbopy u

yTUNIM3aumm oTxogoB — TEM caMbiM Bbl ByaeTe akTUBHO

COLENCTBOBATb HALLMM YCUIUSIM MO COXPAHEHMIO PECYPCOB

N 3aLLMTE OKpYXatoLLen cpeapbl.

21. NMPEOYNPEXOEHWE: Henagnexawee

MCMOJSIb30BaHNE MOXET NPUBECTU K PUCKY MOSTyHYEeHUS

TpaBM.

22. [loBepxHOCTb HarpeBaTerbHOro afieMeHTa OCTaeTcs

rops4ein nocre Ncnorb3oBaHUS.

23. [lpepynpexgeHune: He gonyckante nonagaHus

XWOKOCTU Ha pasbem.

57

®



2,

®

LLEJIEBOE UCIMNOJIb3OBAHUE

370T NpuGop NpefaHasHayeH Ans Bapku puca. MpuGop Takke MOXHO UCMONb30BaTh A FOTOBKU
Ha napy. Ero HeBo3MOXHO 1CMONb30BaTh AJ1s XKapeHusi B packarieHHOM Macrie npy HernpepbIBHOM
NMOMELLNBaHUN.

3.

TEXHUYECKUWE XAPAKTEPUCTUKU

( N
Knacc 3awuthbl |
OnekTponuTaHue 220-240 B~, 50-60 'y
kI'I0Tpe6r|9|emaﬂ MOLLHOCTb 700 Bt y
: N\
1. KpblLka 7. [MepekntovaTernb NPUroToBNeHUN
2. [MapoBow noTok 8. OcHoBaHuve
3. YpoBeHb HanonMHeHst BOAON 9. LLIHYp nUTaHusi ¢ BUNKOW NUTaHUSA
4. Yawa (cbemHas) 10.  MepHas yaluka
5. © WHgukaTtop nogorpesa 11.  Yepnak anga puca
6. @ WHavkaTop npurotoBneHus 12.  PoseTka nuTtaHus
. J

.’\’.—‘.cn

o

NEPEL NEPBbIM UCTNMOJIb3OBAHUEM

CHuMUTE BCe YNakoBOYHbIE MaTepuarbl, BKIOYas NNacTUKOBYIO MIEHKY.
BbimMoWTe B TEMMOW MblfibHOM BOAE CbEMHYIO Yallly AN NPUroTOBMEHUSA C aHTUMPUrapHbIM
MOKPbITUEM, NAPOBOW NOTOK N CTEKMAHHYIO KPbILLKY, COMOCHUTE W TLLATeNbHO BbITPUTE JOCYXa.

SKCMNMNYATALUA

6.1. MpurotoBneHue puca
] [MomecTuTe YCTPOMCTBO Ha POBHYHO, CYXYHO W )XKapOCTOWKYO NMOBEPXHOCTb.
] Ecnu valwa BctaBneHa BHYTPb OCHOBaHWS!, TO CHUMUTE ee.
] OTMepbTe pYC C MOMOLLbIO KOMMMEKTHOM MepHoM Yatku (180 mn).
MpumeyaHue: 1 mepHas YallKka pUCOBbIX 3epPeH NPeBpaLLaETCs B 2 MEPHbIE YaLlKu
NPUroTOBIEHHOIO puca.
] TiaTtensbHO NPOMOITE PUC B OTAENBHOM MUCKE XONOAHOW NMPOTOYHOM BOAON, YTODbI yAanuTb Kpaxmar.
] [lo6aBbTe NPOMBITBIV PUC B CbEMHYIO Yallly Ans NpUrotToBreHns. PaBHoMepHo pacnpepenute
pvc no AHy Yaium, yopas nobble ropku no KpasiM.
] [ob6aBbTe BoAy B Yally:
( Cvxo0ii buc YpoBeHb HanonHeHUs BoAon (MeTka A
Yy P «YALUKA» BHyTpM yaium)
4 yawwku 4
6 valuek 6
8 valuek 8
10 vawek 10
. J
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] Mepepn ycTaHoBKOW Yalum ybeauTech, Y4To crneaytoLime KOMNOHEHTbI CyX1e 1 YACTbIE:

— BHELUHAS YacTb YaLuw,
— BHYTPEHHSIA 4YacTb Yalum, 1
— HarpeBatoLlasi NoAcTaBka.

] BcTaBbTe yally B ocHoBaHue, 4Tobbl OHa pacnonaranacb no LEHTPY, a ee HMWXKHASA YacTb
HanpsiMyto conpvkacanach C HarpeBatoLLei NoACTaBKoW. AKKypaTHO NMOBEPHUTE Yallly, YToObI
OHa BCTana Ha MecTo.

[ [NOTHO 3aKpONTE KPbILLIKY.

] [MoakntounTe BUMKY MUTaHUS K PO3ETKE NUTaHUS B OCHOBaHWW. [1oaKMioyMTe CETEBYIO BUMKY K
HaCTEHHOW 31eKTPopo3eTKe.

] HaxmuTe Ha nepekntodaTens NPUroToBneHus. & 3aropaeTcs. 3To 0bo3Ha4aeT Havano npouecca
NpUroTOBNEHUS.

] Korga npuroTtoBneHue Oyaet 3aBeplueHO, NepekrnovaTenb NPUroToBNeHns NogHNMETCS
aBTOMaTUYecku. & BblkntovaeTcs. ©4 3aropaeTtcs.

] [Mpnbop nepexoauT B pexxunmM nogorpesa.

[ OcTaBbTe pyC Ha 6—8 MUHYT, Npexae YeM OTKpbIBaTb KPbILLKY. OTO MOMOXET A0OUTLCS
ONTMMarnbHOW TEeKCTypbl U BriaxHocTn. OTKponTe KpbllKy. B3bente puc npu nomoiun
KOMMMEKTHOro Yepnaka ans puca. lMogaiTe puc Ha cTon.

] OTcoeanHVTe BUIKY MUTaHWSA NepeL, NCMonb30BaHeM.

MpenynpexaeHue!

[ Bceraa pasmeluanTte XnaKkoCTb B CbeMHOW Yalle Ans NPUroTOBMEHNS, MPexae Yem
nepeBoANTL NepeknoYaTenb pexvma B NonoxeHne «purotoBneHve.

[ He nbiTariTtecb cunon 3agepxatb nepeknioyaTenb pexuma B NONOXEHUN
«[MpurotoBneHne».

[ Bo n3bexaHne nossneHus LapanuH Ha aHTUNPUrapHOM NOBEPXHOCTUN CbEMHOMN
Yalum Ans NpUroToBIEeHUst UNK Ha NMOTKe ANsi FOTOBKW Ha napy BcerAa nonb3ynTech
[epeBsHHON UNW NNacTUKOBON yTBaPbIO.

[ Mcnonb3ynte TONbKO CbEMHYIO Yally ANs NPUroTOBMEHMUS, KOTOpas BXOAUT B
KOMMneKkTaumio pucosapku. He ncnoneayinte yally, kKotopas MMeeT NoBpexaeHNs
unu ckonbl. Ecnu yawa nmeert noBpexaeHusi Unu ckonbl, 3aMeHUTe ee nepes
MCMONb30BaHNEM.

[ He nevite Bogy npsiMo Ha OCHOBaHWe.

[ He HaunHanTe npurotoBneHne, ecnu Yalla He yCTaHOBMNEHa Ha OCHOBaHWe.

[ B xoade npurotoBnexus He NpubnmxanTe NULO U PyKN K BEHTUNALMOHHBIM OTBEPCTUSAM
BO M3bexaHne napoBbIX OXOroB.

[ He oTkpbiBawiTe KpPbILLKY B XO4€ NPUIOTOBEHUS.

[ Mo 3aBepLUEHNN NPUIOTOBNEHNS OTKPbIBANTE KPbILLKY C OCTOPOXHOCTLI0. N3HYTpM
MOXET BbIpPBaTbCS Map, CNOCOOHbIN Bbi3BaTb OXOrU.

MpumeyaHus:

[ Ecnn nutaHme nogknioyeHo 1 nepeknovartens NPUroTOBMEHNS He HaXOAMUTCS B NOMOXEHUN
NpUroToBNeHusi, To NPMBOP HaxoaMTCA B pexvme NoAorpesa.

[ He nbiTanTeck HaxaTb Ha NepekoyaTenb NPUIOTOBIIEHUS C YCUIIMEM, €CIIN OH NepeMeLLaeTcs
¢ Tpyaom. Kak npaeuno, 3aTpyaHeHue npu nepemeLleHnn BO3HWKaEeT No creayoLwmm NpuinHam:
— Yawa BcTaBneHa He NMonHOCTbIO.

— [lpuroToBneHune 3aBepLUEHO.

[ Bcerga nonHoCTbIO 3akpbiBaviTe KpbILLKY NOCHe Kaxaon nogayn bnoga Ha cTon, uHade pyc
BbICOXHET Unn obecuBeTUTCS.

[ He ocTaBnaiTe yepnak Ans puca unm Apyryto KyXOHHY0 yTBapb BHYTPY Yallvi NPU NCMOMb30BaHWN
pexuma noporpesa.

[ He ncnonbaynte pexum nogorpesa Ansi pasorpeBaHys NpUrotToBleHHOro puca.

] He ocTaBnsvite puc B pexvmMe nogorpesa gonblue, Yem Ha 12 yacos. B cnyyae HapylweHus

3TOro npasusia Ka4eCcTBo puca Ha4YHET CHUXaTbCA.
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6.2. N'oToBKa Ha napy

[ ] HanonHute vawy Bogon. He npeBblwarite METKY MakCMMarbHOro YpOBHS 3anofHEHMS YaLlm
(1,8 nutpa)!

[ ] [o6aBbTe MHIpeaneHTbl Ha NapoBON NOTOK.

] BcraBbTe Yaly B ocHoBaHue. [NocTaBbTe NapoBOii NTOTOK Ha YalLlly.

[ ] 3aKpomnTe KpbILLKY.

] HaxmunTe nepekntoyatenb NPUroToBrneHnst, 4Tobbl 3anyCTUTb NPOLECC NPUTOTOBIEHMS.

[ Bpewms npurotoBneHuns 3aBucuT OT Tuna nuwm. MNpumeps:

( N\
MpopayKT nuTaHus Bpems rotoBku Ha napy (MUHYTbI)
Msirkas nuwa: Hanpvumep, daconb, cnapxa, kabavok 5-10
Bonee TBepaas nuLLa: Hanpumep, KyKypy3a, kaptodenbs 15-25

\. J

[ BaxHo! He gonyckaiiTe BbICbIXaHUS CbeMHOW Yaluv ANs NPUrOTOBIEHUSI B XOA4E FOTOBKW Ha
napy. B xoge rotoBku Ha napy MOXHO 406aBNATb ropsYvyto XWAKOCTb. [0TOBKa MWLM Ha napy
He ocTaHaBnMBaeTCs aBToMaTU4ecku. YTobbl NpekpaTuTb roTOBKY Ha napy, OTCOeAMHUTE BUIKY
nuTaHus, Koraa ncteyet Tpebyemoe Bpemsi MPUroTOBMNEHNS.

[ Mpumeyanwue: Npy ogHOBPEMEHHOM NPUIrOTOBIIEHUN pyca M FrOTOBKE Ha napy AobasbTe

7.

[OOMOMHUTENBHO Y8 YaLLKW BOAbI.

OYUCTKA N YXO[

I'Ipe,qynpex(,qeuwe'

He ncnonb3yiiTe abpasmBHble YACTALLME CPEACTBA, NMPOBOMOYHYIO MOYarKy Umn
MeTannuyeckyto rybky, nockornbky MHaye MOXHO NMOBPEAWTb aHTUMPUrapHOE MOKpPbITUE.

u He pekomeHayeTcs MbITb AeTanu pucoBapky B MOCYAOMOEYHOW MalluHe,
MOCKONbKY arpeccrBHble MOKLLME CpecTBa U BbiCOKasi Temnepartypa ropsyen
BOAb! MOTYT MPMBECTU K 0OpasoBaHWI0 NATEH UMY NOBPEXAEHWIO CbEMHON Yalumn
NS NPUroTOBMNEHUS 1 akceccyapoB.

u Ecnu npuroToBneHHbIM pyuc NpUnmn Ko AHY CbEMHON Yaluun AfS NPUroTOBMNEHNS,
TO HanomHUTE Yally ropsiien MbiflbHOM BOAOW M OCTaBbTe NpUMeEPHO Ha 10 MUHYT,
npexae YeM NpucTynaTb K O4UCTKE.

n Bceraa otcoeamHaiTe LWHYP NUTAHUA OT PO3ETKM NUTAHWS NOCIeE UCMONb30BaHUs
W nepes O4NCTKON.

[ Bcerna naBaiite npubopy ocTbITh Nepes YNCTKON.

u He ucnonbayiite aAns o4nMcTkm npubopa ankoronb, aleToH, 6eH3VH, arpeccrBHbIe
YUCTALME areHTbl UK Miobble arpeccyBHbIE YUCTSLLME CPEACTBaA.

u He vcnonbayiiTe XecTkue LWEeTKV Uin MeTannmyeckne npeameTs.

] OTCcoeanHUTE LUHYP NUTaHUS.
] CHMMUTE KpbILKY. CHUMUTE Yally C OCHOBaHUS.
4 )
Oetanu Ouuctka
[] KpbliLwka ] BbiMonTe B ropsyen MbifibHON BOAE.
[] Yawa [ ] TwarenbHO CNonocHUTE.
] [MapoBoWw noTok L] 3atem BbicyLLUTE.
] MepHas vawka
[] Yepnak ans puca
] OcHoBaHve ] OuuncTnTE BNaXXHOW TPSMKOW 1 3aTeM TLiaTenbHO
BbITPUTE JOCYXA.
" Mocne aToro BbITpUTE Aocyxa NpMBop LIENUKOM. y

1)
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[] XpaHuTte npmbop B CyxoM NpoxnagHoM MecTe.

BaxHo!

[ ] BbinonHsanTte O4UCTKY npm6opa nocrne KaXxgoro ncnosnb3oBaHUA.

| | Ouuctute Yally cpagdy nocrne oCTblBaHUA npm6opa, YTOObBI PUC HE NMPUCOX K NOBEPXHOCTK Yallun.
[ ] He I'IOpr)KaﬁTe OCHOBaHWMe Unn WHyp N1UTaHna B BOAY U UHYHO XUOKOCTb.

8. TAPAHTUU

FapaHval n orpaHny4yeHns oTBeTCTBEHHOCTU

[apaHTUs Ha npmubop cocTaBnseT 36 MecsiLeB ¢ AaThl MOKYMKX UMK € AaTbl JOCTaBKU HA AOM nokynatento. B
3aBVCHMOCTY OT CTpaHbl, 3Ta rapaHTVs BKIIOYAET IOPUANYECKYIO rapaHTUIO COOTBETCTBUS NPOOOIKUTENIBHOCTHIO
oT 24 o 36 mecsiues. B cTpaHax, rae AefCTBYET TONbKO 24-MecsyHasi rapaHTusi cooTBeTcTBus, 12-mecsivHasn
KOMMepyeckasi rapaHTUsi HauMHaeT AeCcTBOBaThb NOCHe 3aBepLUeHUsi EPBON rapaHTUM U JOMOIHSIET ee.

YcnoBusi npUMEHeHUs rapaHTum

B OoTHOLIEHUM FOPUANYECKON rapaHTUKU COOTBETCTBUSA

3a gononHutenbHoM MHopMaLmeii obpallanTecs K pO3HUYHOMY NpoAdasLy M/unm o3HakomeTech ¢ ero OYT1
(0BLMMKM yCroBUSIMU NPOJAXKK).

B oTHOlWeHUN koMMepyecKon rapaHTUm

Mpeanaraem Bam NpuHeCTH BaLl TOBap B aAMUHUCTPALMIO NyHKTa NPOAAXMW C JOKYMEHTOM, NOATBEePXAatoLLMM
nokynky (HanpuMep, YekoM), MPOAYKTOM CO BCEMU NOCTaBMSEMbIMU C HUM akceccyapamu 1 B OpUriHanbHOM
ynakoBke. OTa npoueaypa AeNCTBYET Ans BCex CTpaH, kpoMme PpaHumn. BaxHo numetb nHdopmauumio o garte
NOKyMKW, MOZENn 1 cepuinHom Homepe unu Homepe IMEI (ata nHdopmaumsi 06bI4HO yKa3biBAaETCS Ha NMPOAYKTE,
ynakoBKe Unv B JOKYMeHTe, NoATBepXaatoLem Nnokynky). Bel 4OMKHbI NpefocTaBuTb BMECTe C Usgenmem
akceccyapsbl, HeobxoanMble ANs ero Hagnexalyen paboTsl (Hanpumep, 6rok NUTaHUs, NepexodHVK U T.4.). Ecrin
Ballia NpeTeH3uns noanafaeT Noj rapaHTUHOE MOKpbITHE, Cryx6a nocnenpogaxHoro 06cnyMBaHUA MOXET B
pamKkax MecTHOro 3akoHodaTenbCTBa NPOVU3BECTV OAHO U3 CriedyoLVX AeNCTBIIA:

MOYMHUTL UMK 3aMEHUTL HEUCTIPaBHbIE AeTanu;
06MEHSITb BO3BPALLEHHYIO MPOAYKLMIO HA aHANOrMyHyto, 0bnaaaroLLyto, kKak MUHUMYM, TakuMu e
hYHKLMOHaNbHBIMU BO3MOXHOCTY 1 3KBUBANEHTHOW NPOM3BOANTENLHOCTbIO;

BO3MECTWTb MOKyNaTento CyMMy, paBHYO LieHe MOKYMKW, ykasaHHO B NOATBEPXKAAtOLLEM NOKYMKY
[OKYMEHTE.

OTpeMOHTVIpOBaHHaH M 3aMeHeHHasa NpoaykKuna MOXET coAepXaTb Kak HOBble, Tak U ObiBLLVE B yn0TpeGr|eHv||/|
Aetanu u TeXxHN4YeCkne KOMMOHEHTHI.

UcknrouyeHns U3 NoKpbITUA Kommepqecmﬁ rapaHTuu:

MoBpexaeHns unu npobnembl, Bbi3BaHHbIE HENPaBUIbHLIM UCMONb30BaAHWEM, HECHACTHBLIM Crly4YaeMm,
MoanduKalven Unm NoaktYeHNEM K CETU C HeCOOTBETCTBYIOLLIMMW NapaMeTpaMu Cunbl Toka Unm
HanpsbKeHNst.

Vcnonb3oBaHneM uinn xpaHeHneMm, HaHOCSLLIMM Bper, COXPaHHOCTU NPOAYKTa (OKUCTEHME, KOPPO3Wst),
MCMONb30BaHNEM 3HEPrUW, AKCTNyaTaLmnei U YCTaHOBKON He B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLNAMMN
nNpon3BoanTENSs, HEOPEXHOCTBIO MU NCMONb30BaHNEM HENOAXOASALLMX NepudePUHBIX YCTPONCTB,
nporpamMmMHoro obecneyeHnst UM pacxoAHbIX MaTepuarnos.

MpodeccroHanbHoe Unn KonnekTUBHOE, NPOMbILLNEHHOE UM KOMMEPYECKoe UCMoNb30oBaHne NpoaykTa.
MN3MeHeHHble NpoayKTbl, y KOTOPbIX rapaHTUiHas nrnoméa unu cepuinHbIin HoOMep GblNv NOBPEXAEHDI,
M3MeHeHbI, yaaneHbl Unu OKUCTEHbI.

[apaHTVIHBIA CPOK B OTHOLLEHWUN CMEHHBIX aKKyMYNATOPOB U aKCecCyapoB COCTaBNseT 6 MecsiLes.
OTKa3 akKymynsTopa, BbI3BaHHbIN CIINLLKOM AIMTENbHOW 3apsaKoi Unum HecobnioaeHnem nNpaBum TEXHUKN
6e30MacHOCTY, N3MOXEHHbIX B MHCTPYKLIMW.

OcTeTnveckune aedekTbl, BKIOYas LapanuHbl, HEPOBHOCTU W YMbILLIIEHHO HAaHECEHHbIE NMOBPEXAEHUS.
MoBpexaeHVs!, Bbi3BaHHbIE BMELLATENbCTBOM HEeYNONMHOMOYEHHbIX CreLmManmcTos.

M3bsiHbl B pesynsTaTe eCTeCTBEHHOMO U3HOCA MMM CTapeHusi NPoAyKTa: YMoTHUTENbHbIE NPOKNaaKu,
UNETPBI, akceccyapbl, WeTKa U LUNaHT Nbliecoca, Namnoykuy, namMrbl PETPONPOEKTOPOB, JIonactu
CTUpanbHbIX MaLUVH 1 T.A4.

O6HOBMNEeHNs NporpamMmMHoOro obecrneyeHysi, Bbl3BaHHbIE U3MEHEHUAMI NapamMeTpoB CETy.

MoBpex/aeHns yCTPOICTBA, Bbl3BaHHbIE BHELLHUMU hakTopaMu (MIHOPOAHbIe Tena, HacekoMble U T.4.).
CopepxXvMmoe yCTPOMCTB: MOPO3UIbHWK, CTUpanbHas MaliuvHa... (ega, ogexaa,...).

HewucnpasHocTu B paboTe npoaykTa BCNEACTBIUE UCTMONb30BaHWSI CTOPOHHETO NporpamMmMHoro obecneveHmst
ONa M3MeHeHusi, MoandmrKaLumm, agantaumm unm npeobpasoBaHns YCTaHOBEHHOMO NPOrpaMMHOIO
obecneyveHus.
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m HewcnpasHocTy B paBoTe NpoayKTa BCMEeACTBUE ero UCromnb3oBaHus 6e3 akceccyapos, NoCTaBsSeMbIX C
HUM UNK yTBEPXAEHHBIX Mpon3BoanTenem.

m [leTanu B criy4ae eCTECTBEHHOTO 13HOCA UMW MOBPEXAEHWI B XO4E 3KCMIyaTaLmm: WuHa, Kamepa LUnHbI,
TOPMO3, ...

KnneHT oTBeyaeT 3a perynsipHoe pe3epBHOE KOMUPOBaHUE AaHHbIX, COOAEPKaLLMXCS Ha KECTKOM ANCKe Unu
BO BHYTPEHHE NaMsATn yCTPONCTBA, 1 06s13aH BbINOMHWUTL €ro nepes nogayen nobbix npeteHsui. «Auchany
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MOTEPIO UMM YHUYTOXEHUE COXPaHEHHbIX AaHHbIX, @ Takke 3a NOBPEXAEHNS
nporpamMmMHoro obecneyeHusi, BO3HUKLIME, B YaCTHOCTU, B pe3yrbTaTe BOCCTAHOBMEHWS UM NMOSIOMKW.
AHanornyHeiM o6pasom Auchan He 06s13aH NpoBepATh, Gbinu N n3snedeHsl SIM-kapTbl U/vnu kapTbl SD 13
BO3BpALLEHHbIX U3OENUiA.

BbILIJeyKa3aHHbIe NorioXXeHusa HUKoum 06p830M HE YMEeHbLUAKT N HE OTMEHAIOT: YKa3aHHYH0 Bbille opuanveckyto
rapaHTUo 1 KOMMepPYECKYH rapaHTUio NPoOU3BOAUTENA, €Cln TakoBas CyLlecTByeT (CM. rapaHTUHLIN 6J'|aHK).
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1. IHCTPYKUII 3 TEXHIKM BE3MNEKWU

[Mepen BUKOPUCTAHHAM LibOro €NeKTPMUYHOro NpUCTporo
YyBaXXHO O3HANOMTECS 3 LIMMU IHCTPYKLisiMK Ta 30epirante
Len NocibHMK KopucTyBaya NS BUKOPUCTaHHA B
ManbyTHbOMY:

1. [Mepepn nigkrtoYeHHSAM MPUCTPOK 40 HACTIHHOI
PO3EeTKN NepeKoHamTecs, WO e€NeKTPOXUBIEHHSA B
MiCLieBIM Mepexi Bignosigae napameTpam, 3a3Ha4yeHUM
Ha nacnopTHin Tabnuyui npucTpoto. lNigknovanTte BUNKY
NPUCTPOIO BUKITIOYHO 40 PO3ETKU, WO MA€E 3a3EMITEHHS.
2. AKLLO LLHYP XXMBNEHHS MOLUKOMKEHWUNA, W06 3anobirtu
BUHMKHEHHIO HeBe3nevYHnxX cuTyauin, Noro 3aamiHa mae
BUKOHYBaTUCA BUPOOBHUKOM, NOro npeactaBHUKOM 3
TeXHiIYHOro obcnyroByBaHHSA abo ocobamu 3 BiANOBIAHOK
KBanidikauieto.

3. [MpucTpossMn MOXYTb KOpUCTyBaTtmucs ocobu 3
obmexeHMMU i3NYHUMU, CEHCOPHUMM YN PO3YMOBUMM
3nibHocTaMM abo 6e3 focBigy Ta 3HaHb, ane nuiwie nig
Harnagom abo nicnsa iHCTpyKTaxy wono 6esnevyHoro
BMKOPUCTAHHS NPUCTPOI0 Ta SKLWO BOHU PO3YMIilOTb
MOXIIMBY Hebe3neky.

4. Linm npncTpoeEM MOXYTb KOPUCTYBaTUCSH AiTU BIKOM
Big 8 pokiB, ane nuvwe nig Harnggaom abo nicnst iHCTPYKTaxy
LLIoa0 6e3nevYHOro BUKOPUCTaHHS MPUCTPOIO Ta SIKLLO BOHU
pO3yMitoTb MOXNKNBY Hebesneky. [1o onepauin 3 O4YMLLEHHS
Ta 00CnyroByBaHHA NPUCTPOIO OiTEN MOXHa AONycKaTu
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nviuwe 3a ymoBU, WO BOHW OOCAMN 8-pi4HOro BiKy Ta
nepebyBatoTb Nig Harnsgom gopocnux. 3bepirante cam
NPUCTPIN Ta NOro LUHYP XUBJIEHHSA Y MicLi, HEOOCTYMNHOMY
anga giten Bikom oo 8 pokis.

S. He possonante Aitam rpatucs i3 NpUCTpoeEM.

6. HeraHo nicns BUKOPUCTaHHA Ta nepep YNLEHHAM,
obcrnyroByBaHHAM Ta BCTAHOBIIEHHSM aKkcecyapiB
BIOKMIOYITE LLUHYP XXMBMNEHHS Bif, eneKkTpoMepexi.

7. He 3aHyptonTe NpUCTpIn, LUHYP XUBMAEHHS abo BUIKY
y BOAY YW iHLIY pigviHYy.
8. 3ACTEPEXEHHA: MNapsaya nosepxHs! [ig yac

poBOTU NPUCTPOIO BIOKPUTI NOBEPXHI MOXYTb
HarpiBaTncsa 40 BUCOKUX TemMnepaTyp.
9. Mig yac npurotyBaHH4, Ta KOS BU BigKpUBaETe
KPULLKY, i3 NapoBigBigHNX OTBOPIB BUAINSETLCA rapsya
napa. LLlob He KoHTaKkTyBaTK 3 Napoto, TpMManTe pyku Ta
obnn4yys nogani Big NPUCTPOLO.
10. Tlig yac BUKOpUCTaHHA NPUCTPOIO Yalla CUMbHO
HarpiBaeTbCA. bepiTbca 3a vally TiNbKU B KYXOHHUX
pyKaBuLSAX.
11.  Llen npuctpin He npusHadYeHuin ans BUKOPUCTAHHS
Ha BynuLi.
12. Llen npucTpin npusHavyeHun ans BUKOPUCTaAHHSA B
AOMaLLHIX rocnogapcTBax Ta iHWKMX NogibHMX ymoBax,
Hanpuknaga:
- Y 30Hax ONnsa nNpuroTyBaHHSA DKi B MarasuHax, ocpicax T1a
IHLLIMX POBOYNX NPUMILLEHHSAX;
- Ha (pepmax;
- KNieHTaMu B rotensax, MOTensax 1a iHWNX NPUMILLLEHHAX
XWUTIIOBOrO TUMNY;
- Y XKUTNOBUX NPUMILLEHHAX TUMNY «J1KKO Ta CHIZAHOK».
13. [pucTpin NoTpiGHO po3miLLyBaTK Ta BUKOPUCTOBYBATU
Ha MJIOCKIN, CTINKIN, XXapOTPUBKIN Ta CyXi NOBEPXHI.
3abe3neyynte HaBKOSO NPUCTPOIO OCTaTHIO LIMPKYMALLiO
NnoBiTpS.
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14. Llen npucTpin He NpusHavyeHuUn Ond KepyBaHHS 3a
AOMNOMOrOH 30BHILLHBOrO TarMmepa abo OKpPeEMOi CUCTEMMU
AVCTaHLUINHOIO KepyBaHHS.

15. He nepewmiwynte npucTpin nig 4ac podboTw.

16. He s3anuwanTte npuctpin 6e3 Harnaay, Konu BiH
NiAKNIOYEHUN 0O eNEKTPOMEPEXI.

17. HanawTyBaHHS 4acy Ta WBUAOKOCTI NPUroTyBaHHA
HaBegeHi y posaini «BUKOPUCTAHHA».

18. VY poagini «YMNWEHHA TA OBCITYITOBYBAHHA»
HaBe4EeHO BigOMOCTI NMPO OYULLEHHSA NMOBEPXOHb, LLO
KOHTaKTYIOTb i3 MPOgYyKTaMn XapyyBaHHS.

19. He posBonanTte WHYpY XUBMNEHHS 3BUCaATH 3i cTona
abo poboyoi NoBePXHIi, e BCTAHOBMNEHUI NPUCTPIMN.

20. E HecnpaBHi enekTpuyHi npucTpol cnig 3gasatu
== Ha Nepepobky. He BMknganTte ix y nobyrtose
CMITTS. Benuke npoxaHHSa OO KOPUCTyBayiB aKTUBHO
AornomMaraTv Ham y Halmnx HamaraHHsax 36epertn NPUPOAHI
pecypcu, 3axuLLaTin HaBKOIMULLHE CepefoBULLE Ta 30aBaTu
Hawi BMpobu y BiANOBIAHI NYHKTU NPUAOMY Ta LIEHTPU
nepepoodkn Bigxoais.
21. TOMNEPEOXXEHHA: HenpaBunbHe BUKOPUCTaHHA
MOX€e CNPUYNUHUTU PU3KK TPABMYBaHHS.
22. [licnga BMKOpUCTaHHA NPUCTPOID MOBEPXHS MOro
HarpiBanbHOro efieMeHTa 3bepirae 3anuwKoBe Tenso.
23. [lonepepxeHHA: YHMKanUTe noTpaniaHHS BoAM Ha
KOHTaKTW.
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2. BUKOPUCTAHHA 3A NPU3HAYEHHAM

Llen npucTpin npusHadeHn Ans IpUrotTyBaHHs pucy. MNprcTpin MOXHa TakoX BUKOPUCTOBYBaTU ANs
NpUroTyBaHHSA Ha napi. Mloro He MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU A1A NPUTOTYBaHHSA iXi y dpuTIOPI.

3. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHA

4 )
Knac 3axucty |

MoTy>HICTb 220-240 B 3miH. cTpymy, 50-60 'y

kCnomwsaHa NOTYXHICTb 700 Bt y

4. KOMIMNOHEHTH

: )
1 Kpwuwka 7. [Mepemukay npurotyBaHHs
2 JloTok Ans NpuroTyBaHHA Ha napi 8. Kopnyc
3 PiBeHb ANsi 3aNMBaHHS BOAN 0. LLHyp >XvBRNEHHS i3 LiTekepom Ta
BUITKOIO
4. Yawa (3HiMHa) 10.  MipHa yaiuka
5. ©* IHgukaTop NigTpUMKK Tenna 11.  Nonatka
L6- © IHaukaTop npuroTyBaHHs 12.  THI3Oo XMBREHHS )

NMEPEA NEPWNM BUKOPUCTAHHAM

Bupganitb BCi nakyBanbHi Matepianu, BKIOYaouy NomieTuneHoBy MiiBKy.
MomuniATe 3HIMHY Yally AnS NPUrOTYBAHHS i3 aHTUNPUIapPHUM NMOKPUTTAM, MOTOK AN MPUrOTyBaHHS
Ha napi Ta CKMsiHy KPULLKY Y rapsiyin MUIbHIA BOAi, CMOMOCHITb Ta PETENbHO BUTPITb.

BUKOPUCTAHHA

!\’.—‘s’]

o

6.1. MpuroryBaHHA pucy
] PosTtaluyiite npunag Ha Cyxii, piBHi Ta »apOTPUBKi NOBEPXHI.
[ BuTArHiTL Yally, SKLLIO BOHA 3HAaX0AMTLCA BCEPEAMHi Kopnycy.
] BigmipsawTte puc 3a gonomoroto mipHoi vawwky (180 mn) i3 koMnnekTy NnocTadYaHHs.
MpumiTka: i3 1 MipHOT YaLLKu CMPOro puUcy OTPUMYEMO 2 MipHi YaLLKV MPUrOTOBAHOTO PUCY.
[ PeTenbHo npoMuinTe puc B OKpeMili EMHOCTI XONOAHOK NPOTOYHOK BOAO, Wo6 BUAanuTu
BUCIBKU.
] [MoMiCTiTb NPOMUTUIA PUC Y 3HIMHY Yally AN NPUroTyBaHHS Ta PiBHOMIPHO pO3noginiTb KOro
no AHy.
] Hanunte y vawy Bogy:
[ - PiBeHb ans 3anuBaHHA BoAu (BigmiTka CUP1
Cwupwuin puc ;
y yauui)
4 yawku 4
6 valok 6
8 vawok 8
\ 10 vawok 10 y
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[ Mepen TMM, K BCTABMATM Yally y NPUCTPIN, NepekoHanTecs, WO HaBeAEeHi HukYe

KOMMOHEHTM YUCTi Ta CyXi.

— 30BHIWHA NOBEPXHA YaLui

— BHyTpilWHA noBepxHs Kopnycy Ta
— HarpiBanbHa nnactuHa

] BcraBTe yaluy y kopnyc Tak, LLob BoHa Gyna po3sTalloBaHa no LEeHTPY, Ta ii AHO KOHTaKTyBarno
i3 HarpiBanbHOI NNacTuHo. O6epexHO NOKPYTITb YaLly, o6 BOHa BCTAHOBUIACS HANEXHUM
YYHOM.

] LLlinbHO 3aKpWITE KPULLIKY.

[ ] BcTaBTe WwTekep LWHypa XUBMEHHS B rHi3go kopnycy. MigknodiTe wWTencenbHy BUMKY A0
€neKTPUYHOI PO3ETKY.

] HaTucHiTb nepemukay NnpurotTyBaHHs. & 3aropsieTbesi. Lie Bkasye, Lo npoLec npurotyBaHHs
po3rnoyaBcs.

] [Micnsi 3aBepLUEHHSI NPUrOTYBaHHS NepemMukad NpPUroTyBaHHA aBTOMaTUYHO MifiCKaKye Bropy.
© 3racae. ©t 3aropsieTbes.

[ [pucTpin BXOAUTb B pEXUM NIATPUMKN Tenna.

] Mepen T1M, KK BiOKpYBaTW KPULLKY, BUTPUMANTE pyC NpoTarom 6 — 8 xBunuH. Lium Bn 3abesneyunte
onTUMarbHi piBHI TEKCTYpW Ta BOMOrW. Bigkpuinte KpuLKy. Po3nyLuiTe prc 3a 4ONOMOro fionaTkn
i3 KOMNNEKTy NocTayaHHA. Po3knagitTe puc no Tapinkax.

[ [icnst BUKOPUCTAHHSA Big'eQHanTe LWTEKep.

MonepenxeHHs!

u Mepen TM, sk HAaTUCKATW CENEKTOP Y MONIOXKEHHS MPUrOTYBaHHS, 3aBXAU HanvBanTe
y 3HIMHY Yally Ans NPUroTyBaHHS PiauHy.

[ Hikonu He HamaranTecs NPUMYCOBO YTPUMYBATU CENEKTOP Y NONOXEHHI MPUrOTYBaHHS.

u LLlo6 3anobirtv gpsinaHHio aHTUNPUrapHOro NMOKPUTTS 3HIMHOT Yalli Ans NPUroTyBaHHs
abo notka Ans NpuMroTyBaHHSA Ha Napi, 3aBXAW KOPUCTYUTeCs AepeB’sHuUMmn abo
NNacTUKOBMMU KYXOHHUMMW iHCTPYMEHTaMW.

[ BukopuncToByinTe TiNbKy 3HIMHY Yally Ans NPUroTyBaHHS, sika NOCTa4yaeTbCs pa3oM
i3 pucoBapkoto. He BUKOpUCTOBYITE NoLuKogkeHy abo 3a3ybneHy 3HiMHY Yally Ans
nNpUroTyBaHHsA. AKLWO Yala nowkoaxeHa abo 3a3dybneHa, 1i NOTPiGHO 3aMiHUTK
nepen BUKOPUCTAHHSAM.

[ Hikonn He HanuBawTe Boay 6e3nocepeaHbO y Kopnyc.

u Hikonu He roTy#iTe, SKLO B KOPMYC He BCTaBneHa yalua.

[ [Mig yac npurotyBaHHs TpyManTe pyku Ta 0bnunyysi nogani Big BEHTUNALIHOIO OTBOPY,
o6 3anobirtn onikam napoto.

[ He BigkpuBaviTe KpULLKY B NPOLECi NPUIrOTYBaHHS.

u O6epexHo BigKkpuBaiTe KpULLKY MiCrs NpUrotyBaHHs. [apsya napa, sika BUXOAUTb,
MOXE CMPUYUHUTY OMIKN.

Mpumitku:

] Konu enekTpoXxvBneHHs NigkmnioveHe, a nepeMmnkay npuroTyBaHHs He BCTaHOBMEHWIA B MOTNOXEHHS
NPUroTYBaHHS, BUKOHYETLCS PEXUM NIATPUMKM Tenna.

] FAKLLO BaXKKO HATUCHYTU NepeMuKay NpUroTyBaHHSA BHWU3, HE 3aCTOCOBYITe cuny. 3assuyan,
TPYAHOLLi BUHUKAOTb, KOMU:

— Yawa BcTaBneHa He MOBHICTIO.
— T[lpuroTyBaHHs 3aBepLLEHE.

[] Micns koXXHOro NofaBaHHA Ki MOBHICTIO 3aKpuBanTe KPULLKY, o6 3anobirtn BUCHXaHHIO abo
BTPaTi KONbopy puCYy.

[] Mig yac pexumy NiATPUMKN Tenna HiKonu He 3anuviuariTe BcepeavHi Yali nonartky abo iHLwi
KYXOHHI iHCTPYMEHTW.

[] He BrKopucTOBY#MTE PEXUM NIATPUMKK Tenmna AN po3irpiBaHHs MPUroTOBaHOrO pUCY.

] He 36epirainte puc y pexumi nigTpyMkm Tenna Ginblue Hixk 12 roguH. AkicTb pucy noyHe

noripLyBaTUCh.
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6.2. MpurortyBaHHA Ha napi

[ ] Hanwuite B yawy Boay. He nepeBuLLynTe MakcMMarnbHWUIA pPiBEHb, 3rigHO 3 MOMITKOIO Yy Yalui
(1,8 niTpis)!

[ ] [MoknagiTe iHrpeaieHTV Ha NOTOK ANs NPUrOTyBaHHA Ha napi.

] BcraBTte vally B kopnyc. Po3TaluyinTe noTok AN NpUroTyBaHHS Ha napi 3Bepxy Yati.

[ ] 3aKpunTe KpULLIKY.

] HaTucHiTb NnepemMukay npuroTyBaHHs, LWo6 noyYaTv NpUroTyBaHHS.

[ ] Yac npuroTyBaHHA Ha napi BiApI3HAETbCA Bi4NOBIAHO A0 Pi3HMX TWUNIB NPoAykKTiB. Mpuknagu:

( N\

Yac npurotyBaHHs Ha
Mpoaykrt .
napi (XBUITUHM)

M’skuin npogyKT: Hanpuknag, KBacons, cnapxa, Kawuusi 5-10
BinbLw TBEpAM NPOJYKT: Hanpuknag, 3epHo, KapTomnns 15-25

. J

] Baxnuso: [Mig Yac npuroTyBaHHs Ha napi cnigkynTte, WWob BoAa y 3HIMHIN YaLli Ans NpUroTyBaHHS
He Bukunina. lMig yac npouecy NpuUroTyBaHHs Ha napi MOXHa gogasaTtu rapsdy pigauHy. Mig
Yac NpUroTyBaHHSA NPOAYKTIB Ha Napi NpoLec NpUroTyBaHHSA He 3aKiH4yeTbCsl aBTOMaTUYHO.
Komnu noTpibHmi Yac NpuroTyBaHHSA Ha napi BUMepnaHvi, BiOKIoYiTk WwWTekep, Wob npunmHuTH
NpUroTyBaHHS.

[] Mpumitka: AKLIO BU 0fHOYACHO roTyeTe puc Ta NPOAYKTU Ha napi, JoAanTe Aonatkoso Ve

YallKku BoON.

7. HYULLEHHA TA OBCITYTOBYBAHHA

MonepenxeHHs!
[ ] He BrkopucToByITE abpasnBHi 3acobm ANst YALLEHHS, POTSHI Movarnku abo ApoTsHi

LLITKM, TaK SIK BOHWU MOXYTb MOLUKOAWUTM aHTUMNPUrapHy NOBEPXHIO.
u Mu pekomeHayemo Mutu Byab-ski YaCTUHW PUCOBAPKN Y NMOCYAOMUIHIVA MaLLVHI,
Tak sk rpy6i Mutodi 3acobu Ta BUCOKI TemnepaTypu BoAM MOXYTb 3HebapButu abo
nedopmMyBaTy 3HIMHY Yally Ansi NPUroTyBaHHSA Ta akcecyapu.
] AKLWO pyC NPUAMNHYB 40 AHA 3HIMHOI Yalli ANS NPUroTyBaHHS, 3anuinTe rapsyy,
MUIbHY BOZY Ta 3anuiuTe npubnmusHo Ha 10 XBUNUH nepes YNLLEHHSM.
[ [Micnsi BUKOpUCTaHHSA Ta Nepeq YMLLEHHSIM 3aBXaMW BiKMoYanTe WHYP KUBMEHHS
Bi[l €NeKTPNYHOI PO3ETKM.
[ Mepen ynLLEeHHSIM 3aBXaM AaBanTe NPUCTPOK OXOIOHYTY.
[ He BMKOPUCTOBYITE AN YALLEHHS NPUCTPOIO CMMPT, aueToH, 6eH3nH, AesiHdikyrovi
3acobu ans ynieHHs abo Byab-ski arpecuBHi MutoYi 3acobu.
u He BukopucToByviTe TBepAi WiTkn abo meTanesi NpeaMeTH.
BigKkntodiTh LWHYP XXMBMEHHS.
3HimiTb KpULKy. Buaanite vawy i3 kopnycy.
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DeTani YuweHHA
] Kpuiuka ] MomwuinTe y rapsyii MUNbHIN BOA,.
[] Yawa [] PeTenbHO CNonocHiITb.
] JloTok Ans npuroTyBaHHA ] [Micnsa uboro BUCYLWITb.
Ha napi
] MipHa yaiuka
[] Jlonatka
[] Kopnyc [] [oYnCTIiTb BOMOroK TKaHMHOM, a NOTIM peTenbHO

BUCYLLITb.

] [Micns uboro NOBHICTIO BUCYLLITb BECb NPUCTPIN.

] 36epiraniTe NpUCTPIN y CyXxoMy Ta NPOXONIOAHOMY MiCLi.

Baxnuso:
] OuuLLyinTe NPUCTPIV NICNSt KOXKHOMO BUKOPUCTAHHS.

= YucTiTb Yally Bigpasy Micns OXONoMKeHHsl NpUCTPoto, Wo6 3anobirtn npucruxaHHo pucy 4o

NOBEPXHi YaLLli.
[ ] Hikonu He 3aHyptoinTe koprnyc abo LUHYP XUBMEHHS Yy BOAY YW iHLUI PianHW.

8. TAPAHTII

[apaHTii Ta 06MexXeHHsA BignoBiganbHOCTI

Crpok aii rapaHTii Ha npoaykuito cTaHoBUTL 36 MicsauiB i3 aaTw ii npuabaHHa abo focTaBkv 4OAOMY MOKYMLIO.
3anexHo Bif KpaiHu CTPOK Aii opuANYHOT rapaHTii BigNoBiAHOCTI Moxe cTaHOBUTU Big 24 fo 36 micauis. Ons
KpaiH, Siki HagaloTb BUKIMIOYHO OPUAMYHY rapaHTito BiANOBIAHOCTI CTPOKOM Ha 24 MicsLi, KOMepLiHa rapaHTis
CTPOKOM Ha 12 micsiLiB NoYMHaE QiATV Nicns 3akiHYeHHA CTPOKY Aii NepLuoi rapaHTii Ta € ii JONOBHEHHAM.

Mopsinok rapaHTinHOro o6¢cnyroByBaHHA

O6cnyroByBaHHSA 3rigHO 3 FOPMANYHOLO rapaHTielo BiANOBiAHOCTI
BinnogiaHy iHdopMaLito MoxHa oTpuMaTK y cBoro AMCTpuG'toTopa Ta / abo 3HalTK B 3araribHUX yMOBaX NpoAaxy.
0O6cnyroByBaHHA 3riHO 3 KOMEpPLiNHOK rapaHTieo

ToBap MOXHa NOBEPHYTU 0 NYHKTY NpoAaxy pa3oM i3 JOKyMEHTOM Mpo NiATBEPIYKEHHS MOKYMKM (3okpema
KBUTaHLE0), akcecyapamu, Lo nocTadanucsi pasoMm i3 HUM, i OpuriHanbHOK YNakoBKOK B YCiX KpaiHax, OKpiM
®dpaHuii. Baxxnueo HagaTtv iHhopmalLito Npo gaTy NoKymnku ToBapy, MOro MoAensb i cepiiHnin Homep abo kog

IMEI (us incbopmalLiis 3a3Bunyaii 3a3HaveHa Ha BMpOGi, ynakoBsLi abo B JOKYMEHTi Npo NiATBEPIKEHHS MOKYMKK).
Bwipi6 cnia nprHocuTy A0 NyHKTIB 06CNYroByBaHHS pa3oM i3 akcecyapamu, HeoOXiAHUMMU ANS NOTO HanNeXHoro

hyHKLiOHYBaHHA (610K XMBNEHHSI, aganTep Towo). AKLIO Ha Ball TOBAp MOLIMPIOETLCA rapaHTis, B MyHKTax
nicnsAnpoAaxHoro chnyroayBaHHﬂ BaM MOXYTb 3anporoHoByBaT HAcTymnHe (BiAnoBiAHO A0 MiCLLEBOro
3aKOHOAaBCTBa):

m nornarogutu abo 3amMiHUTW HecrnpaeHi geTani;

m  OBMiHATV BUPIO Ha aHanoriYHUA, KU Mae NPUHANMHI NoAiGHI MYHKLIT Ta € PIBHOLIHHMM i3 TOYKM 30py
NpoAyKTUBHOCTI;

m  OBEPHYTW BapTiCTb NpuadaHoro ToBapy, 3a3HaveHy B JOKYMEHTi Npo NiATBEepAXXEeHHS MOKYMKY.

BinpemoHTOBaHi Yv 3amiHeHi BUpOBy MOXYTb MICTUTW HOBI Ta / abo BiApeMOHTOBaHI AeTari Y1 KOMMOHEHTW.

BWHATKM 3 KOMepUiHOI rapaHTii:

m  [MowkomxeHHs abo Npobnemu, CNpUYMHEH: HEHaNEXHUM BUKOPUCTAHHSIM NPUCTPOIO, HELLACHUM BUMaAKOM,
MoaudikaLiieto abo MiAKIYEHHSIM NPUCTPOLO A0 eNeKTPUYHOT Mepexi 3 HeBIANOBIAHOK CUot CTpyMy abo

Hanpyroto.
m  BukopycTtanHsi abo 36epiraHHs MPUCTPOLO B YMOBAX, LLO MOXYTb MPU3BECTU [0 BUHUKHEHHS LUKIANIMBUX

HacniakiB (OKMUCINEHHs!, KOpOo3isl), HEHaNeXHe BUKOPUCTaHHSA eHepril, HEAOTPUMAHHS IHCTPYKLINA BUPOBHMKa

L1040 BMKOPUCTaHHA abo BCTaHOBMEHHS!, HeabanicTb abo BUKOPUCTAHHS HEHANEXHUX nepudepinHnx
NpUCTPOIB, NporpamMHoro 3abesneyeHHs abo BUTpaTHUX MaTepianis.
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MpodeciiHe, koNekTMBHE, NpoMKUcroBe abo KoMepLiiiHe BUKOPUCTaHHSA BUPODY.

MogaudikoBaHi NpUCTPOI, y Sk1X rapaHTiiHa nnomba abo cepiiHWn Homep Bynu NOLLKOAXEHI, 3MiHEHI,
BuaaneHi abo okucnvnucs.

[apaHTis Ha akymynaTopu Ta akcecyapu CTaHOBUTb 6 MicsLiB.

Buxig 3 nagy akymynatopa, CpU4MHEHWA 3aHaATO TPUBANUM 3apsixaHHSAM abo He[oTPUMaHHAM IHCTPYKUI
i3 TexHikn 6e3neku.

KocMeTuyHi noLKoAXKeHHS, 30kpema noapsnvMHu, BM'ATUHM abo HaBMUCHE NCYBaHHS.

MoLuKOmKEHHS, CNPUYMHEH] BTpyYaHHSM HekBanidikoBaHumx ocib.

HecnpaBHOCTi, L0 BUHUKNM BHACMiAOK NPUPOAHOIO 3HOLLYBaHHS abo CTapiHHS NPUCTPOLO, 30Kpema Takmx
petanen: pos’emis, inbTpiB, akcecyapis, LWITOK i LWNAHrB ANa nunococa, namn, namn Ans npoekTopis,
nonaten 6bapabaHa npanbHMX MaLLIWH TOLLO.

OHOBIEHHS NPOrpamMHoro 3abe3neveHHs1 y 3B’s3Ky 3i 3MiHOK MEepPEXEBMX HanaLUTyBaHb.

MoLKOMKEHHS, BUKIMKaHI BNIMBOM 30BHILLHIX (aKTOPIB (CTOPOHHIX Tirl, KOMax TOLLO).

BmicT npncTpoto — MOpo3unbHOT kaMepw, NpasibHOI MaluMHW ToLo — (ixa, oasar TOLO).

Buxig 3 nagy npucTpoto, CpUYUHEHWI BUKOPUCTAHHSIM CTOPOHHBOTO NporpamHoro 3abesneveHHs ans
Moaudikauil, 3MiHn abo aganTauii iCHylUMX HanawTyBaHb.

Buxig 3 nagy npucTpoto, CnpuunHEHUi ekcnyaradieto 6e3 BUKOpUCTaHHS akcecyapis, L0 NOCTavalTbCst
pasoMm i3 Bupobom abo cxBaneHi BUpOOGHUKOM.

[eTani, cxunbHi 40 NPUPOAHOIO 3HOLLEHHS 260 NOLLKOMKEHHS N Yac BUKOPUCTAHHSA: MHEBMATUYHI LLUWHK,
Kamepw, ranbma ToLLO.

[MokyneLb NOBUHEH PErynsipHo i nepea KOXHUM nepeMmilleHHAM NPUCTPOIO 3AINCHIOBATU pe3epBHe
KONitOBaHHA JaHWX, WO MICTATBCSA Ha MOro XOPCTKOMY AUCKY abo BHYTPILWHIA nam’aTi. KomnaHis «AluaH»

He Hece BignoBifanbHOCTI 3a BTpaTy abo BupaneHHs 36epexeHux AaHnx abo NoLwKOmKEHHS MporpaMHoro
3a6esneyeHHsl, Lo BUHUKIK, 30KpeMa, BHACMifoK PeMOHTY abo nonomku npuctpoto. OKpiM Liboro kKoMnaHisi
Auchan He 3060B’si3aHa nepeBipsiTH, YM BUNHSAB kopucTyBady kapTku SIM/SD i3 npucTpois, Lo NoBepTaloTbCs.

BuLe3a3HaveHi NONOXEHHS 3a XOAHUX 0BCTaBMH HE MOXYTb 3MeHLLYBaTV abo BiAMIHATY 4ito: opUANYHOT
rapaHTii, 3aragaHoi BuULLe, i KOMEpLiHOI rapaHTii BUpOOHMKa 3a HAssBHOCTI (OMB. rapaHTiNHWIA TanoH).
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