FRUTOGAL

IndUstria e Comércio de Produtos Alimentares

ESPECIFICACAO TECNICA

BETERRABA EM RODELAS 345g

IP.09.04

Cod. Interno: 1126425

Produto

Produto: Beterraba Rodelas

Origem género alimenticio: Espanha

recipiente ndo metalico

CondicBes do transporte e armazenamento: Temperatura ambiente. Depois de aberto conservar no frigorifico em

Prazo de validade: 3 anos Prazo validade apds abertura: 2 dias

Ingredientes (para o rétulo)

Ingredientes: Beterraba, dgua, vinagre de alcool, sal, acidificante (acido citrico)

Origem do ingrediente primario: Espanha

Caracteristicas organoléticas

Cor: carateristica do produto

Textura: carateristica do produto

Cheiro e sabor: carateristica do produto, livre de aromas estranhos

DimensGes e Formatos

Pt?soAquwdo/P.eso Emb.alajg.em Embalag,e.m EAN 13 TF 14
Liquido Escorrido primaria secundaria
1126425 345g / 210g Frasco vidro Tabuleiro cartao 5601254001314 | 25601254001318
com tampa envolto filme retratil
metalica (12 un)

Sistema de codifica¢do de lotes

De acordo com sistema de codificacdo do fornecedor
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FRUTOGAL

IndUstria e Comércio de Produtos Alimentares

‘ Publico-alvo

Produto em geral.

Informacgdo Nutricional (valores aproximados por 100g de produto)

Resultado
Energia 200 kJ/ 48 Kcal
Lipidos Og
dos quais saturados Og
Hidratos de Carbono 11g
dos quais agucares 8¢g
Proteinas 05¢g
Sal 0.52¢g

Caracteristicas fisico-quimicas

Teste Valor normal e
tolerancia

Numero de pecas menores | Maximo 10
de 4 cm2 (em % de peso
escorrido)

pH <42

Caracteristicas Microbioldgicas

Produto comercialmente estéril. O produto considera-se estavel quando se cumprem os seguintes pontos:
- Auséncia de deformacdo da embalagem apds periodo de incubacdo
- Auséncia de modificacOes organoléticas em comparacdo com amostra padrdo

- Diferenca de pH<0.5 em rela¢do ao padrado
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FRUTOGAL

IndUstria e Comércio de Produtos Alimentares

‘ Informacgdo relativa a ingredientes potencialmente alergénios

Pode conter

Ingredientes SIM NAO VESTIGIOS

Cereais que contém gluten, nomeadamente trigo, centeio, cevada,

aveia, espelta, kamut ou as suas estirpes hibridizadas, e produtos a base X
de cereais

Crustdaceos e produtos a base de crustaceos X
Ovos e produtos a base de ovos X
Peixes e produtos a base de peixe X
Amendoins e produtos a base de amendoins X
Soja e produtos a base de soja X
Leite e produtos a base de leite (incluindo lactose) X

Frutos de casca rija, ou seja, améndoas, avelds, nozes comuns, castanhas
de caju, nozes pécan, castanhas do Brasil, pistachios, nozes de X
macadamia e do Queensland e produtos a base de frutos de casca rija

Aipos e produtos a base de aipos X
Mostarda e produtos a base de mostarda X
Sementes de sésamo e produtos a base de sementes de sésamo X
Dioxido de enxofre e sulfitos em concentragdes superiores a 10 mg/kg .
ou 10 mg/Il expressos em SO,

Tremocos e produtos a base de tremoco X
Moluscos e produtos a base de moluscos X

Informacdo relativa a ingredientes provenientes de organismos geneticamente modificados (OGM)

Ndo contém, nem foi fabricado a partir de produtos OGM

Elaborado por: Data: 28/07/2026 Edicdo: 1
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