Appareil a raclette/Gril a
3 niveaux pour 8 personnes
Q.553]

@ 3 layer 8-person raclette grill

@ Raclette grill de 3 niveles para 8 personas

@ Grelhador raclete de 3 camadas para 8 pessoas

@ 3-warstwowy grill raclette dla 8 oséb

@ 3 rétegll 8 személyes raclette grillstté

@ Aparat de raclette cu gratar si 3 straturi pentru 8 persoane

@ TpupiBHEBA pakneTHUUA-rpuib Ha 8 ocib
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1. CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'utiliser cet appareil électrique, lisez attentivement
les instructions ci-dessous et conservez-les pour toute future
référence :
1. Avant de brancher 'appareil sur une prise de courant, vérifiez
que le courant électrique local correspond a celui spécifié sur
la plaque signalétique de l'appareil. Branchez toujours votre
appareil sur une prise reliée a la terre.
2. Cet appareil est destiné a des usages domestiques et
similaires tels que :
— Il'espace cuisine du personnel de magasins, bureaux et
autres environnements professionnels.
— les fermes.
— chambres d’hétels, de motels et autres environnements
résidentiels.
— dans les environnements de type chambres d’hétes.
3. Si le céble dalimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent de reparatlon ou des
personnes de qualification S|m|Ia|re pour des raisons de sécurité.
4. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au moins
8 ans et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou dénuées d’expérience
ou de connaissance, s'ils sont correctement surveillés ou si
des instructions relatives a l'utilisation de l'appareil en toute
sécurité leur ont été données et si les risques encourus ont été
appréhendés. Ne laissez jamais les enfants jouer avec l'appareil.
Le nettoyage et l'entretien par ['utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants a moins qu'ils aient plus de 8 ans et
qu'ils soient surveillés. L'appareil et son cordon d’alimentation
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doivent toujours rester hors de portée des enfants de moins de 8

ans.

5. Le marquage de cet apparell (symbole de la poubelle
E barrée) est conforme a la directive européenne
— 2012/19/UE relative aux « équipements électriques et

électroniques usagés ». Ce marquage signifie que cet
équipement, en fin de vie, ne peut pas étre jeté avec les ordures
ménageres. L'utilisateur est tenu de le rapporter auprés d’un
point de collecte pour équipements électriques et électroniques
usagés. Les points de collecte locaux, les magasins et les
collectivités mettent a votre disposition un systéme approprié de
collecte des équipements. Une collecte appropriee des
équipements électriques et électroniques usagés permet d’éviter
les impacts nocifs sur la santé et I'environnement qui résultent de
la présence de composants dangereux, ainsi que d’un stockage
et d’'un traitement inappropriés de ces équipements.

6. Débranchez le cordon d’alimentation dés que vous cessez

d'utiliser l'appareil et avant toute opération de nettoyage,

d’entretien et de montage d’accessoires.

7. Ne mettez pas I'appareil, le cordon d’alimentation ou la fiche

dans I'eau ou tout autre liquide.

8. Cet appareil n’est pas congu pour fonctionner avec une

minuterie externe ou un systéeme de commande a distance

sépare.

9. Ne touchez pas les pieces chaudes ou métalliques de

I'appareil pendant son utilisation.

10. Les détails concernant le nettoyage des surfaces en contact

avec les aliments figurent dans la section « NETTOYAGE ET

ENTRETIEN ».

1. AVERTISSEMENT : surfaces bralantes. La surface de
& la résistance peut rester chaude un certain temps

apres utilisation.

2. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

( Tension nominale : 220-240 V ~, 50-60 Hz )
Consommation électrique : 1 200-1 400 W
0 W (mode arrét)
kClas.se de protection : Classe | y
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DESCRIPTION DU PRODUIT

1.
2.

3.

Plague métallique avec revétement 4. Poignées de transport

antiadhésif 5. Bouton du thermostat avec voyant de
Niveau de cuisson pour les poélons a chauffage (anneau lumineux bleu)
raclette 6. Pierre a griller

Niveau de stockage des poélons a 7. 8 spatules

raclette 8. 8 poélons a raclette

4,

1.
2.

3.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Déballez I'appareil et enlevez 'ensemble des matériaux d’emballage.

Vérifiez que I'appareil ne présente aucun dommage visible et que toutes les pieces sont
intactes.

Nettoyez I'appareil et les accessoires en suivant les instructions de la section NETTOYAGE
ET ENTRETIEN.

REMARQUE : Il est recommandé de mettre I'appareil en marche (une fois assemblé), de le régler
sur la température maximale et de le faire fonctionner pendant 10 a 15 minutes sans aliments
pour éliminer 'odeur de « neuf » et brdler le lubrifiant protecteur. Ce processus peut produire une
légere fumée ou une légére odeur. Assurez-vous que la piece est bien aérée.

5.

5.1.

5.2,

FONCTIONNEMENT

ASSEMBLAGE

Placez I'appareil au centre de la table. Assurez-vous que la surface est plane, stable, séche
et résistante a la chaleur, et que la piece est bien ventilée.

Placez la pierre a griller ou la plaque métallique sur la partie principale de I'appareil.
Assurez-vous que la pierre ou la plaque est correctement alignée et stable.

Placez les poélons a raclette propres et vides au niveau de stockage.

UTILISATION

chaudes. Les surfaces accessibles, les surfaces métalliques et les résistances

j ATTENTION - surface bralante. Risque de bralures ! Ne touchez pas les surfaces

deviennent chaudes pendant I'utilisation et continuent de dégager une chaleur
résiduelle aprés I'utilisation. Utilisez les poignées ou les boutons.

Badigeonnez légerement les poélons a raclette et la plaque de cuisson avec de I'huile de

cuisson.

Assurez-vous que le bouton du thermostat est sur la position de température minimale, puis

branchez le cordon d'alimentation sur une prise secteur appropriée.

Tournez le bouton du thermostat dans le sens des aiguilles d'une montre pour sélectionner

la température de cuisson souhaitée. Le voyant de chauffage s'allumera pour indiquer

que l'appareil est en train de chauffer jusqu'a la température réglée et s'éteindra lorsque

la température réglée sera atteinte. Le voyant s'allumera et s'éteindra automatiquement

pendant la cuisson afin de maintenir la température réglée.

Préchauffez le gril comme suit :

m Préchauffez la plaque métallique pendant environ 10 minutes.

m Vous pouvez sinon préchauffer la pierre a griller pendant environ 20 minutes a la
température maximale, puis tourner le bouton du thermostat jusqu'a la température
souhaitée.



REMARQUE : La pierre a griller met plus de temps a chauffer et a refroidir. a

5.  Placez les ingrédients préparés sur la plaque de gril pour commencer la cuisson.

6. Disposez les tranches de fromage sur les poélons a raclette et placez les poélons sur
le niveau du cuisson. Une fois que le fromage a fondu et pris une couleur dorée (3 a
4 minutes), retirez les poélons et assaisonnez avec du poivre noir moulu. Utilisez les
spatules fournies pour racler le fromage sur des pommes de terre cuites a I'eau ou du pain
frais croustillant. Placez les poélons vides sur le niveau de stockage.

7. Retournez et retirez les aliments sur le gril supérieur a I'aide d'une spatule en bois ou en
plastique résistant a la chaleur ou d'une pince. N'utilisez pas d'ustensiles métalliques ou
pointus/tranchants afin d'éviter les rayures.

8.  Une fois la cuisson terminée, tournez le bouton du thermostat dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre jusqu'a la position minimale. Le voyant de chauffage s'éteindra.

9.  Débranchez I'appareil de la prise secteur lorsqu'il n'est pas utilisé.

5.3. CONSEILS

Raclette

[ ] Vous pouvez utiliser du fromage suisse traditionnel pour la raclette ou essayer d'autres
fromages pour varier les saveurs et les textures.

[] Pour chaque personne, vous aurez besoin d'environ 100 grammes de fromage coupé en
tranches de 2 mm d'épaisseur.

[] Les poélons a raclette peuvent également étre utilisés pour cuire d'autres aliments a cuisson
rapide, tels que du bacon, des poivrons coupés en tranches, des tranches de tomates, des
ceufs individuels ou des omelettes, et bien plus encore.

Gril

] Coupez les ingrédients en fines tranches ou en petits dés pour réduire le temps de cuisson.

[ ] Vous pouvez essayer de faire griller des petits steaks, des saucisses, des crevettes, des
champignons, des tranches de tomates ou de courgettes, ou combiner les ingrédients de
votre choix pour créer de délicieuses brochettes colorées.

] Ne laissez pas les ustensiles posés sur les surfaces de cuisson.
[] Ne mettez pas trop d’aliments sur la plaque de gril et les poélons a raclette.
] Ne mettez jamais d'aliments congelés ou d'eau froide sur la plaque de gril ou les poélons a

raclette, car le choc thermique pourrait les endommager.

o

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

AVERTISSEMENT : Avant le nettoyage, débranchez I'appareil de la prise de courant et
laissez-le refroidir complétement. La pierre a griller met plus de temps a refroidir.

AVERTISSEMENT : Pour éviter tout risque d’électrocution ou d’incendie, n'immergez
jamais 'appareil, le cordon d’alimentation ou la fiche dans I'eau ou dans tout autre
liquide. Ne rincez en aucun cas ces composants électriques sous le robinet.

Nettoyez I'appareil et les accessoires aprés chaque utilisation.

Essuyez |'unité principale avec un chiffon doux humide. Ne nettoyez pas les résistances,

sauf si cela est nécessaire. Laissez-les sécher completement.

3.  Nettoyez la pierre a griller, la plaque métallique, les poélons a raclette et les spatules avec
de l'eau chaude savonneuse. Rincez-les et séchez-les. Ces pieces ne peuvent pas passer
au lave-vaisselle.

4. IMPORTANT : N'utilisez jamais de solvants, de produits abrasifs ou chimiques, de tampons
abrasifs, d’objets coupants ou de brosses métalliques pour nettoyer I'appareil.

5. Rangez I'appareil débranché ans un endroit frais et sec.

6. MAINTENEZ LUAPPAREIL HORS DE PORTEE DES ENFANTS.
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

Before using this electrical appliance, read the instructions below

carefully and keep them for future reference:

1. Before plugging the appliance into the wall socket, check that

the local electric current corresponds to the current specified on

the appliance’s rating plate. Always plug your appliance into an

earthed wall socket.

2. This appliances is intended to be used in household and

similar applications such as:

— staff kitchen areas in shops, offices and others working
environments.

— farm houses.

— by clients in hotels, motels and other residential type
environments.

— bed and breakfast type environments.

3. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the

manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in

order to avoid a hazard.

4. This appliance can be used by children aged from 8 years

and above and persons with reduced physical, sensory or

mental capabilities or lack of experience and knowledge if they

have been given supervision or instruction concerning use of the

appliance in a safe way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made by children unless they are older

than 8 and supervised. Keep the appliance and its cord out of

reach of children less than 8 years.

5. The marking of this device (symbol of a crossed-out
E dustbin) complles with European Directive 2012/19/EU
mmm relating to “used electrical and electronic equipment”.
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This marking means that this equipment, at the end of its useful
life, cannot be disposed of with other household waste. The user
is required to deliver it to operators who collect used electrical
and electronic equipment. Collection operators, including local
collection points, shops and local authorities, create an
appropriate system for collecting equipment. Appropriate
collection of used electrical and electronic equipment helps avoid
harmful impacts on human health and the environment, resulting
from the presence of hazardous components, as well as from
improper storage and treatment of this equipment.
6. Unplug the power cable from the electricity network as
soon as you stop using the appliance and prior to any cleaning,
maintenance or accessory assembly work.
7. Never place the appliance, the power cord or the plug in
water or any other liquid.
8. This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
9. Do not touch the metal or hot parts of the appliance when it is
in use.
10. Details regarding cleaning of surfaces which are in contact
with food can be found in the “CLEANING AND MAINTENANCE”
section.
1. WARNING: hot surfaces. The heating element
surface is subject to residual heat after use.

2. TECHNICAL SPECIFICATIONS

rRated voltage: 220-240 V ~, 50-60 Hz h
Power consumption: 1200-1400 W
0 W (off mode)
kProtect|on class: Class | y

3. PRODUCT DESCRIPTION

1. Metal plate with non-stick coating light (blue ring light)
2. Grill level for raclette pans 6. Stone plate

3. Parking level for raclette pans 7. Spatulas (x8)

4. Carrying handles 8. Raclette pans (x8)
5. Thermostat knob, with heating indicator




4. BEFORE FIRST USE

Unpack the appliance and remove all packaging materials.

Check that the appliance has no visible damage and that all parts are complete.

Clean the appliance and accessories following the instructions in the CLEANING AND
CARE section.

wnN =

NOTE: It is recommended to turn on the appliance (assembled) and set it to the maximum
temperature for 10-15 minutes without food to eliminate the “new” smell and burn off the protective
lubricant. The process may produce a slight smoke or odour. Make sure the room is well
ventilated.

5. OPERATION

5.1. ASSEMBLY

Place the appliance in the centre of the table. Make sure the surface is level, stable, dry and
heat-resistant, and that the room is well ventilated.

2. Place the stone plate or metal plate on the main unit. Make sure the plate is properly aligned
and stable.

3.  Place the clean, empty raclette pans on the parking level.

5.2. USE

WARNING - Hot surface. Risk of burns! Do not touch hot surfaces. Accessible

& surfaces, metal surfaces and the heating elements become hot during use and are

subject to residual heat after use. Use handles or knobs.

1. Lightly brush the raclette pans and grill plate with cooking oil.

2 Make sure the Thermostat knob is in the minimum position, then connect the power cord to
a suitable mains outlet.

3. Turn the Thermostat knob clockwise to select the desired cooking temperature. The heating
indicator light will light up to indicate that the appliance is heating up to the set temperature
and will go off when the set temperature is reached. The indicator light will automatically
cycle on and off during cooking to maintain the set temperature.

4.  Preheat the grill as follows:

m Preheat the metal plate for about 10 minutes.
m Or, preheat the stone plate for about 20 minutes on the highest temperature setting, then
lower the Thermostat knob to the desired setting.

NOTE: The stone plate takes longer to heat up and cool down.

5.  Place the prepared ingredients on the grill plate to start cooking.

6.  Put sliced cheese on the raclette pans and place the pans into the grill level. Once the
cheese has melted and turned golden brown (3-4 minutes), remove the pans and season
with ground black pepper. Use the included spatulas to scrape the cheese over boiled
potatoes or fresh crusty bread. Place empty pans on the parking level.

7. Turn and remove foods from the top grill using wooden or heat-resistant plastic spatulas or
tongs. Do not use metal or sharp utensils to avoid scratches.

8.  Once you have finished cooking, turn the Thermostat knob anti-clockwise to the minimum
position. The heating indicator light will turn off.

9. Unplug the appliance from the mains outlet when it is not in use.
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5.3. TIPS

Raclette

You can use traditional Swiss cheese for raclette or experiment with other cheeses for a
variety of flavours and textures.

[ ] For each person, you will need about 100 grams of cheese cut into 2 mm thick slices.

] The raclette pans can also be used to cook other quick-cooking foods, such as bacon, sliced
peppers, tomatoes, individual eggs or omelettes, and more.

Grilling

] Cut ingredients into thin slices or small cubes to reduce cooking time.

[ ] You can try grilling small steaks, sausages, prawns, mushrooms, sliced tomatoes,
courgettes, or combine ingredients of your choice to create colourful and delicious kebabs.

[ ] Do not rest utensils on the cooking surfaces.

] Do not overfill the grill plate and raclette pans.

[] Never put frozen food or cold water on the grill plate or raclette pans, as thermal shock can

(=2}

damage the plates.

CLEANING AND CARE

cool down completely. The stone plate takes longer to cool down.

fj} WARNING: Before cleaning, unplug the appliance from the power outlet and allow it to

P © N~

WARNING: To protect against electric shock or fire hazards, never immerse the main
unit, power cord or plug in water or any liquid. Never rinse these electrical parts under
the tap.

Clean the appliance and accessories after each use.

Wipe the main unit with a soft moist cloth. Do not wipe the heating elements unless
necessary. Allow to dry completely.

Clean the stone plate, metal plate, raclette pans and spatulas with warm soapy water. Rinse
and dry. These parts are not dishwasher-safe.

IMPORTANT: Never use solvents, chemical or abrasive cleaning agents, wire brushes,
sharp objects or scouring pads to clean the appliance.

Store the appliance unplugged in a cool, dry place.

KEEP OUT OF THE REACH OF CHILDREN.
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1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Antes de usar este aparato, lea atentamente las instrucciones

siguientes y consérvelas para consultarlas en el futuro.

1. Antes de conectar el aparato a la toma de corriente,

compruebe que la alimentacion de la red eléctrica local coincida

con la indicada en la placa del aparato. Enchufe siempre el

aparato a una toma de corriente con conexion a tierra.

2. Este aparato esta disefiado para utilizarse en aplicaciones

domésticas y similares, tales como:

— areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo;

— casas rurales;

— para uso de clientes en hoteles, moteles y otros entornos de
tipo residencial;

— alojamientos de tipo cama y desayuno.

3. Si el cable de alimentacion estd danado, debera ser

reemplazado por el fabricante, su agente de servicio o persona

igualmente cualificada para ewtar peligros.

4. Este aparato podra ser utilizado por nifos mayores de 8

afnos y por personas con discapacidades fisicas, sensoriales o

mentales, o sin la experiencia y los conocimientos necesarios,

si estan supervisados o han recibido instrucciones en relacion

con el uso seguro del aparato y comprenden los riesgos que

ello implica. Los nifios no deberan jugar con el aparato. No

permita que nifios lleven a cabo las operaciones de limpieza o

mantenimiento, a menos que sean mayores de 8 anos y estén

debidamente supervisados. Mantenga el aparato y su cable de

alimentacion fuera del alcance de nifios menores de 8 afos.
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5. El marcado de este dispositivo (simbolo de un cubo de
E basura tachado) cumple con la Directiva Europea
mmm 2012/19/UE relativa a “aparatos eléctricos vy

electronicos usados”. Esta marca significa que este
equipo, al final de su vida util, no puede desecharse con el resto

de residuos domeésticos. El usuario esta obligado a entregarlo a

los operadores que recogen los equipos eléctricos y electronicos

usados. Los operadores de recogida, incluidos los puntos de
recogida locales, las tiendas y las autoridades locales, crean un
sistema adecuado para la recogida de equipos. La recoleccion

adecuada de equipos eléctricos y electréonicos usados ayuda a

evitar impactos nocivos para la salud humana y el medio

ambiente, resultantes de la presencia de componentes
peligrosos, asi como del almacenamiento y tratamiento
inadecuado de estos equipos.

6. Desenchufe el cable de alimentacién de la toma de corriente

en cuanto deje de usar el aparato y antes de limpiarlo, realizar

operaciones de mantenimiento o montar accesorios.

7. No sumerja nunca el aparato, el cable de alimentacién ni el

enchufe en agua ni en ningun otro liquido.

8. El aparato no ha sido disefiado para ser utilizado junto con

un temporizador externo o un sistema separado de control a

distancia.

9. No toque las partes metalicas o calientes del aparato cuando

esté en funcionamiento.

10. Consulte en el apartado «LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO»

las instrucciones de limpieza de las superficies que entran en

contacto con alimentos.

1. ADVERTENCIA: superficies calientes. La superficie
A de la resistencia sigue caliente después de usar el

aparato.

2. ESPECIFICACIONES TECNICAS

[ Tension nominal: 220-240 V ~, 50-60 Hz )
Consumo de energia: 1200-1400 W
0 W (modo apagado)
kClase de proteccién: Clase | y
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3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1. Placa metélica con revestimiento 5.  Mando del termostato, con indicador
antiadherente luminoso de calentamiento (anillo de
2. Nivel de grill para sartenes de raclette luz azul)
3. Nivel de reposo para sartenes de 6. Placa de piedra
raclette 7. Espatulas (x8)
4. Asas de transporte 8. Sartenes de raclette (x8)

4. ANTES DEL PRIMER USO

1.  Saque el aparato de la caja y quite todo el material de embalaje.

2. Compruebe que el aparato no presente dafios visibles y que todas las piezas estén
completas.

3. Limpie el aparato y los accesorios siguiendo las instrucciones de la seccion LIMPIEZA'Y
MANTENIMIENTO.

NOTA: Se recomienda encender el aparato (montado) y ajustarlo a la temperatura maxima
durante 10-15 minutos sin alimentos para eliminar el olor a «<nuevo» y quemar el lubricante
protector. El proceso puede producir un ligero humo u olor. Asegurese de que la habitacién esté
bien ventilada.

5. FUNCIONAMIENTO

5.1. MONTAJE

Coloque el aparato en el centro de la mesa. Asegurese de que la superficie esté nivelada,
estable, seca y resistente al calor, y que la habitacion esté bien ventilada.

2. Coloque la placa de piedra o la placa de metal en la unidad principal. Asegurese de que la
placa esté correctamente alineada y estable.

3.  Coloque las sartenes de raclette limpias y vacias en el nivel de reposo.

5.2. USO

superficies calientes. Las superficies accesibles, las superficies metalicas y los
elementos calefactores se calientan durante el uso y hay calor residual después del
uso. Use las asas y los controles.

f ADVERTENCIA - Superficie caliente jPeligro de quemaduras! No toque las

1. Cepille ligeramente las sartenes de raclette y la placa de grill con aceite de cocinar.
Asegurese de que el mando del termostato esté en la posicion minima; a continuacion,
conecte el cable de alimentacion a una toma de corriente adecuada.

3.  Gire el mando del termostato en sentido horario para seleccionar la temperatura de
cocinado deseada. El indicador luminoso de calentamiento se encendera para indicar que el
aparato se esta calentando a la temperatura establecida, y se apagara cuando se alcance
dicha temperatura. El indicador luminoso se encendera y apagara automaticamente durante
la coccion para mantener la temperatura establecida.

4.  Precaliente el grill como se indica a continuacion:

m Precaliente la placa de metal durante unos 10 minutos.
m O precaliente la placa de piedra durante unos 20 minutos en el ajuste de temperatura
mas alto; a continuacion, baje el mando del termostato al ajuste deseado.

NOTA: La placa de piedra tarda mas en calentarse y enfriarse.
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5. Coloque los ingredientes preparados en la placa de parrilla para empezar a cocinar.

6. Ponga queso en rodajas en las sartenes de raclette y coloque las sartenes en el nivel de
grill. Cuando el queso se haya derretido y se haya dorado (3-4 minutos), retire las sartenes
y sazone con pimienta negra molida. Use las espatulas incluidas para raspar el queso sobre
patatas hervidas o pan crujiente. Coloque las sartenes vacias en el nivel de reposo.

7. Dé lavuelta a los alimentos y retirelos del grill superior usando espatulas o pinzas de
madera o plastico resistente al calor. No utilice metal ni utensilios afilados para evitar
rallarla.

8. Cuando haya terminado de cocinar, gire el mando del termostato en sentido antihorario
hasta la posicién minima. Se apagara el indicador luminoso de calentamiento.

9. Desenchufe el aparato de la toma de corriente cuando no esté en uso.

5.3. CONSEJOS

Raclette

] Puede usar queso suizo tradicional para raclette o experimentar con otros quesos para
obtener una variedad de sabores y texturas.

] Para cada persona, necesitara unos 100 gramos de queso cortado en rodajas de 2 mm de
grosor.

] Las sartenes de raclette también se pueden usar para cocinar otros alimentos de coccién
rapida, como beicon, pimientos en rodajas, tomates, huevos individuales o tortillas, y otras
cosas.

Cocinar al grill

[] Corte los ingredientes en rodajas finas o cubos pequefios para reducir el tiempo de coccién.

] Puede probar a asar filetes pequefios, salchichas, gambas, champifiones, tomates en
rodajas, calabacines o combinar ingredientes de su eleccion para crear kebabs coloridos y
deliciosos.

[] No apoye utensilios sobre las superficies de coccion.

] No llene demasiado la placa de parrilla ni las sartenes para raclette.

[ ] No ponga nunca alimentos congelados ni agua fria sobre la placa de parrilla o las sartenes
para raclette, ya que el choque térmico puede dafar las placas.

6. LIMPIEZAY CUIDADO

ADVERTENCIA: Antes de limpiarlo, desenchufe el aparato de la toma de corriente y
deje que se enfrie por completo. La placa de piedra tarda mas en enfriarse.

ADVERTENCIA: Para protegerse contra descargas eléctricas o riesgos de incendio,
nunca sumerja la unidad principal, el cable de alimentacién o el enchufe en agua ni en
ningun liquido. No enjuague estas piezas eléctricas bajo el grifo.

Limpie el aparato y los accesorios después de cada uso.

Limpie la unidad principal con un pafio suave y humedo. No limpie los elementos

calefactores a menos que sea necesario. Deje que se seque por completo.

3. Limpie la placa de piedra, la placa de metal, las sartenes de raclette y las espatulas con
agua tibia y jabon. Enjuague y seque todos los elementos. Estas piezas no se pueden
limpiar en lavavajillas.

4. IMPORTANTE: Nunca utilice disolventes, agentes de limpieza quimicos o abrasivos,
cepillos de alambre, objetos afilados o estropajos para limpiar el aparato.

5. Guarde el aparato desenchufado en un lugar fresco y seco.

6. MANTENER FUERA DEL ALCANCE DE LOS NINOS.

N —
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1. INSTRUGOES DE SEGURANGA

Antes de usar este aparelho elétrico, leia com atencdo as

instrucdes apresentadas abaixo e guarde-as para futuras

referéncias.

1. Antes de ligar o aparelho a uma tomada, certifique-se

de que a alimentacdo corresponde a indicada na placa das

especificagbes do aparelho. Ligue sempre o aparelho a uma

tomada com ligagao a terra.

2. Este aparelho foi criado para ser usado em aplicacdes

domésticas e semelhantes, como:

— Cozinhas em lojas, escritérios e outros ambientes de
trabalho.

— Casas de campo.

— Por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes do tipo
residencial.

— Ambientes do tipo residenciais com pequeno-almoco.

3. Se o fio da alimentagdo ficar danificado, devera ser

substituido pelo fabricante, o agente de reparagdo ou uma

pessoa igualmente quallflcada de modo a evitar quaisquer

perigos.

4. Este aparelho pode ser usado por criangcas com mais de 8

anos de idade e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais

ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia e conhecimentos,

se forem supervisionadas e ensinadas quanto a utilizagdo do

aparelho de um modo seguro, e compreenderem 0Os perigos

envolvidos. As criangas ndo deverao brincar com o aparelho. A

limpeza e a manutengao ndo devem ser realizadas por criangas,

exceto se tiverem mais de 8 anos e forem supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o fio fora do alcance de criangas com

menos de 8 anos.
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5. A marca neste dispositivo (simbolo do caixote do lixo
com uma cruz) encontra-se em conformidade com a
mmm Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa aos “residuos de
equipamento elétrico e eletronico”. Esta marca significa
que este equipamento nao pode ser eliminado juntamente com o
lixo doméstico comum no final do seu tempo de vida util. O
utilizador tem de o entregar aos operadores que recolhem
equipamento elétrico e eletronico usado. Os operadores de
recolha, incluindo os pontos de recolha locais, lojas e
autoridades locais, criam um sistema adequado para a recolha
de equipamento. A recolha adequada de equipamento elétrico e
eletrénico usado ajuda a evitar impactos nocivos na saude
humana e no ambiente, resultante da presengca de componentes
perigosos, bem como do armazenamento e tratamento
inadequados deste equipamento.
6. Retire a ficha da tomada mal pare de usar o aparelho e antes
de efetuar qualquer limpeza, manutencdo ou montagem de
acessorios.
7. Nunca coloque o aparelho, fio da alimentacao ou ficha dentro
de agua ou qualquer outro liquido.
8. Este aparelho nao foi criado para ser utilizado com um
temporizador externo ou um sistema de controlo a distancia em
separado.
9. Nao toque nas pecas de metal ou pecas quentes do aparelho
enquanto este estiver a ser utilizado.
10. Dados relativos a limpeza das superficies em contacto com
os alimentos podem ser encontrados na secgao “LIMPEZA E
MANUTENCAOQ”.
1. CUIDADO: Superficies quentes. A superficie do
A elemento de aquecimento esta sujeita a calor residual
apos a utilizagao.

2. CARACTERISTICAS TECNICAS

[ Voltagem nominal: 220-240V ~, 50-60 Hz h
Consumo de energia: 1200-1400W
OW (no modo desligado)
LClasse de protegao: Classe | y
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3. DESCRIGAO DO PRODUTO

( )
1. Placa de metal com revestimento 5. Manipulo do termdstato com indicador
antiaderente luminoso de aguecimento (luz anelar
2. Nivel de grelhar para panelas de azul)
raclete 6. Placa de pedra
3. Nivel de colocagéo das panelas de 7. Espatulas (x8)
raclete 8. Panelas de raclete (x8)
4. Pegas de transporte
\ J

4. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

wnh =

CUIDADOS.

Retire o aparelho da caixa e retire todos os materiais de empacotamento.
Certifiqgue-se de que o aparelho ndo tem danos visiveis e que ndo ha pegas em falta.
Limpe o aparelho e os acessorios seguindo as instru¢des na secgéo LIMPEZA E

NOTA: Recomendamos que ligue o aparelho (montado) e que o defina para a temperatura
maxima durante 10-15 minutos sem alimentos, para eliminar o cheiro a “novo” e queimar o

lubrificante protetor. O processo pode dar origem a algum fumo ou um ligeiro odor. Certifique-se

de que a divisédo esta bem ventilada.

5. FUNCIONAMENTO

5.1. MONTAGEM

1. Coloque o aparelho no meio da mesa. Certifique-se de que a superficie esta nivelada,
estavel, seca e resistente ao calor, e que a divisdo esta bem ventilada.
2. Coloque a placa de pedra ou placa de metal na unidade principal. Certifique-se de que a

placa esta bem alinhada e estavel.

3. Coloque as panelas de raclete limpas e vazias no nivel de colocagao.

5.2. UTILIZAGAO

quentes. As superficies acessiveis superficies de metal e elementos de aquecimento

j AVISO - Superficie quente. Risco de queimaduras! Ndo toque nas superficies

ficam muito quentes durante a utilizacdo e estéo sujeitos a um calor residual apos a

utilizagdo. Utilize as pegas ou os manipulos.

1.  Escove ligeiramente as panelas de raclete e a placa de grelhar com 6leo de cozinha.
Certifique-se de que o manipulo do termostato esta na posicao minima. Depois, ligue a

ficha a uma tomada adequada.

3. Rode o manipulo do termdstato no sentido dos ponteiros do reldgio para selecionar a
temperatura de cozedura desejada. O indicador luminoso de aquecimento acende para
indicar que o aparelho esta a aquecer até a temperatura definida, e desliga-se quando a
temperatura definida for atingida. O indicador luminoso liga e desliga automaticamente
durante a cozedura para manter a temperatura definida.

4.  Pré-aquega o grelhador da seguinte forma:

m Pré-aqueca a placa de metal durante cerca de 10 minutos.
m Ou pré-aquega a placa de pedra durante cerca de 20 minutos na temperatura mais alta,
depois, baixe o manipulo do termdstato para a definicdo desejada.

NOTA: A placa de pedra leva mais tempo para aquecer e para arrefecer.
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5.  Coloque os ingredientes preparados na placa de grelhar para iniciar a cozedura.

6.  Coloque o queijo fatiado nas panelas de raclete e coloque as panelas no nivel de grelhar.
Quando o queijo derreter e ficar dourado (3-4 minutos), retire as panelas e tempere com
pimenta preta moida. Use as espatulas incluidas para raspar o queijo sobre batatas cozidas
ou pao crocante fresco. Coloque as panelas vazias no nivel de colocagéo.

7.  Vire e retire os alimentos da grelha superior usando espatulas de plastico ou de madeira ou
uma pinga resistentes ao calor. Ndo use utensilios de metal ou afiados para evitar riscar.

8.  Depois de terminar de cozinhar, rode o manipulo do termdstato no sentido inverso ao dos
ponteiros do relogio para a posi¢ao minima. O indicador luminoso de aquecimento desliga-
se.

9.  Retire a ficha do aparelho da tomada quando nado o usar.

5.3. DICAS

Raclete

] Pode usar queijo suico tradicional para raclete ou experimentar com outros queijos para
uma variedade de sabores e texturas.

] Para cada pessoa, precisa de cerca de 100 gramas de queijo cortado em fatias com 2 mm
de espessura.

] As panelas de raclete também podem ser usadas para cozinhar outros alimentos de
cozedura rapida, como bacon, pimentos fatiados, tomates, ovos ou omeletes, e muito mais.

Grelhar

] Corte os ingredientes em fatias finas ou pequenos cubos para reduzir o tempo de cozedura.

[ ] Pode tentar grelhar pequenos bifes, salsichas, camardes, cogumelos, tomates fatiados,
curgetes, ou combinar ingredientes a sua escolha para criar kebabs coloridos e deliciosos.

[] Nao mantenha durante muito tempo os utensilios nas superficies de aquecimento.

] Nao encha excessivamente a placa de grelhar nem as panelas de raclete.

[ ] Nunca coloque alimentos congelados nem agua fria na placa de grelhar nem nas panelas

(=2}

de raclete, pois o choque térmico pode danificar as placas.

LIMPEZA E CUIDADOS

fj} AVISO: Antes de proceder a limpeza, desligue o aparelho da alimentagéo e deixe-o

N —

arrefecer por completo. A placa de pedra leva mais tempo para arrefecer.

AVISO: Para evitar choques elétricos ou o perigo de fogo, nunca coloque a unidade
principal, fio da alimentagéo ou a ficha dentro de agua ou de qualquer liquido. Nao
passe estas partes elétricas por agua da torneira.

Limpe o aparelho e acessoérios apos cada utilizagao.

Limpe a unidade principal com um pano suave ligeiramente embebido em agua. Nao
passe o elemento de aquecimento se nao for estritamente necessario. Deixe secar
completamente.

Limpe a placa de pedra, placa de metal, panelas de raclete e espatulas com agua quente e
detergente. Passe por agua e seque. Essas partes ndo podem ser lavadas na maquina de
lavar loiga.

IMPORTANTE: Nunca use solventes, quimicos, produtos de limpeza abrasivos, esfregdes,
objetos afiados ou escovas de ago para limpar o aparelho.

Guarde o aparelho desligado num local fresco e seco.

MANTENHA FORA DO ALCANCE DAS CRIANCAS.
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1. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed rozpoczeciem uzywania urzgdzenia elektrycznego prosimy
uwaznie przeczyta¢ niniejszg instrukcje. Instrukcje te nalezy tez
zachowac na przysztos¢.
1. Przed podtaczeniem urzgdzenia do kontaktu sSciennego
nalezy upewni¢ sie, ze napiecie w lokalnej sieci elektrycznej
jest takie, jak podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
Urzadzenie nalezy zawsze podtgcza¢ do kontaktu z bolcem
uziemiajgcym.
2. Urzadzenie jest przeznaczone do zastosowan domowych
|podobnych np.:
kuchenki pracownicze w sklepach, biurach i innych obiektach
pracowniczych;
— gospodarstwa rolne;
— pokoje w hotelach, motelach i innych obiektach
mieszkaniowych;
— obiekty typu nocleg ze sniadaniem.
3. Jesli przewodd zasilajgcy zostanie uszkodzony, aby unikngc¢
nlebezplecznych sytuacji, nalezy go wymieni¢. Wymiany
powinien dokonac¢ producent, przedstawiciel jego serwisu lub
inne osoby o podobnych kwalifikacjach.
4. Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru,
pouczenia na temat bezpiecznej obstugi i dopilnowania
zrozumienia zagrozen, urzgdzenie moze byC uzywane przez
dzieci w wieku od lat 8, osoby o ograniczeniach fizycznych,
czuciowych lub psychicznych, a takze osoby, ktorym brak
jest doswiadczenia lub wiedzy. Dzieci nie powinny bawic sie
urzgdzeniem. Dzieci mogg wykonywaé czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwacjg tylko pod warunkiem ukonczenia
8 lat i tylko pod nadzorem osoby dorostej. Urzgadzenie i jego
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przewdd nalezy trzymac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci do

lat 8.

5. Oznaczenie tego urzadzenia (symbol przekreslonego
E kubta na smieci) jest zgodne z europejskg dyrektywg
= 2012/19/UE w sprawie ,zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego”. Oznaczenie to oznacza, ze po
zakonczeniu uzytkowania, urzgdzenie nie moze zostac
wyrzucone wraz z innymi odpadami domowymi. Uzytkownik jest
zobowigzany dostarczy¢ je podmiotom zbierajgcym zuzyty sprzet
elektryczny i elektroniczny. Operatorzy zbiorki, w tym lokalne
punkty zbiorki, sklepy i witadze lokalne, tworzg odpowiedni
system zbierania sprzetu. Odpowiednia zbiorka zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego pozwala unikng¢ szkodliwego

wptywu na zdrowie cztowieka i na srodowisko, wynikajgcego z

obecnosci  niebezpiecznych  podzespotéw, a takze z

niewtasciwego przechowywania tego sprzetu i niewtasciwego

obchodzenia sie z nim.

6. Natychmiast po zakonczeniu uzytkowania urzgdzenia i przed

czyszczeniem, czynnosciami konserwacyjnymi lub montazem

akcesoriow nalezy wyjgé wtyczke przewodu zasilajgcego

z kontaktu.

7. Urzadzenia, przewodu zasilajgcego i wtyczki nigdy nie wolno

zanurza¢ w wodzie lub innych ptynach.

8. Urzadzenie nie moze byC sterowane za pomocag

zewnetrznego minutnika lub oddzielnego pilota.

9. Nie nalezy dotyka¢ gorgcych czesci pracujgcego urzgdzenia,

w szczegodlnosci zas czesci metalowych.

10. Szczegodtowe informacje na temat czyszczenia powierzchni

majgcych kontakt z zywnoscig znalez¢ mozna w czesci

.CZYSZCZENIE | KONSERWACJA".

11. OSTRZEZENIE: gorgce powierzchnie Po uzyciu
& powierzchnia elementu grzewczego pozostaje przez

pewien czas gorgca.
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2,

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

rNapiecie Znamionowe: 220-240 V ~, 50-60 Hz A
Pobor mocy: 1200-1400 W
0 W (w trybie wytgczenia)
LKlasa ochrony: Klasa | y

3.

OPIS PRODUKTU

wn

Blacha metalowa z powlokg 5. Pokretto termostatu z kontrolkg
nieprzywierajgca nagrzewania (niebieski pierscien
Poziom grilla na patelenki do raclette Swietlny)

Poziom parkingowy na patelenki do 6. Plyta z kamienia

raclette 7.  Szpatutki (x8)

Uchwyty do przenoszenia 8. Patelenki do raclette x8

4.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Wypakowac urzadzenie i usung¢ wszystkie materiaty opakowaniowe.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest w widoczny sposob uszkodzone i czy nie brakuje w nim
zadnych czesci.

Wyczysci¢ urzgdzenie i akcesoria: postepowaé zgodnie z instrukcjami podanymi w czesci
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

UWAGA: Aby pozby¢ sie zapachu ,nowosci” i wypali¢ smar zabezpieczajgcy, zaleca sie
wigczenie urzadzenia (ztozonego) i nastawienie go na maksymalng temperature na 10—15 minut
bez zadnych produktow spozywczych. W trakcie tego procesu moze sie wydzieli¢ niewielka ilos¢
dymu i moze sig pojawi¢ zapach spalenizny. Nalezy dopilnowac, aby w pomieszczeniu byta dobra
wentylacja.

5.

5.2,

OBSLUGA

. MONTAZ

Ustawi¢ urzadzenie na $rodku stotu. Upewnic¢ sie, ze powierzchnia jest réwna, stabilna,
sucha i odporna na wysokie temperatury, a pomieszczenie jest dobrze wentylowane.
Potozy¢ ptyte kamienng lub blache metalowg na module gtéwnym urzgdzenia. Sprawdzic,
czy ptyta lub blacha jest prawidtowo dopasowana i stabilna.

Wiozy¢ czyste, puste patelenki do raclette na poziomie parkingowym.

UZYTKOWANIE

powierzchni. Dostgpne powierzchnie, powierzchnie metalowe oraz elementy grzewcze

j OSTRZEZENIE: goraca powierzchnia Ryzyko oparzen! Nie dotykaé¢ gorgcych

nagrzewaja sie i sg gorgce podczas uzytkowania oraz przez pewien czas po uzyciu.
Prosimy uzywa¢ uchwytéw lub pokretet.

Lekko posmarowac patelenki do raclette i blache do grillowania olejem kuchennym.

Upewnic¢ sie, ze pokretto termostatu jest ustawione w pozycji minimalnej, a nastepnie
podtgczy¢ przewdd zasilajgcy do odpowiedniego gniazdka sieciowego.

22




3. Przekreci¢ pokretto termostatu w prawo (zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara),
aby wybra¢ zgdang temperature pieczenia. Zaswieci sie kontrolka nagrzewania, informujac,
ze urzgdzenie nagrzewa sie do nastawionej temperatury. Po osiggnieciu nastawione;j
temperatury kontrolka zgasnie. Podczas pieczenia kontrolka bedzie sie automatycznie
wigczac i wytgczaé, aby utrzymac ustawiong temperature.

4.  Rozgrzewanie grilla odbywa sie w nastepujacy sposob:

m Rozgrzewac blache metalowg przez okoto 10 minut.

m Mozna réwniez, przez okoto 20 minut, rozgrzewac ptyte kamienng na ustawieniu
na najwyzsza temperature, a nastepnie przekrecic¢ pokretto termostatu na zagdane
ustawienie.

UWAGA: Plyta kamienna nagrzewa sie i stygnie dtuze;.

6.  Potozy¢ pokrojony ser na patelenkach do raclette i umiesci¢ patelenki na poziomie
grilla. Gdy ser stopi sie i nabierze ztocistego koloru (po 3—4 minutach), wyja¢ patelenki i
doprawi¢ potrawe zmielonym czarnym pieprzem. Zatgczonych szpatutek mozna uzywac¢ do
smarowania sera po gotowanych ziemniakach lub $wiezym, chrupigcym chlebie. Witozy¢
puste patelenki na poziomie parkingowym.

7.  Przekreci¢ i zdjg¢ produkty spozywcze z grilla u gory za pomocg drewnianych lub
plastikowych szpatutek lub szczypiec odpornych na wysokie temperatury. Aby nie dopuscic¢
do zarysowania powierzchni, nie nalezy uzywac jakichkolwiek akcesoriow metalowych ani
innych ostrych narzedzi.

8.  Po zakonczeniu pieczenia nalezy przekreci¢ pokretto termostatu w lewo (przeciwnie do
kierunku ruchu wskazéwek zegara) do pozycji minimalnej. Kontrolka nagrzewania zgasnie.

9.  Na czas, gdy urzadzenie nie jest uzywane nalezy odigczy¢ je od zasilania (wyja¢ wtyczke z
gniazdka sieciowego).

5.  Potozy¢ przygotowane sktadniki na ptycie do grillowania i rozpoczg¢ pieczenie. -
PL

5.3. WSKAZOWKI

Raclette

] Do raclette mozna uzywa¢ tradycyjnego sera szwajcarskiego; mozna tez
poeksperymentowac z innymi serami, aby uzyskac réznorodne smaki i tekstury.

] Na kazdg osobe trzeba liczy¢ okoto 100 gramoéw sera pokrojonego na plastry o grubosci 2
mm.

[] Patelenek do raclette mozna réwniez uzywac do szybkiego przygotowywania innych potraw,
np. boczku, pokrojonej papryki, pomidoréw, pojedynczych jajek, omletéw i wielu innych.

Grillowanie

] Aby skroci¢ czas pieczenia, sktadniki nalezy kroi¢ w cienkie plasterki lub drobng kostke.

[] Mozna sprobowac grillowa¢ mate steki, kietbaski, krewetki, pieczarki, pokrojone pomidory,
cukinie lub tgczy¢ sktadniki wedtug wtasnego uznania — np. aby zrobi¢ kolorowe i pyszne
kebaby.

] Nie pozostawiaé przyboréw na powierzchniach, ktére sie nagrzewaja.

Ptyty do grillowania i patelenek do raclette nie nalezy przepetniac.

[] Poniewaz szok termiczny moze uszkodzi¢ powierzchnie, nigdy nie nalezy ktas¢ zamrozonej
zywnosci na blasze do grillowania lub patelence do raclette, ani nalewac na nig zimnej
wody.
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6. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

c OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy odtaczyé urzadzenie od

1.
2.
3.
4.
5.
6.

zasilania i pozostawi¢ do catkowitego ostygniecia. Ptyta kamienna potrzebuje wigcej
czasu, aby ostygnac.

OSTRZEZENIE: Aby zapobiec pozarowi i porazeniu pragdem, modutu gtéwnego
urzadzenia, przewodu zasilajgcego i wtyczki nie wolno nigdy zanurza¢ w wodzie lub
innych ptynach. Czesci elektrycznych nigdy nie wolno ptukac¢ pod kranem.

Po kazdym uzyciu urzadzenie i akcesoria nalezy wyczyscic.

Korpus urzgdzenia nalezy przeciera¢ migkka, wilgotng Sciereczka. O ile nie jest to
konieczne, nie nalezy wyciera¢ elementéw grzewczych. Nalezy pozostawic je, aby same
catkowicie wyschty.

Plyte kamienng, blache metalowa, patelenki do raclette i szpatutki nalezy myc¢ ciepta wodg
z ptynem do mycia naczyn. Wyptuka¢ i wysuszy¢. Czesci te nie nadajg sie do mycia w
zmywarce.

WAZNE: Do czyszczenia urzgdzenia nigdy nie nalezy uzywaé rozpuszczalnikéw, produktow
chemicznych lub $cierajgcych, szczotek drucianych, ostrych przedmiotéw ani myjek do
szorowania/druciakow.

Odtgczone od gniazdka urzgdzenie nalezy przechowywaé w chtodnym i suchym miejscu.
PRZECHOWYWAC W MIEJSCU NIEDOSTEPNYM DLA DZIECI.
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1. BIZTONSAGI UTASITASOK

Az elektromos készulék hasznalata elétt figyelmesen olvassa el,

és Orizze meg késb6bbi hasznalatra a lenti utasitasokat:

1. Miel6tt a késziléket a fali aljzathoz csatlakoztatja,

ellen6rizze, hogy a helyi elektromos aram megfelel-e a készillék

tipustablajan megadott aramnak. A készuléket mindig foldelt fali

csatlakozdaljzathoz csatlakoztassa.

2. Ez a készulék haztartasi, és ehhez hasonlé hasznalatra

készult, példaul:

— személyzeti konyhaba Uzletekben, irodakban és mas
munkahelyi kdrnyezetben;

— lakdéépuletekhez;

— szallodak, motelek és egyéb szallashelyek ugyfelei altali
hasznalatra;

— szoba reggelivel tipusu koérnyezethez.

3. Ha a tapvezeték megsérilt, a veszélyek megeldzése

erdekében a cserét kizardlag a gyartoval vagy a gyartd

szervizképviseletével, illetve egy hasonléan szakképesitett

személlyel végeztesse el.

4. Ezt a készuléket hasznalhatjak 8 éves vagy annal idésebb

gyermekek, illetve csokkent fizikai, érzékszervi, vagy mentalis

képességekkel rendelkezd, vagy kell6 tudassal és belatassal

nem rendelkez6 személyek is, ha a készulék biztonsagos

hasznalataval kapcsolatos utmutatasban vagy fellgyeletben

részesulnek, és értik a hasznalat kockazatait. Gyerekek ne

jatsszanak a készulékkel. Gyermekek nem végezhetik a készulék

tisztitasat és karbantartasat, kivéve, ha 8 évesnél id6sebbek

és felnétt felligyeli 6ket. A készuléket és a hozza tartozé kabelt

tartsa tavol 8 éven aluli gyermekektdl.
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5. A készulék jeldlése (athuzott szemeteskuka szimbdlum)
megfelel a ,hasznalt elektromos és elektronikus
mmm berendezésekre” vonatkozé 2012/19/EU  eurdpai
iranyelvnek. Ez a jeldlés azt jelenti, hogy ezt a
berendezést hasznos élettartama végén nem szabad a normal
haztartdsi hulladék koézé dobni. A felhasznalé koteles atadni
olyan Uzemeltetbknek, akik begyljtik a hasznalt elektromos és
elektronikus berendezéseket. A begydijtést végzd Uzemeltetdk,
beleértve a helyi gyUjtépontokat, Uzleteket és a helyi
hatosagokat, megfelel6 rendszert hoznak létre a berendezések
begylijtéséhez. A hasznédlt elektromos és elektronikus
berendezések megfelelé begyljtése segit elkerllni azon emberi
egészsegre és kornyezetre gyakorolt karos hatasokat, amelyek a
bennlk |évé veszélyes anyag miatt, valamint a nem megfeleld
tarolasbdl és kezelésbdl addédnak.
6. A haloézati kabelt azonnal huzza ki a haldzati aljzatbdl,
amint nem haszndlja a készlléket, és mindenféle tisztitasi,
karbantartasi vagy szerelési munka el6tt.
7. Soha ne tegye a késziléket, a halozati kabelt vagy a
csatlakozédugot vizbe vagy barmilyen mas folyadékba.
8. A készuléket nem kulsé idékapcsolordl vagy kulon tavvezeérld
rendszerrdl torténd Uzemeltetésre tervezték.
9. Hasznalat kdzben ne érintse meg a készulék fém vagy forro
részeit.
10. Az étellel érintkezé fellletek tisztitasarol bévebb informaciot a
~TISZTITAS ES KARBANTARTAS” fejezetben talal.
11. FIGYELMEZTETES: forré fellletek. A flt6elem
& felllete hasznalat utan is forro lehet.

2. MUSZAKI ADATOK

[ Nevieges fesziiltség: 220-240 V~ , 5060 Hz h
Energiafogyasztas: 1200-1400 W
0 W (kikapcsolt izemmad)
kVedelml osztaly: |. osztaly y
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3. TERMEKLEIRAS

1. Fém sit6lap tapadasgatlo bevonattal (kék gylrd alaku fény)
2. Araclette serpeny6k grillezési szintje 6. Kélap

3. Araclette serpeny6k tarolasi szintje 7. Spatula (x8)

4. Segédfogantyuk 8. Raclette serpenyd (x8)
5. Termosztat gomb, fiités jelz6lampaval

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Csomagolja ki a készliléket, és tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot

Ellenérizze, hogy a készuléknek nincs-e lathaté sériilése, és minden alkatrész megvan-e.
Tisztitsa meg a késziiléket és a tartozékokat a TISZTITAS ES GONDOZAS fejezetben
leirtak szerint.

wh =

MEGJEGYZES: Javasolt a(z dsszeszerelt) késziiléket bekapcsolas utan a maximum
hémérsékleten 10—15 percig étel nélkul mikddtetni, hogy megsziintesse az ,Uj"“ szagot, és
elégesse a védd kenbanyagot. A folyamat soran enyhe fiist vagy szag képzédhet. Gondoskodjon
arrol, hogy a helyiség jol szell6ztetett legyen.

5. KEZELES

5.1. OSSZESZERELES

Helyezze a késziiléket az asztal kozepére. Gondoskodjon arrél, hogy a feliilet egyenletes,
stabil, szaraz és héallé legyen, valamint hogy a helyiség jol szell6zzon.

2. Helyezze a kélapot vagy fém sutélapot a kdzponti egységre. Gondoskodjon arrdl, hogy a
sutélap megfeleléen legyen bedllitva, és stabil legyen.

3. Helyezze a tiszta, Ures raclette serpenydket a tarolasi szintre.

5.2. HASZNALAT

fellletekhez. A készilék hozzaférhetd fellletei, fémfellletei és a flitéelemek hasznalat
kdzben felforrésodnak, és hasznalat utan maradékhének vannak kitéve. Hasznalja a
fogantyut vagy a gombokat.

j FIGYELMEZTETES - forré feliilet. Egési sériilés veszélye! Ne érjen a forro

1. Kenje meg vékonyan a raclette serpeny6ket és a grillezé lapot étolajjal.
Gy6z6djon meg réla, hogy a Termosztat gomb minimalis allasban van-e, majd
csatlakoztassa a haldzati kabelt egy megfelelé halozati aljzathoz.

3.  Akivant sitési h6mérséklet kivalasztasahoz forditsa el a Termosztat gombot az éramutatd
jarasaval megegyez6 iranyba. A melegités jelz6lampa vilagit, ami azt jelzi, hogy a készilék
a beallitott hémérsékletre melegszik, majd elalszik, ha eléri a beallitott h6mérsékletet. A
jelz6lampa a sités soran automatikusan be- és kikapcsol, hogy a beallitott hémérsékletet
fenntartasahoz.

4.  Akovetkez6képpen melegitse el6 a grillstitét:
m Melegitse el a fém sitélapot kérulbelll 10 percig.
m Vagy melegitse el6 a kélapot koriilbelll 20 percig a legmagasabb hémérsékleten, majd

allitsa a Termosztat gombot a kivant értékre.

MEGJEGYZES: A kélapnak tébb idére van szilksége a felmelegedéshez és a leh(iléshez.
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5. Asltés megkezdéséhez helyezze az el6készitett hozzavalokat a grillezd lapra.

6.  Tegyen szeletelt sajtot a raclette serpeny6kre, és helyezze a serpenydket a grillsité szintre.
Miutan a sajt megolvadt és aranybarna lett (3—4 perc), vegye ki a serpeny6ket, és izesitse
6rolt fekete borssal. A mellékelt spatulakkal kaparja a sajtot a fétt krumplira vagy a friss,
ropogos kenyérre. Az Ures serpeny6ket a tarold szintre helyezze.

7. Az ételeket fa vagy h6éallé6 mlianyag spatulakkal vagy csipesszel forditsa meg és vegye
le a fels6 grillsttérél. A karcolasok elkerllése érdekében ne hasznaljon fém vagy éles
eszkozoket.

8.  Asltés befejezése utan forditsa el a Termosztat gombot az éramutaté jarasaval ellentétes
irdanyban a minimum allasba. A f(ités jelzélampa kialszik.

9.  Huzza ki a késziiléket a haldzati aljzatbdl, amikor nem hasznalja.

5.3. TIPPEK

Raclette

] Hasznalhat hagyomanyos svajci sajtot a raclette-hez, vagy kisérletezhet mas sajtokkal is a
valtozatos izek és texturak érdekében.

] Személyenként kérulbelll 100 gramm sajt sziikséges, 2 mm vastag szeletekre vagva.

[] A raclette serpeny8k mas gyorsan elkészithetd ételek, példaul szalonna, szeletelt paprika,
paradicsom, egyesével sttétt tojasok vagy omlett és egyebek elkészitésére is hasznalhatok.

Grillezés
[ ] A sutési id6 csOkkentése érdekében vagja a hozzavaldkat vékony szeletekre vagy kis
kockakra.

[ ] Kiprobalhatja kis steakek, kolbaszok, garnélak, gombak, szeletelt paradicsomok, cukkinik
grillezését, vagy kombinalhatja a kivalasztott hozzavaldkat szines és finom kebabok
készitéséhez.

] Ne helyezze az edényeket a féz&fellletekre.
[ ] Ne toltse tul a grillezé lapot és a raclette serpenydket.
] Soha ne tegyen fagyasztott élelmiszert vagy hideg vizet a grillez6 lapra vagy a raclette

serpenydkre, mert a hGsokk karosithatja a tanyérokat.

TISZTITAS ES APOLAS

é FIGYELMEZTETES: Tisztitas el6tt huzza ki a készilléket a haldzati aljzatbol, és hagyja

o

teljesen lehdlni. A kélapnak tébb idére van sziksége a lehlléshez.

FIGYELEMEZTETES: Az dramiités vagy tiz megelzése érdekében soha ne meritse a
kdzponti egységet, a halézati vezetéket vagy a csatlakozdédugét vizbe vagy mas
folyadékba. Az elektromos alkatrészeket soha ne &blitse csap alatt.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziléket és a tartozékokat.

Torolje at a f6 egységet puha, nedves torlékendével. Ne tordlje le a flitéelemeket, csak ha

feltétlenul sziikséges. Hagyja teljesen megszaradni.

3. Ak®dlapot, a fém sitélapot, a raclette serpenydket és a spatulat meleg, mosogatészeres
vizzel mosogassa el. Oblitse le és szaritsa meg. Ezek az alkatrészek mosogatégépben nem
mosogathatok.

4.  FONTOS: A készllék tisztitasahoz soha ne hasznaljon olddszereket vagy surold hatasu
tisztitoszereket, drotkefét, éles targyakat vagy suroldszivacsot.

5. Akésziléket kihuzott allapotban szaraz, hivis helyen tarolja.

6. GYERMEKEK ELOL GONDOSAN EL KELL ZARNI.

N —
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1. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

fnainte de a folosi acest aparat electric, cititi cu atentie

instructiunile de mai jos si pastrati-le pentru utilizare ulterioar.

1. Tnainte de a conecta aparatul la o priza de perete, asigurati-

va ca valoarea curentului electric local corespunde cu cea

indicata pe placuta caracteristicilor tehnice de pe aparat.

Conectati intotdeauna aparatul la o prizé cu impamantare.

2. Acest aparat este destinat utilizarii in aplicatii casnice si

similare, cum ar fi:

— spatii de bucatarie pentru personal din magazine, birouri Si
alte medii de activitate.

— ferme.

— de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte locatii de tip
rezidential.

— locatii de tip pensiune.

3. in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta

trebuie inlocuit de producator, de agentul sau de service sau de

persoane cu calificare similara pentru a se evita un pericol.

4. Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu varsta de peste

8 ani si de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau

intelectuale reduse ori lipsite de cunostinte sau de experienta,

daca sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la

utilizarea aparatului in deplina siguranta si inteleg pericolele la

care se expun. Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul. Curatarea

si intretinerea aparatului nu se vor efectua de copii, cu exceptia

cazului cand acestia au varsta peste 8 ani si sunt supravegheati.

Nu lasati aparatul si cablul sau de alimentare la indemana

copiilor sub 8 ani.
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5. Marcajul acestui dispozitiv (simbolul unui cos de gunoi
E barat) este conform cu Directiva europeana 2012/19/
mmm UE privind ,echipamentele electrice si electronice

uzate“. Acest marcaj inseamna ca acest echipament, la
sfarsitul duratei sale de viata utila, nu poate fi eliminat impreuna
cu alte deseuri menajere. Utilizatorul este obligat sa il predea
operatorilor care colecteaza echipamente electrice si electronice
uzate. Operatorii de colectare, inclusiv punctele locale de
colectare, magazinele si autoritatile locale, creeaza un sistem
adecvat pentru colectarea echipamentelor. Colectarea
corespunzatoare a echipamentelor electrice si electronice uzate
contribuie la evitarea efectelor nocive asupra sanatatii umane si

a mediului, rezultate din prezenta componentelor periculoase,

precum si din depozitarea si tratarea necorespunzatoare a

acestor echipamente.

6. Deconectati cablul de alimentare de la reteaua electrica de

indata ce incetati utilizarea aparatului si inainte de orice lucrare

de curatare, intretinere sau asamblare a accesoriilor.

7. Nu scufundati niciodata aparatul, cablul de alimentare sau

stecherul in apa sau in orice alt lichid.

8. Acest aparat nu a fost conceput pentru a fi utilizat cu ajutorul

unui temporizator extern sau al unui sistem cu telecomanda.

9. Nu atingeti componentele metalice sau fierbinti ale aparatului

cand acesta este in curs de utilizare.

10. Detalii privind curatarea suprafetelor in contact cu alimentele

pot fi gasite in sectlunea ,CURATARE SI INGRIJIRE”.

11. AVERTISMENT: suprafete fierbinti.  Suprafata

elementului de Tincalzire este supusa caldurii
reziduale dupa utilizare.

2. SPECIFICATII TEHNICE

( Tensiune nominala: 220-240 V ~, 50-60 Hz )
Consum de energie: 1200-1400 W
0 W (modul oprit)
kClasa de protectie: Clasa | y

30



DESCRIEREA PRODUSULUI

Placa metalica cu strat anti aderent luminos de incalzire (inel luminos
Nivel de gratar pentru tigai de raclette albastru)

Nivel de parcare pentru tigai de raclette Placa de piatra

Manere de transport Spatule (x8)

Buton de termostat, cu indicator Tigai de raclette x 8

o=
o N

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Dezambalati aparatul si indepartati toate elementele de ambalaj.

Asigurati-va ca aparatul nu prezinta deteriorari vizibile si ca toate piesele sunt prezente.
Curatati aparatul si accesoriile urmand instructiunile din sectiunea CURATAREA S|
INGRUIREA.

1
NOTA: Se recomanda pornirea aparatului (asamblat) si setarea acestuia la temperatura maxima

timp de 10-15 minute fara alimente pentru a elimina mirosul de ,nou* si a arde lubrifiantul de
protectie. Procesul poate produce un usor fum sau miros. Asigurati-va ca incaperea este bine

aerisit. @

5. FUNCTIONAREA

@I

5.1. ASAMBLAREA

1. Asezati aparatul in centrul mesei. Asigurati-va ca suprafata este plana, stabila, uscata si
rezistenta la caldura si ca incaperea este bine ventilata.

2. Asezati placa de piatra sau placa de metal pe unitatea principala. Asigurati-va ca placa este
aliniata corect si stabila.

3. Asezati tigaile de raclette curate si goale la nivelul parcarii.

5.2. UTILIZAREA

suprafetele fierbinti. Suprafetele accesibile, suprafetele metalice si elementele de
ncalzire devin foarte fierbinti in timpul utilizarii si sunt supuse unei calduri reziduale
dupa utilizare. Utilizati manerele sau butoanele.

f ATENTIE - suprafata fierbinte. Risc de producere a arsurilor! Nu atingeti

1. Periati usor tigaile de raclette si placa de gratar cu ulei de gatit.
Asigurati-va ca butonul termostatului este in pozitia minima, apoi conectati cablul de
alimentare la o priza adecvata.

3. Rotiti butonul termostatului in sensul acelor de ceas pentru a selecta temperatura de gatit
dorita. Indicatorul luminos de incalzire se va aprinde pentru a indica faptul ca aparatul
se incalzeste la temperatura setata si se va stinge cand este atinsa temperatura setata.
Indicatorul luminos se va aprinde si se va stinge automat in timpul gatitului pentru a mentine
temperatura setata.

4. Preincalziti gratarul dupa cum urmeaza:
m Preincalziti placa de metal timp de aproximativ 10 minute.
m Sau, preincalziti placa de piatra timp de aproximativ 20 de minute la cea mai mare setare

de temperatura, apoi coborati butonul termostatului la setarea dorita.

NOTA: Placa de piatr& dureaza mai mult sa se incélzeasca si s& se raceasca.
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5. Asezati ingredientele pregatite pe placa de gratar pentru a incepe gatitul.

6.  Puneti branza feliata in tigdile de raclette si amplasati tigaile la nivelul gratarului. Odata ce
brénza s-a topit si s-a rumenit (3-4 minute), scoateti tigaile si condimentati cu piper negru
macinat. Folositi spatulele incluse pentru a razui branza peste cartofi fierti sau painea
proaspata cu coaja. Asezati tigaile goale la nivelul parcarii.

7. Intoarceti si scoateti alimentele de pe gratarul superior folosind spatule sau clesti din
lemn ori plastic termorezistent. Nu folositi ustensile metalice sau ascutite pentru a evita
zgarieturile.

8.  Dupa ce ati terminat de gatit, rotiti butonul termostatului in sens invers acelor de ceas in
pozitia minima. Indicatorul luminos de incélzire se va stinge.

9.  Deconectati aparatul de la priza cand nu este utilizat.

5.3. SFATURI

Aparat de raclette

m  Puteti folosi branza traditionala elvetiana pentru raclette sau puteti experimenta cu alte
branzeturi pentru o varietate de arome si texturi.

] Pentru fiecare persoana, veti avea nevoie de aproximativ 100 de grame de branza taiata in
felii groase de 2 mm.

[] Tigaile de raclette pot fi folosite si pentru a gati alte alimente cu gatire rapida, cum ar fi

slanina, ardei feliati, rosii, oua individuale sau omlete si multe altele.

Prajirea pe gratar

(=2}

Taiati ingredientele in felii subtiri sau cuburi mici pentru a reduce timpul de gatit.

Puteti incerca sa faceti fripturi mici, carnati, creveti, ciuperci, rosii feliate, dovlecei sau sa
combinati ingredientele la alegere pentru a crea chebapuri colorate si delicioase.

Nu sprijiniti ustensilele pe suprafetele de gatit.

Nu supraumpleti placa gratarului si tigaile de raclette.

Nu puneti niciodata alimente congelate sau apa rece pe placa gratarului sau in tigaile de
raclette, deoarece socul termic poate deteriora placile.

CURATAREA S| INGRIJIREA

fj} AVERTISMENT: Tnainte de cur&tare, scoateti aparatul din priz& si lasati-l s& se

P w© M=

raceasca complet. Placa de piatra dureaza mai mult sa se raceasca.

AVERTISMENT: Pentru a va proteja impotriva riscului de electrocutare sau incendiu,
nu scufundati niciodata unitatea principala, cablul de alimentare sau stecherul in apa
sau orice lichid. Nu clatiti aceste componente electrice sub jetul de apa la robinet.

Curatati aparatul si accesoriile dupa fiecare utilizare.

Stergeti unitatea principala cu o carpa umeda moale. Nu stergeti elementele de incalzire
decat daca este necesar. Lasati sa se usuce complet.

Curatati placa de piatra, placa metalica, tigaile de raclette si spatulele cu apa calda si sapun.
Clatiti si uscati. Aceste piese nu pot fi spalate in masina de spalat vase.

IMPORTANT: Nu utilizati niciodata solventi, agenti de curatare chimici sau abrazivi, perii de
sarma, obiecte ascutite sau bureti abrazivi pentru curatarea aparatului.

Depozitati aparatul decuplat de la priza, intr-un loc racoros si uscat.

ANU SE LASA LAINDEMANA COPIILOR.
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1. BKA3IBKW 3 TEXHIKU BE3IMNEKU

[Mepen BUKOPUCTAHHAM LbOrO €NeKTPUYHOro npunagy YyBaXHO

npoyvMTanTe HaBeOeHi Huk4ye BKasiBKM Ta 30epirante Ut

IHCTPYKLIiO ONA NoanbLoro BUKOPUCTAHHA.

1. Tepw HDK nigkniouvTM npunag Ao pos3eTku, nepesipTe,

Yn CTPYM Yy MICLEBIN Mepexi XWBMNEHHA BiAMOBigae TOMYy, LWO

3a3Ha4yeHo Ha iHdopMauinHin  Tabnuyuyi npunagy. 3aBxau

nigknoyanTe npunag Ao 3aseMreHol Ppo3eTKu.

2. Uen npunag npusHadyeHo OnA BUKOPUCTAHHA B AOMaLLHIX

abo nogibHMx ymoBax, sK-OT:

— Y KYXOHHMX KyTOYKax MarasuHiB, odiciB Ta iHWMX poboumx
cepenoBULL;

— Ha depmax;

— KnieHTamu B roTendx, MOTensXx Ta IHWWUX >KATNOBUX
NPUMILLLEHHSAX;

— Y 3aKnagax, Lo HagatoTb NOCNYr1 HOYIBII Ta CHIAAHOK.

3. SAKWO LWHYp XMBMEHHSA MOLUKOMKEHUA, TO, Wob 3anobirtu

YPAXEHHIO €ENEeKTPUYHUM CTPYMOM, MOr0 MOBUMHEH 3aMiHUTK

BUPOOHMK, MOro TexHiYHWA npeactaBHMKk abo  cneuianicT

aHanoriyHol kBanidikauil.

4. Uen npunag MOXyTb BUKOPUCTOBYBaTU [AiTM cTapwi 8

pokiB Ta ocobu 3 obmexeHUMKU Qi3NYHUMU, CEHCOPHMMKU Ta

MEHTanbHUMKNU MOXITMBOCTSIMM abo KOTpuM Bpakye [ocBigy Ta

3HaHb, SKWO TM 3abe3neyeHo Harnag Ta HagaHo IHCTPYKLIT Woao

0©e3ne4yHoro KOpPUCTYBaHHA MNPUNAAOM i SIKLWO BOHW PO3YMitOTb

MOXNuBY Hebe3neky. [itam 3abopoHAETLCA rpaTucsa 3 npunagom.

UvweHHs Ta  KopucTyBaubke  OOCNYyroByBaHHS  MOXYTb

34incHoBaTK AiTM cTapuwi 8 pokiB 3a YMOBW Harnsgy 3a HUMM.

TpumanTe npunag i Noro WHyp y Micui, HeAOCTYNHOMY 4SS AiTen

BiKOM [0 8 pokiB.
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5. MapkyBaHHS LUboro NPUCTPOIO (cumBon
nepekpecrnieHoro CMiTHUKa) BignoBigae €BPONENChbKin
mmm [TpekTusi 2012/19/€C Npo «BUKOPUCTAHE eneKkTpudHe
Ta €enekTpoHHe obnagHaHHsA». Lle  MapkyBaHHSA
O3Hayae, Wo uUe obrnagHaHHA Nicnsa 3akiHYeHHS TepMiHY Cryxou
He MOXHa YTUNi3yBaTu pa3oM 3 iHWKuMK nobyToBMMM Bigxogamu.
KopuctyBay 3060B’A3aHMM O0OCTaBUTM WMOro onepatopam, sikKi
30MpaloTb  BUKOPUCTAHE  EMeKTpUYHe  Ta  eNieKTPOHHEe
obnagHaHHA. Onepartopu 360py, BKNOYAKYM MICLEBI MYHKTU
300py, MarasuHu Ta MicueBi oOpraHu Bfnagu, CTBOPKOOTb
BiANOBIgHY cucteMy Onsa 36opy obnagHaHHA. HanexHuin 30ip
BXMBAHOIO €NeKTPUYHOro Ta eneKkTpoOHHOro obrnagHaHHA aae
3MOry YHWKHYTU LWKIANWBOrO BMAMBY Ha 300POB’A MOAMHM Ta
JOBKINNA BHACNiJOK HaABHOCTI Hebe3neyHuUxX KOMIMOHEHTIB, a
TaKOX HenpaBWibHOrO 30epiraHHA Uboro obnagHaHHsa Ta
HeHarneXHe NOBOMKEHHS 3 HUM.
6. Big'egHanTte kabenb >XMBMEHHS Bi4 E€NMEKTPUYHOI Mepexi
oopasy nicns  BUKOPUCTAHHA npwuragy Ta nepeg MOro
OuULLIEHHAM, 0BCcnyroByBaHHAM abo pobOoTOoH0 3 akcecyapamu.
7. Hikonmn He nomiwante npunag, LWHYp XuWBNEeHHA abo
wTencenb y Boay abo iHWi pignuHn.
8. Llen npunag He npusHayveHun onga poboTu Big 30BHILLHBLOMO
TariMepa 4 OKpPeMOi CUCTEMU OUCTAHLINHOIO KepyBaHHS.
9. He TopkaunTeca meTaneBux abo rapsaumx getanen npunagy,
KOMnn BiH BUKOPUCTOBYETbLCS.
10. Y posgini «OYMWEHHA TA OOMALD» mMoxHa 3HanTu
BiJOMOCTI NPO OYMLLEHHS TMOBEPXOHb, L0 KOHTaKTYlOTb i3
NpoAyKTaMmn Xxap4yBaHHS.
1. MOMNEPEOXEHHA: rapsii MOBEPXHi. Micnsa
BMKOPUCTAHHA MOBEPXHHA HarpiBanbHOro ernemMmeHTa
nigaaeTbca Oil 3anuLIKoOBOro Tenna.

2. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHA

rHOMiHaJ'IbHa Hanpyra: 220-240 B ~, 50-60 'y A
EHeprocnoxuBaHHs: 1200-1400 Bt
0 BT (BUMKHEHWI pexum)
KKnac 3axucTy: Knac | )
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3. onuc BUPoby

4.  Pyykn ana nepeHeceHHs

( )
1. Mertanesa nnactuHa 3 aHTUNpUrapHnM 5. Pyyka TepmocTara 3i CBIiTNOBUM
NOKPUTTAM iHOvkaTopoMm Harpisy (y BUrnsigi
2. PiBeHb rpunsa ans ckoBopigok ans CMHBOTO KiNnblLis)
paknety 6. Kam’'siHa nnactuHa
3. PiBeHb Ans 36epiraHHsa ckosopigok ans 7. Jlonatku (8 w.)
paknerty 8. CkoBopigku ans paknety (8 wr.)

4. TNEPEQ NEPLLUMAM BUKOPUCTAHHAM

Posnakywvte npunag i Buganitb yci nakyBarnbHi matepianu.

[MepekoHanTecs, Wo nNpunag He Mae BUAVMUX MOLLUKOAPKEHb i L0 BCi AeTani B HAsiBHOCTI.
Ounwarite npunag i akcecyapu, 4OTPUMYHOUUCH IHCTPYKLUiN y po3aini «OYULLEHHA TA
aorndan».

wnh =

MPUMITKA. PekomeHayeTbCS BBIMKHYTU npunag (y 3ibpaHomy BUMMSA) | BUCTaBUTU OTO Ha

MakcumarnbHy Temnepatypy Ha 10—15 xBunuH 6e3 ixi, Wob ycyHyTu 3anax «HOBOro npunagy»
i cnanutu 3axucHe mactuno. Mig yac npouecy Moxe 3’ABUTUCS HEBENUKA KinbKicTb AuMy abo
He3HayHuit 3anax. 3abesneute HanexHy BEHTUNALID NPUMILLEHHS.

5. EKCIUJTYATALIA

5.1. 3BUPAHHA

1. ToctaeTe npunag y LueHTpi ctony. lNepekoHanTecs, Wo NOBEPXHS pPiBHA, CTillka, cyxa i
»apoMilHa, a npuMiLLeHHs1 Lobpe NpoBITPHETLCS.

2. TomicTiTb kam'sHy abo meTaneBy nNnacTvHy Ha OCHOBHUIA Brnok. [NepekoHalTecs, Lo
nnacTuHa NpaBuIbHO BMPIBHSHA i CTilKa.

3. TloMICTiTb YACTi NOPOXHI CKOBOPIAKN AN paKkneTy Ha piBeHb 36epiraHHs.

5.2. BUKOPUCTAHHA

NMONEPEONXEHHA: rapsiua noBepxHA He6e3neka onikiB! He Topkantecsi rapsumnx
NnoBepxoHb. [JOCTyMNHi NOBepXHi, MeTanesi MOBEPXHi Ta HarpiBarnbHi enemMeHTu
HarpiBatTbCs Mif Yac BUKOPUCTAHHS Ta 3anuLLaTbCs rapsayMmu Micnst BUKOPUCTaHHS.
BukopucTtoByiTe pykis'st abo py4ku.

1. 3nerka 3macTiTb CKOBOPIOKM ONs pakneTy Ta NracTuHy rpuns orieto.

[MepekoHanTecs, Wo pyyka TepMocTata nepebyBae B MiHiManbHOMY MOMOXEHHI, a NOTiM
NigKMOYITh LUHYP XUBMEHHS 4O BiAMNOBIAHOI PO3ETKN.

3. TloBepHiTb pyyKy TepmocTaTa 3a roANHHUKOBOIO CTPINKOIO, LWo6 B1bpatn 6axaHy
Temneparypy NpuUrotyBaHHs. IHOMKaTOp HarpiBaHHS 3aropuTbCsl, BKa3youun, LLO npunaz
HarpiBaeTbCs J0 BCTAHOBMNEHOI TeMnepatypw, i aracHe, konu byae focarHyTa BCTaHOBNEHa
Temneparypa. lHaukaTop aBTOMaTM4yHO BMUKAETLCS Ta BUMUKaETHLCA Mif Yac NPUroTyBaHHS,
BKa3ytouu, Lo Npunag nigTpuMye BCTAHOBMEHY TeMneparypy.

4. PogsirpiiiTe rpunb TakuM YMHOM:

m PosirpiinTe Mmetanesy nnacTuHy NpoTsrom npubnunaHo 10 XBUNUH.
m AGo posirpinTe kam'sHy NNacTyHy NPOTAroM NpubrnmaHo 20 XBUNMUH Ha HaMBWLLIA
Temneparypi, a NoTiM ONyCTiTb pPy4Ky TepMocTaTa Ao NnoTpibHOro HanalTyBaHHS.

MPUMITKA. Kam’ssHa nnacTuHa HarpiBaeTbCs 1 ocTUrae goBLue.
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5. lNoknagiTb NiAroToBMEHi iIHFPeQIiEHTV Ha NNAcTUHY rpuns, LWob noyYaTy NPUroTyBaHHS.

6. [MoknagiTb Hapi3aHW cMp Ha CKOBOPIAKW AN pakneTy Ta nocTaBTe CKOBOPIAKN Ha piBEHb
rpuns. LWoviHo cup po3nnaBnTbCs | CTaHe 30MOTUCTO-KOPUYHEBUM (3—4 XBUMWHW), BUNMITb
CKOBOPIAKM Ta NpUNpaBTe MeneHnM YopHUM nepLem. BrukopuctoByiTe nonatku, LWo
BXOAATb Yy KOMMMEKT, o6 3ilukpebTn cvp Ha BiABapHy KapTonmio abo CBiXuiA XpyCTKMIA Xmib.
[MocTaBTe NOPOXHI CKOBOPIAKM Ha piBeHb ANns 36epiraHHs.

7.  TepesepTainTe Ta 3HiManTe NPOAYKTV 3 BEPXHLOTO PUMs, BUKOPUCTOBYOYMN AepeB’siHi abo
TEPMOCTIiliKi NNacTUKOBI NlonaTku Yu Wwunui. He BukopuctoByiiTe meTanese abo roctpe
HaYUHHS, WOO YHVUKHYTV NOAPSANUH.

8.  3aKiH4MBLUW NPUrOTYBaHHS!, NOBEPHITb PYYKYy TepMocTaTa NpoTW rOAMHHUKOBOI CTPINKu B
MiHiManbHe nonoxeHHsi. CBITNOBWI iIHAMKATOP HarpiBy BUMKHETBCS.

9. Big'eaHanTte npunag Big po3eTkun, KONW BiH HE BUKOPUCTOBYETLCH.

5.3. MOPAOU

PakneTtHuusa

[] Bu MoxeTe BUKOPUCTOBYBaTM TpaaMLiiHUIA LUBEALAPCHKUIA CUp ANs pakneTy abo
eKCNepuMeHTyBaTK 3 iHIMMKN crpamMu, L6 AOCATHYTU Pi3HOMAHITHUX CMaKiB i TEKCTYP.

[ ] Ha koxHy ntoamHy 3Hagobutbest bnnsbko 100 rpamis cupy, HapizaHoro ckmboukamm
TOBLLMHOIO 2 MM.

] CKOBOpIAKM ANst pakneTy Takox MOXHa BUKOPVCTOBYBATU ANs NPUrOTYBAHHS iHLUMX CTpaB

LLBUAKOTO rOTYBaHHS, Hanpuknag 6ekoHy, Hapi3aHoro nepLo, Nomigopis, Aeub abo oMneTiB
TOLLO.

MpurotyBaHHA Ha rpuni

(=2}

N —

HapixTe iHrpefieHT TOHKUMUK cknbovkamu abo HeBenvKuMK Kybrkamum, Lwob ckopoTutu Yac
NPUroTyBaHHS.

Bu moxeTe cnpobyBaTu npuroTyBaTu Ha rpuii HEBEMUKi CTENKKU, KOBOACKN, KpEBETKH,
rpubu, HapisaHi nomigopu, kabadkn abo noegHaTU IHFPEAIEHTM Ha CBill cMmak, Wwob cTBOpPUTY
GapBucTi Ta cmayHi kebabu.

He knagitb nocyd Ha NOBepXHi ANst NPUroTyBaHHS.

He nepenoBHoNTe NNAcTUHy rpuns Ta CKOBOPIAKM ANS pakneTy.

Hikonu He knagiTe 3aMopoXeHy Xy 11 He NUITe XornoaHy BoAdy Ha nNnacTuHy rpuns abo
CKOBOPIAKM AN pakneTy, OCKINbKN TEMNepaTypHUI LLOK MOXe MOLUKOAUTY NNacTUHW.

OYULLEHHA TA oorndan

MOMNEPEOXEHHA. MNepepn ounlieHHsM Big'egHaviTe npunag, Big po3eTku Ta AanTe
IOMY MOBHICTIO OXONOHYTK. Kam'sitHa nnacTtuHa oXonogxXyeTbCs AOBLUE.

NONEPEOXEHHA. ins 3axucty Bif ypaxeHHsi ENEeKTPUYHUM CTPYMOM abo Nnoxexi
HIKOMM He 3aHypPIONTEe OCHOBHUIA KOPMYC, LUHYP XUBMEHHA abo BUIKy y Bogy abo
Oyab-sKy piguHy. Hikonu He npomuBaiiTe Lji eneKTpUYHi YaCTUHU N KPaHOM.

Ouuwaiite npunag i akcecyapu Micrsi KOXXHOTO BUKOPUCTaHHS.

[MpoTpiTb OCHOBHWMI BIOK M'AKOKO BOMNOrOK TKaHMHOW. He npoTupaiiTe HarpiBanbHi
ernemMeHTH, SIKLO Lie He NoTpibHo. [aiiTe NOBHICTHO BUCOXHYTU.

OuncTbTe KaM'siHy MacTUHy, MeTaneBy NNacTyHy, CKOBOPIAKM ANA pakneTy Ta fonatku
Tennow MunbHo BoAot. MNpomuiTe Ta BUCYLWITh. Li AeTani He MoxHa MUTK B
NOCYAOMUIAHIN MaLLWH.

BAXINMBO! Hikonu He BUKOPUCTOBYINTE PO34MHHUKM abo abpasnBHi YncTavi 3acobw,
OPOTSHI LWiTKK, rOCTpi NnpeamMeTn abo meTanesi rybku Ansi YMLLEHHs npunagy.
36epiraiiTe npunag y NpoxoroAHOMY Ta CyxoMy MicLi, Bif'€4HaBLUM OO Bif, PO3ETKY.
TPUMAIMTE B MICL|I, HEAOCTYINHOMY ONA OITEN.
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