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PORTO

OFFLEY PORTO ROSE

TIPO: Licoroso COR: Rosé TONALIDADE: Rosa, Violaceo
AVIN8398516263449

DESIGNACAO DE ORIGEM: poc oo REGIAO: Douro QR Code
PAIS DE ORIGEM: Portugal
O VINHO

Offley Rosé é um Vinho do Porto jovem e versatil, a mais recente proposta da marca que alia modernidade a quase
trés séculos de experiéncia. O novo Offley Rosé combina a frescura e a delicadeza caracteristicas de um vinho rosé
com a elegéncia e o carisma normalmente associados ao Vinho do Porto. A versatilidade de Offley Rosé leva o
Vinho do Porto por caminhos nunca antes explorados.

NOTAS DE PROVA

Offley Porto Rosé apresenta uma cor rosa clara, com nuances de violeta, destacando-se os aromas a fruta tropical e
a madeira exética. Na boca, é muito equilibrado e fresco, detectando-se os frutos tropicais, e com um final longo
e elegante.

EN()LOGO Luis Sottomayor
CASTAS: ToEriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Barroca
VINIFICACAO

Offley Porto Rosé é vinificado segundo os métodos tradicionais utilizados nos vinhos rosés. As uvas, colhidas a
mao, sao desengacadas, esmagadas e imediatamente prensadas, por forma a evitar um contacto demasiado
prolongado com as peliculas, onde a cor estd concentrada, originando mostos de cor rosa. Segue-se uma suave
decantagdo para remover as particulas maiores, apés a qual se procede a fermentagao pelo frio. Tal como nos
restantes Vinhos do Porto, a fermentacéo € parada pela adicdo de uma aguardente vinica, o que dd origem a
um vinho fortificado.

MATURACAO

Os vinhos permanecem no Douro até ser transportados para as caves centendrias da Offley em V.N.Gaia na
Primavera seguinte, onde evolui em cubas de ago inoxidavel de modo a manter a sua frescura original e
evitar uma oxidagdo demasiado intensa. O vinho é provado varias vezes até se considerar que esta no estado
ideal de maturagdo para dar origem ao lote final. Este é posteriormente estabilizado pelo frio antes de ser
engarrafado.

GUARDAR

A garrafa deve ser mantida de pé, ao abrigo da luz e da humidade, a uma temperatura constante entre
16°C-18°C.
SERVIR

Offley Porto Rosé estd pronto a ser consumido, sem necessitar de decantagdo. Servir frio entre 4°C-6°C. ROSEF
Uma vez aberta a garrafa, deve ser consumido dentro de 4 semanas. FRESH

DESFRUTAR

Offley Porto Rosé funciona com um excelente aperitivo. Pode também ser apreciado em cocktails ou com
dgua tonica e limao num copo alto.

DETALHES TECNICOS
Alcool: 19,5% | Acidez Total: 3,52 g/l (4cido tartdrico) | Agticar: 105,5 g/l | pH: 3,5

INFORMACAO NUTRICIONAL
Alcool: 15.5g/100ml | Agucar: 10g/100ml | Valor Energético: 152Kcal (634 kj)/100ml | Vegan: Nio |
Vegetariano: Nao | Sem Gliten

RESPONSABILIDADE, QUALIDADE E INOVACAO

Uma empresa familiar inovadora, focada na criagdo e no desenvolvimento de marcas portuguesas de
vinho de qualidade superior a nivel global, a Sogrape Vinhos é um membro ativo da iniciativa "Vinho com Moderagao", e estd certificada segundo os mais altos padroes
mundiais de qualidade e seguranca alimentar.
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SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERAGCAO.
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