FICHA TECNICA

Kombucha Circular - Cascas de Laranja 750 mL

WILD BOOST, LDA.

NIF: 514937505

Estrada da Luz, n2118, 19 Fte

1600-162 LISBOA

PORTUGAL

Telefone: 939 723 939

E-mail: encomendas@ohk.pt

Site: https://alojadakombucha.com/
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IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

NOME Kombucha Circular - Cascas de Laranja 750 mL
Bebida Milenar, fermentada e naturalmente gaseificada. Tem sabor adocicado, é ligeiramente acida e muito
DESCRICAO refrescante. Bebida viva, com probidticos, vegan, ndo pasteurizada, ndo processada e sem gluten. Contem

depdsito e mini scoby.

INGREDIENTES

Agua filtrada; Culturas Vivas de Kombucha (SCOBY)*; Cascas de Laranja; Chas Verde* (Tea Chung Hao e Gorreana) e
Jasmim* em folha; Aglcar branco de cana* (transformado no processo de fermentagao); folhas de Stevia*.
* Provenientes de agricultura bioldgica controlada

TABELA NUTRICIONAL

Valores nutricionais médios por 100 ml: Valor energético 42 kJ (9,7 kCal); lipidos: 0,1g; hidratos de carbono: 0,6g
dos quais agucares: 0,4g; proteina: 0,6g; fibra: 0,1g; sal: 0,01g;

TEOR ALCOOLICO

Inferior a 0,05% de &lcool por volume

CONSUMIR DE PREFERENCIA ANTES DE:

12 meses apds data de produgdo (ver na embalagem)

ESPECIFICACOES DAS EMBLAGENS

UNIDADE
EAN - 13
PESO LIQUIDO em gr.
PESO BRUTO em gr.
CAPACIDADE
MEDIDAS (AxL) em mm

CAIXA TRANSPORTE

IFT-14

N2 UNIDADES P/ CAIXA
PESO BRUTO em kg
MEDIDAS (AxLxC) em mm

PALETE

N2 CAIXAS P/CAMADA
N2 CAMADAS P/PALETE
MEDIDAS (AxLxC) em cm

ALERGENIOS

ACONDICIONAMENTO

CONDIGOES DE CONSUMO

O Auchan, em parceria com a OH K! Kombucha, dé nova vida a

5600279137831
750
1260
750 mi
315x82
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8,4
345x307x209
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3
119x80x120

Ausente (Regulamento (UE) n.2 1169/2011)

Armazenar ao abrigo da luz solar, num local seco e entre as temperaturas de 4°C a 25°C

Pode ser bebida de forma simples, mas deve beber-se bem fresca, por forma a potenciar a multiplicidade dos
sabores.

produto elaborado

que seriam
kombucha fresca, viva e cheia de propésito.

microrganismos vivos (bactérias e leveduras) sobre agicares e cha

numa segundo métodos tradicionais

g de fermentagdo lenta
Esta bebida fermentada e probictica é obtida através da agdo de 0 u c =

ECONOMIA CIRCULAR

camellia sinensis. Bebidas e alimentos probiéticos contribuem para a
modulagéo da microbiota intestinal, trazendo beneficios para a satde

gastrointestinal e para o sistema imunitdrio,
Esta Kombucha promove a satide, reutiliza e transforma.
Valores Nutricionais Médios 100 m|
Energia 42,0KJ (9,7 KCal)
Lipidos 0.1 gr
dos quais saturados 0,0 gr

Hid e TS
’ totais. 04 g
Proteina 0,6 gr
Fibra Total Alimentar 0,1 gr
Sal 0,01gr
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Produzido e embolado por: WILD BOOST, LDA. (@ 939723933

Estrada da Luz, 118 -1° Fte 1600 -162 LISBOA — PORTUGAL

Ultima actualizacéo: 19/05/2025

consumir de preferéncia antes do fim de;

- INGREDIENTES:
@ r\ Agua filtrada; Culturas Vivas de Kombucha
@ C )} N c %] (Scoby)*; Cascas de Laranja; Chés Verde* (Tea

Chung Hao e Gorreanal e Jasmim* em folha;
® Agticar branco de cana*(transformado no
A ‘7{ s / \ / processo de fermentagdo); folhas de Stevia*.
@ wnla vidla aS caScaS. * Provenientes de agricultura biolégica controlada
P casca de laranja /orar§€ péel Consumir em 5 dias apés abertura
= % it’s alive!
e v ndoragitar / don’t shake
L) 0 A NATURALMENTE FRISANTE / NAO PASTEURIZADA
7 Produto natural. Contém depésito ingerivel
Conservar em local seco e fresco
. ZERD bUbblY Pode conter vestigios de dlcool (inferior o 0,5%)
AGUCARES
3 & tasty 750mLE
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