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Portugal Sim

Passeando livremente nos montados, onde se alimenta preferencialmente de bolotas, o porco alentejano, espécie
autéctone portuguesa, € o Unico sobrevivente dos suinos de pastoreio na Europa. Pela forma como marca a
paisagem e preserva o bosque mediterranico da regido, é patriménio do Alentejo. E também um tesouro
gastronémico e um convite ao prazer. Ao associa-lo a este vinho combinamos, a mesa, dois simbolos maiores do
Alentejo.

Vinho com aroma intenso, com volume e profundidade, com taninos maduros e suaves, final longo e complexo.

O ano de 2020 caracterizou-se por inverno frio e relativamente seco, primavera muito chuvosa interrompida
por vezes com dias muito quentes. O més de julho foi extremamente quente e seco e o més de agosto com
temperaturas um pouco mais baixas mas noites frescas, ideal para boas maturagdes.

Luis Cabral de Almeida
45% Alicante Bouschet, 35% Syrah, 20% Aragonez

Vinificado a partir de uvas seleccionadas de talhdes de Alicante Bouschet, Syrah, Aragonez. As uvas foram
colhidas no seu ponto 6ptimo de maturagao fendlica/aromdtica. Apés desengace e suave esmagamento
procedeu-se a uma maceragao pré-fermentativa de 4 dias, para aumentar a sua complexidade. Fermentou a
26°C com remontagens suaves preservando a fruta e extraindo taninos suaves importantes para o equilibrio
do vinho final

Estagio de 12 meses em barricas de carvalho americano novas e usadas.

E um vinho que pode ser consumido de imediato. Se pretender guardar durante mais anos, deve fazé-lo
num lugar fresco, de preferéncia ao abrigo da luz e a garrafa sempre deitada

Este vinho deve ser servido entre 16°C e 18°C

Ideal para acompanhar pratos de carne, de preferéncia de forno. No entanto, € um vinho que pelo
equilibrio entre fruta e taninos, é muito versatil, podendo estar presente na maioria das refei¢des, desde as
mais simples até as mais elaboradas.

Alcool: 14,5% +0,5 | Acidez Total: 5,8 g/L £0,5 (acido tartarico) | Agucares Totais: 1,4 g/L £0,5 | pH: 3,6
+0,1

Alcool: 11,5 g | Agticares: 0,1 g | Valor Energético: 336 kJ/80 kcal | Adequado para Vegetarianos: Sim |
Adequado para Vegans: Sim | Sem Gliten

Contém sulfitos
2022-06-15
70.000
3.000 mL, 1.500 mL, 750 mL

Engarrafado por: Sogrape Vinhos, S.A., Avintes, Portugal

As uvas utilizadas neste vinho foram produzidas em conformidade com as diretrizes de Producao Integrada de Agricultura Sustentdvel, tal como definido pela
Organizagdo Internacional de Luta Bioldgica contra Organismos Nocivos (OILB/IOBC): www.iobc-wprs.org. O rigoroso cumprimento dessas praticas é
certificada por uma organizagao independente, reconhecida pelo Estado Portugués.
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