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Quinta dos

Carvalhais Tinto
2022

TIPO | Vinho Tranquilo

COR | Tinto

CLASSIFICACAO | DOC Dzo
REGIAO | Déo

PAIS | Portugal
ENGARRAFAMENTO | 2024-05-24
GARRAFAS PRODUZIDAS | 74360

ENGARRAFADOR | Sogrape Vinhos, S.A.,
Avintes, Portugal

EXPEDIDOR | Sogrape Vinhos, S.A.

CAPACIDADES | 750 mL

INFORMACAO NUTRICIONAL
(VALORES TIPICOS PARA 100 mL)

Alcool | 10.3 g/100mL

Acucares | 0.2 g/100mL

Calorias | 331 kJ/79 kcal
Adequado para vegetarianos | Sim
Adequado para vegan | Sim

DETALHES TECNICOS

Alcool | 13 %vol. +0.5

Acucares totais | 2.0 g/L 0.5

Diéxido de enxofre total | 110 mg/L +20
Acidez total (dcido tartarico) | 5.0 g/L 0.5
pHI 3.7 =0.1

ALERGENIOS | Contém sulfitos.

https://quintadoscarvalhais.com

SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERACAO.

.
® WINEInMODERATION

ESCOLHA | PARTILHE | CUIDE

QUINTA DOS
CARVALHAIS

IMENSO SABER. IMENSO SABOR.

RACIONAL DO PRODUTO

Quinta dos Carvalhais Colheita é um vinho tinto do Ddo de excepcional qualidade, expoente maximo da elegéncia
e riqueza. Herdeira dos saberes antigos, Quinta dos Carvalhais alia a experiéncia a inovagao para criar vinhos muito
elegantes, com sabores de intensa delicadeza e a personalidade Unica da regido.

NOTA DE PROVA - ANO DE PROVA 2024

Cor rubi de intensidade média. No aroma ¢é floral, com violetas, alguns frutos do bosque e grande caracter
balsamico, tipico do Dao. Tem laivos mentolados que déo frescura e ligeiras notas bem integradas, do estagio em
barrica. O perfil de fruta estd presente na prova de boca, taninos de textura fina equilibrados por excelente acidez
natural. Termina elegante, equilibrado e gastronémico.

DESCRICAO DO ANO VITICOLA

2022 foi um ano quente e seco, o mais seco desde que existem registos nas Estagdes Meteoroldgicas de
Carvalhais. Verificou-se um decréscimo de 53% nos acumulados de precipitagéo face ao normal. Estas condigdes
persistiram ao longo da maior parte do ciclo vegetativo, sendo que a precipitagdo em Margo e Abril permitiu uma
boa recuperagéo da vinha. A vindima iniciou no final de Agosto e prolongou-se até ao final de Setembro.

VITICULTURA SUSTENTAVEL | Sim
TIPO DE SOLO | Granitico.
ENOLOGO | Beatriz Cabral Almeida.

CASTAS
Touriga Nacional (40%); Tinta Roriz (12%); Alfrocheiro (37%); Jaen (11%).

METODO DE PRODUGAO INTEGRADA

As uvas utilizadas neste vinho foram produzidas em conformidade com as diretrizes de Produgdo Integrada de
Agricultura Sustentével, tal como definido pela Organizagdo Internacional de Luta Bioldgica contra Organismos
Nocivos (OILB/IOBC): www.iobc-wprs.org. O rigoroso cumprimento dessas praticas é certificada por uma
organizagao independente, reconhecida pelo Estado Portugués.

VINIFICACAO

As uvas foram vindimadas por casta e por talhdo, sendo na altura executada uma rigorosa sele¢éo qualitativa das
mesmas. Depois de um desengace e prensagem suaves as uvas vdo, por gravidade, para cubas de inox de
pequena dimens&o e controlo de temperatura, onde sdo vinificadas, casta a casta. A fermentagdo alcodlica ocorreu
durante cerca de 8 dias, a uma temperatura média de cerca de 27°C.

MATURAGCAO

75% do vinho estagiou durante 12 meses em barricas usadas de carvalho francés de 225 litros, sendo que o
restante estagiou em cubas de inox. Apos estagio foi submetido a uma ligeira colagem e filtragdo, antes do seu
engarrafamento e foi engarrafado sem tratamento de estabilizagdo pelo frio, o que pode provocar a formagdo de
depdsito durante o seu envelhecimento em garrafa.

GUARDAR
Garrafa na horizontal. Comercializado pronto a consumir. Pode guardar até 10 anos apds data colheita (no rétulo).

SERVIR

Servir diretamente da garrafa original. Temperatura aconselhada: 15°C a 17°C. Consumir até 24 horas apds
abertura.

DESFRUTAR
E um vinho que convida & mesa, é muito gastronémico, excelente para pratos com alguma gordura como o polvo
a lagareiro ou carnes de forno. Otima ligagso com queijo da serra com algum tempo de cura.
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N&o contém organismos geneticamente modificados (OGMs), ndo contém proteinas ou DNA de OGM e nao séo feitos de OGM, estando em conformidade com os Regulamentos Europeus (CE) 1829/2003 e (CE) 1830/2003.
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