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Descrigdo do Produto / Product Description:
Designagéo de Venda Farinha de Trigo Tipo 65, sem fermento, para usos culinrios
Product Name Wheat Flour type 65
Ingredientes Farinha de Trigo Tipo 65. Contém gluten.
Ingredients Wheat Flour type 65. Contains gluten.
Alergénios Contém glaten. Pode conter vestigios de mostarda e soja.
Allergens Information Contains gluten. May contain traces of mustard and soy.
Utilizagao Preparagdes culinarias.
Application Cooking purposes.
Publico-alvo Publico em geral, com excecao de intolerantes ou alérgicos as substancias acima listadas.
Intended Use Population in general, except in case of intolerance or allergy to the substances above.

Caracteristicas Gerais / General Characteristics:

Organoléticas - Aspeto: pd fino de cor branca amarelada;
- Odor: caracteristico;
- Sabor: caracteristico.

Sensorial - Appearance: white to off-white powder;

- Odour: characteristic;

- Taste: characteristic.

Fisico-Quimicas: - Humidade: max. 14,5 %;

- Cinzas (m.s.): 0,61 -0,75 %;

- Glaten seco: min. 8,0 %;

- Acidez (g/100g): max. 0,120.
Physico-chemical: - Water Content: max. 14,5 %;

- Ash (dry matter): 0,61 - 0,75%;

- Gluten: min. 8,0%;

- Acidity (9/100g): max. 0,120.
Microbioldgicas: - Contagem Total: max. 1x105 UFC/g;

- Bolores e Leveduras: max. 1x103 UFC/g;
- Coliformes Totais: ausente em 0,01g;

- E. Coli: ausente em 1g;

- Bacillus Cereus: max. 1x102 UFC/g;

- Salmonella: ausente em 25 g.
Microbiological: - Total Plate Count: max. 1x10° CFU/g;

- Yeasts and Moulds: max. 1x103 CFU/g;
- Coliforms: absent in 0,01 g;

- E Coli: absentin 1g;

- Bacillus Cereus: max. 1x102CFU/g ;

- Salmonella: absent in 25 g.

Valores Nutricionais/100g: | -  Energia: 1478 kJ ou 353 kcal;

- Lipidos: 1,3 g, dos quais saturados: 0,4 g;
- Hidratos de Carbono: 74 g, dos quais agucares: 3,7 g;
- Fibra: 4,0 g;

- Proteinas: 9,6 g;

- Sal:<0,03 g.

Qualquer copia/impressao deste documento é considerada NAO CONTROLADA, devendo ser confirmada a sua atualizagdo. Nao é permitida a entrega deste
documento a terceiros e a circulagdo externa sem a autorizagéo das Fabricas Lusitana.
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Caracteristicas Gerais / General Characteristics:

Nutritional Values/100g:

- Energy: 1478 kJ or 353 kcal;

- Fat: 1,3 g, of which saturates: 0,4 g;

- Carbohydrate: 74 g, of which sugars: 3,7 g;
- Fibre: 4,09

- Protein: 9,6 g;

- Salt:<0,03¢.

Acondicionamento do Produto / Packaging and Storage:

Armazenamento
Storage

Dimensbdes e EAN
Dimensions and EAN
Unidade de consumo

Individual package

Em local seco, fresco e ao abrigo da luz.

Store in a cool and dry place, away from direct light.
Informagao disponivel na Ficha Logistica de Produto Acabado.
Available information in Product Logistic Datasheet.

500 g: saqueta de papel marcada com lote e data de durabilidade minima (MM/AA);

1 kg: saqueta de papel marcada com lote e data de durabilidade minima (MM/AA);

5 kg: saqueta de papel marcada com lote e data de durabilidade minima (DD/MM/AA);
500 g: paper sachet marked with lot and best before date (MM/YY);

1 kg: paper sachet marked with lot and best before date (MM/YY);

5 kg: paper sachet marked with lot and best before date (MM/YY).

Unidade de venda

Sale unit

Vida Util:
Shelf life:

Artigo 10106: Farinha de Trigo T65 12x500g — 12 saquetas de papel retratilizadas e identificadas com
etiqueta EAN128;

Artigo 10105: Farinha de Trigo T65 10x1kg — 10 saquetas de papel refratilizadas e identificadas com
etiqueta EAN128;

Artigo 10120: Farinha de Trigo T65 1x5kg — 1 saqueta de papel.

Article 10106: Espiga T65 12x500g — 12 paper sachets shrinked and identified with EAN128 tag;
Article 10105: Espiga T65 10x1kg - 10 paper sachets shrinked and identified with EAN128 tag;
Article 10120: Espiga T65 1x5kg — 1 paper sachet.

18 meses (9 meses para a embalagem de 5 kg).
18 months (9 months for 5 kg packages).

Declaragées Adicionais / Additional Declarations:

Contaminantes
Contaminants

Pesticidas

Pesticides

Radiagéo lonizante
lonization

OGM

GMO

Materiais de Embalagem

Packaging materials

Produto de acordo com Reg.® (UE) n.° 2023/915 e posteriores alteracdes.

The product is in accordance with European regulation 915/2023/UE and corresponding changes.
Produto de acordo com Reg.° (CE) n.° 396/2005 e posteriores alteragdes.

The product is in accordance with European regulation 396/2005/EC and corresponding changes.
Os produtos e respetivas matérias primas ndo séo sujeitos a tratamento com radiagao ionizante.
Neither the product nor the ingredients are treated with ionizing radiation.

Auséncia de organismos geneticamente modificados (OGM) ou seus derivados.

Absence of genetically modified organisms (GMO) or GMO derived products.

Produto de acordo com o Reg.° (CE) n.° 1935/2004, Reg.° (CE) n.° 2023/2006 e Reg.° (UE) n.° 10/2011
e posteriores alteragdes.

All packaging materials are in accordance with European requlations 1935/2004/EU, 2023/2006/EU and
10/2011/EU and corresponding changes.

Qualquer copia/impressao deste documento é considerada NAO CONTROLADA, devendo ser confirmada a sua atualizagdo. No é permitida a entrega deste

documento a terceiros e a circulagdo externa sem a autorizagéo das Fabricas Lusitana.




