MELAMGE A TROIS

Meélange a Trois
Tinto 2022

RACIONAL DO PRODUTO

Mélange a trois transmite a modernidade do
Dao, uma mistura de ideias, talento e ousadia,
as quais juntamos trés castas — Tinta Roriz,

Touriga Nacional e Alfrocheiro — para obter
um vinho moderno, irreverente e divertido.

TIPO | Vinho Tranquilo

COR | Tinto

VITICULTURA SUSTENTAVEL | Sim
CLASSIFICACAO | DOC Do
REGIAO | Déo

PAIS | Portugal

Beatriz Cabral.
Almeida

ENOLOGO |

ENGARRAFADOR | Sogrape Vinhos, S.A.,
Avintes, Portugal

EXPEDIDOR | Sogrape Vinhos, S.A.
CAPACIDADES | 750 mL

V11318-2024051138840595-25FB

NOTA DE PROVA
Cor rubi intensa. Aroma de frutos vermelhos e pretos maduros e notas florais tipicas da Touriga Nacional. Caracter

balsdmico com notas mentoladas frescas. Boca com excelente volume e estrutura integrada, acidez muito
equilibrada, num final harmonioso, guloso e longo.

CASTAS
Touriga Nacional (50%); Tinta Roriz (22%); Alfrocheiro (28%).

VINIFICACAO

As uvas vindimadas a médo, ao chegar a adega foram desengacadas e transportadas por gravidade, para cubas de
inox de pequena dimensdo com controlo de temperatura, onde foram vinificadas. A fermentacéo alcodlica ocorreu
durante cerca de 8 dias, a uma temperatura média de cerca de 27°C.

MATURAGAO
50% do vinho estagiou durante 8 meses em carvalho francés, sendo que o restante volume estagiou em cubas de
inox. Apos estagio foi submetido a uma ligeira colagem e filtragdo, antes do seu engarrafamento.

SERVIR
Servir diretamente da garrafa original. Temperatura aconselhada: 15°C a 17°C. Consumo ideal em 4-5 dias.

DESFRUTAR
Pelo seu equilibrio é um excelente vinho para ser bebido por si s6. Apresenta Stimas caracteristicas para
acompanhar um queijo com alguma cura. Muito boa ligagdo com carnes grelhadas.
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INFORMACAQ NUTRICIONAL
(VALORES TIPICOS PARA 100 mL)

Alcool | 10.7 g/100mL

Acucares | 0.3 g/100mL

Calorias | 351 kJ/84 kcal
Adequado para vegetarianos | Ndo
Adequado para vegan | Nao

ALERGENIOS | Contém sulfitos.

DETALHES TECNICOS

Alcool | 13.5 %vol. +0.5

Acucares totais | 3.3 g/L 0.5

Diéxido de enxofre total | 105 mg/L +20
Acidez total (4cido tartarico) | 5.0 g/L 0.5
pH I 3.6 0.1



https://www.instagram.com/melange_a_trois_
https://www.wineinmoderation.eu/es
https://www.sgs.pt/en/health-safety/quality-health-safety-and-environment/quality/quality-management-systems/iso-9001-certification-quality-management-systems
https://www.sgs.pt/en/health-safety/quality-health-safety-and-environment/environment/environmental-assessment-and-management/iso-14001-2015-environmental-management-systems
https://www.pontoverde.pt/en
https://www.viniportugal.pt/
https://factsheets.sogrape.com/pt/pdf/melange-a-trois-tinto-2022?type=c
https://sogrape.com/es

