« CATEGORIA
Gin

ORIGEM
Galiza - Espanha.

4 PROCESSO DE ELABORACAO

NORDES N\ 0O gin NORDES ¢é produzido lentamente e com grande cuidado. A
selecdo minuciosa dos melhores alcoois neutros, aliada a utilizacao
de uvas brancas Albarifio da Galiza, constitui a base indispenséavel
do nosso gin, conferindo ao Nordés o seu caracter fresco e suave
inconfundivel. O processo de destilacio é enriquecido com a
maceracdo de 11 elementos botanicos. Entre eles, conta-se a
presenca de 6 ervas autoctones galegas — como a salva, a lacia-lima,
o louro, a hortela-pimenta e o eucalipto, e uma planta marinha, a
salicornia — que conferem ao produto o seu caracter singularmente
fresco e aromatico. Inclui também zimbro, cardamomo, gengibre,
hibisco e cha preto do Ceilao.

N\ TEOR ALCOOLICO
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N CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS
* COR: Transparente.
¢ AROMA: Gin intensamente aromatico, com delicadas notas de

44177 fruta branca harmonizadas com notas balsamicas de menta,
] eucalipto e loureiro, e acompanhadas por uma subtil nota de
;}y zimbro.
M Z e BOCA: Paladar fresco e frutado, com reminiscéncias aromaticas
NO R D ES de louro e zimbro.
GIN N

CONSERVACAO: Em geral, conservar num local bem ventilado e
afastado de fontes de calor.
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SUGESTAO DE CONSUMO: Encher um copo baldo com muito
gelo, adicionar 5 cl de gin Nordés, 20 cl de dgua tonica e decorar
com um palito com trés uvas brancas. Uma receita simples, mas
original, que reforca as nuances frutadas do gin Nordés e define um
cocktail ideal para ser apreciado em boa companhia.

THE TASTE OF ATLANTIC SPAIN

Desfrutar de forma responsével. 40°




