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1. CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS: 

Descrição: Surtido de Caramelos de Goma abrillantados en superficie con forma de típicos motivos de 

Halloween, y un peso aproximado de 6 g. (El contenido está surtido al azar y puede no contener alguno de los 
sabores / colores): 

 

Cor/Gosto: 
 

 Pieza 1: Pieza 2: Base: 

Calabazas: Naranja / Naranja  Blanco ( sin colorante ) / Fresa 

Calaveras: Rojo / Cereza Verde / Lima-limón Blanco ( sin colorante ) / Fresa 

Colmillos: Rojo / Cereza Verde / Lima-limón Blanco ( sin colorante ) / Fresa 

Sesos: Rojo / Cereza Verde / Lima-Limón Blanco ( sin colorante ) / Fresa 

Brujas: Negro / Grosella Verde / Lima-limón Blanco ( sin colorante ) / Fresa 

Huesos: Negro / Grosella Verde / Lima-Limón Blanco ( sin colorante ) / Fresa 

Gatos: Negro / Grosella  Blanco ( sin colorante ) / Fresa 

Murciélagos: Negro / Grosella  Blanco ( sin colorante ) / Fresa 

 
 

2. LISTA DE INGREDIENTES: 

 
Xarope de glicose, açúcar, Amido de milho, Gelatina; Acidificante: Ácido cítrico; Gelificante: 

Pectinas; aromas; concentrado de vegetais: Cártamo, Espirulina, Groselha negra, Cenoura; óleo 

vegetais (coco, colza); Agente de revestimento: Cera de Abelha, Cera de carnaúba, Corantes: 

E153, E160c. 

 

 
3. CRITÉRIOS MICROBIOLÓGICOS E FISICO-QUÍMICOS: 

 
Cumple con el RD 348/2011, de 11 de Marzo, por el que se aprueba la norma de calidad para caramelos, 
chicles, confites y golosinas. 

Cumple con el REGULAMENTO (CE) N.o 2073/2005 DA COMISSÃO de 15 de Novembro de 2005 
relativo a critérios microbiológicos aplicáveis aos géneros alimentícios, Capítulo 1. Critérios de segurança 
dos géneros alimentícios, 1.3 (4): “Em circunstâncias normais não se justifica realizar testes regulares dos 
seguintes alimentos prontos para consumo: “açúcar, mel e produtos de confeitaria, incluindo produtos de 
cacau e de chocolate”. 

 

Cumple con el REGULAMENTO (CE) N.o 1881/2006 DA COMISSÃO, de 19 de Diciembre de 2006, por el 
que se fija el contenido máximo de determinados contaminantes en los productos alimenticios. 

 

 

4. PERIODO DE VALIDADE: 24 Meses a partir da data de fabricação. 

 

5. INDICAÇÕES DE CONSERVAÇÃO: Conservar em local fresco e seco: 20/25ºC – 55/65% H.R 
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6. DECLARAÇÃO NUTRICIONAL: 

 
 Por 100 g 

energia 1423 kJ/335 kcal 

lípidos 0,3 g 

dos quais:  

saturados 0,2 g 

hidratos de carbono 78 g 

dos quais:  

açúcares 55 g 

proteínas 4,0 g 

sal 0,12 g 

 

 
7. INFORMAÇÃO SOBRE ALERGÉNIOS (acordo com a Regulamento (UE) 1169/2011): 

 

Alergenos 
+ Contiene 

- No Contiene 

Cereais que contêm glúten (trigo, centeio, cevada, etc...) - 
Crustáceos e produtos à base de crustáceos - 
Ovos e produtos a base de ovos - 
Peixes e produtos à base de peixe - 
Amendoins e produtos à base de amendoins - 
Soja e produtos à base de soja - 
Leite e produtos à base de leite (incluindo lactose) - 
Frutos de casca rija, momeadamente, amêndoas, avelãs, nozes, etc... - 
Aipo e produtos à base de aipo - 
Mostarda e produtos à base de mostarda - 
Sementes de sésamo e produtos à base de sementes de sésamo - 
Dióxido de enxofre e sulfitos em concentrações superiores a 10 mg/kg ou 10 mg/l em 
termos de SO 2 

- 

Tremoço e produtos à base de tremoço - 
Moluscos e produtos à base de moluscos - 

 


